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PORQUE ESTA MAIS DIFICIL BEBER GRANDES VINHOS DA BORGONHA?
POR MARCIO OLIVEIRA
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VINHO DA SEMANA :

Alguns leitores do VINOTICIAS solicitaram que eu sugerisse um vinho por semana, anotando notas de degustacéio e onde comprar:
A lista de 2015 contemplou 260 rétulos diferentes e a de 2016 alcancou 156 vinhos.
Em 2017 degustamos 786 vinhos em degustacoes com Confrarias, e listamos mais de 180 rétulos sugeridos como vinhos da semana!
No ano de 2018 chegamos a mais de 1000 rétulos e sugerimos 252 vinhos da semana.
Em 2019 provamos 1.120 vinhos diferentes nas diversas Confrarias que orientamos e sugerimos 142 rétulos como vinhos da semana.
Em 2020 provamos menos vinhos por conta da pandemia (436 no total, ja que parte das Confrarias foram adiadas e parte com degustacoes
on-line), e sugerimos 117 rétulos como vinhos da semana.
Em 2021 provamos 982 vinhos diferentes, sendo 64 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 2 estavam bouchonnées, e 3 apresentaram
vazamentos nas rolhas e estavam decrépitos. Abrimos 5 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestao de 112 rétulos como Vinho da Semana.
Em 2022 provamos 1.034 vinhos diferentes, sendo 92 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 1 estava bouchonnée 2 com vazamentos
nas rolhas e estavam decrépitos sendo usadas para mostrar os seus aromas. Abrimos 2 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestdao de 106
réotulos como Vinho da Semana.
Em 2023 provamos 1.511 vinhos diferentes, sendo 122 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 2 estavam bouchonnée. Abrimos uma
garrafa de Vinho do Porto a fogo. Fizemos sugestdo de 130 rétulos como Vinho da Semana.
Em 2024 provamos 960 vinhos diferentes, sendo 144 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 1 estava bouchonnée. Abrimos uma
garrafa de Vinho do Porto a fogo. Fizemos sugestdo de 78 rétulos como Vinho da Semana.

Os vinhos geralmente séo provados em degustacoes promovidas semanalmente, sendo a grande maioria delas realizadas as cegas.

** A pedidos, introduzimos uma escala que relaciona o vinho e preco, segundo a escala:
Até RS 100 - S
Entre RS 100 e RS 250 - $$
Entre RS 250 e RS 500 - $S$
Entre RS 500 e RS 1000 - $$SS
Entre RS 1.000 e RS 2.500 - $$$5$
Acima de RS 2.500 - Estelar
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LUIS PATO VINHA BARROSA 2015 - BEIRA ATLANTICO - PORTUGAL

Luis Pato é um dos maiores embaixadores do vinho portugués no mundo. Sua fama de “revoluciondrio da
Bairrada” é mais do que justa, pois desde o seu primeiro vinho lancado, em 1980, até hoje, ele ndo deixou de inovar
e apresentar novos e deliciosos aromas e sabores da Bairrada. Luis Pato pertence a uma familia com longa tradigdo
na elaboracé@o de vinhos. Desde o século XVIII, a familia Pato produz vinhos na Quinta do Ribeirinho. Seu pai, Jodo
Pato, é considerado uma figura histérica por ter sido o primeiro produtor a engarrafar vinhos na regiéo, depois da
sua demarcagdo, na década de 1970.

Luis Pato estd impregnado do espirito inconformista do pai, construindo uma trajetéria marcada por novidades:
em 1985, introduziu barricas novas de carvalho francés na maturacéo dos vinhos; em 1988, plantou a cepa Baga
em pé franco, ou seja, sem enxerto, e produziu o primeiro Vinhas Velhas de Portugal; em 1995, lancou vinhos de
vinhedo Unico, como Vinha Pan, Vinha Barrosa e Quinta do Ribeirinho Pé Franco.

Sua genialidade atravessou o século, em 2005 Luis Pato criou, junto com sua filha Filipa, o FLP. usando o
método da crio-extracdo. Entre outras de suas facanhas recentes que vale a pena citar, estdo o lancamento de seus
primeiros vinhos naturais doces (branco, rosado e tinto) da linha Abafado Molecular e a producéo do primeiro tinto
de uva branca - o Fernéo Pires, que tem no corte 94% de Maria Gomes e 6% de pelicula de Baga.

Para tantas invengdes, Luis Pato conta com 60 hectares de vinhedos com Baga, Touriga Nacional e Tinto Céo,
entre as uvas tintas, e Maria Gomes, Cerceal da Bairrada, Bical e Sercialinho, entre as brancas. Com uma adega
bem equipada e muita energia criativa, Luis Pato deve continuar a surpreender os amantes de vinho em todo o
mundo.

Uma das excelentes criacées do talentoso Luis Pato, o Vinha Barrosa é um dos mais célebres de seus “”Bairradas
de vinhedo””. Refinado, estruturado e complexo, é um dos grandes tintos de Portugal. A producéo é tdo pequena
que, em Portugal, este vinho é vendido apenas “en primeur”.

Composic¢ao de Uvas: 100% Baga. Vinificado em cubas de inox durante duas semanas com controle de temperatura, sendo as uvas provenientes de uma vinha
velha com mais de 90 anos, localizada em Aguim. Maturado 10 meses em barricas parcialmente novas de carvalho francés (Allier).

Notas de Degustacdio: De coloracdo ainda de boa intensidade. Um tinto gostoso de beber, que chama atengéo pela vibrante acidez e pelos taninos de
graos finos, que envolvem as frutas vermelhas e negras de perfil mais fresco. Um vinho refinado, sutil com um final persistente, onde aparecem toques florais,
terrosos, e ainda de frutas como groselhas, cerejas e de especiarias doces. Mais que recomenddvel.

Estimativa de Guarda: Muito bom hoje e ainda por mais alguns anos. A sugestdo de guarda é para 15 a 20 anos. O 2015 que provamos estava espetacular
e poderia aguentar mais uns 5 anos facil.

Notas de Harmonizacéo: Ideal para harmonizar com carnes vermelhas grelhadas ou assadas no forno, cordeiro, bem como caga e pratos com pato. Queijos
de meias cura.
Reconhecimentos: 92 Pontos Robert Parker, 17/20 Pontos Jancis Robinson.

Servico: servir entre 15 e 17° C. (Sirva em taca Grande modelo Bordeaux para se beneficiar dos aromas de 6tima complexidade deste vinho).

Valor: $$S$$S
Importado pela MISTRAL - Rua Cldudio Manoel, 723 - Savassi - BH. Tel.: (31) 3115-2100.
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ARTIGO

POR MARCIO OLIVEIRA

A questao sempre discutida de quem é melhor entre Bordeaux e Borgonha, surge agora sob uma outra ética
para quem aprecia vinhos tintos.

Os vinhos da Borgonha sGo amplamente considerados dificeis de apreciar devido & sua complexidade inerente, pregos
elevados, qualidade inconsistente entre produtores e safras, e necessidade de condigdes especificas de servico. Ndo que
sejam fisicamente dificeis de beber, mas sim que apreciar suas nuances sutis pode ser um desafio para os iniciantes.

Na Borgonha, tudo comega com o lugar. A regido fica no centro-leste da Franca, estendendo-se aproximadamente
de norte a sul, dividida em cinco sub-regides principais: Chablis (vinhos brancos frescos e mineralizados); Céte de Nuits
(a meca do Pinot Noir); Céte de Beaune (mais Pinot Noir, além de Chardonnay de classe mundial); Céte Chalonnaise
(excelente custo-beneficio); e Maconnais (vinhos brancos ensolarados e generosos). E o paraiso dos enéfilos reside em uma
faixa de 48 quilémetros no seu coragéo — a apropriadamente chamada Céte d'Or.

Dentro dela, encontram-se centenas de vilarejos e milhares de vinhedos, cada um com seus préprios microclimas
(climats), tipos de solo e histérias. O jeito borgonhés de ser é minucioso, obsessivo, profundamente cheio de nuances.

De certa forma, Bordeaux, no ensolarado sudoeste, prioriza os blends e a vinicola. A Borgonha preza pela especificidade
e pela pequena escala de producéo.

COMPLEXIDADE E INCONSISTENCIA - A regido da Borgonha com seu mosaico de vinhedos possui um sistema de
classificagdo complexo baseado em parcelas de vinhas especificas e minusculas, chamadas climats, cada uma com uma
identidade e composicdo de solo (terroir) Unicas. Essa fragmentacéo extrema significa que vinhos de fileiras adjacentes
podem ter sabores dramaticamente diferentes.

Existem inUmeros produtores independentes (domaines) e negociantes, e a qualidade pode variar significativamente
' mesmo dentro da mesma vila ou vinhedo. Encontrar um produtor confidvel requer experiéncia e orientagéo. E esta variagéo
v s entre produtores pode ser tdo extrema que basta lembrar de o vinhedo do Clos de Vougeot tem vdérios produtores diferentes
N dentro de uma drea de pouco mais de 50 hectares.

Clos de Vougeot é um dos maiores vinhedos Grand Cru da Borgonha, juntamente com Corton e Echézeaux, com cerca
de 50 hectares. Com tamanha drea, uma de suas particularidades é possuir uma enormidade de proprietdrios (por volta de
80). A maioria deles possui cerca de 0,2 hectare de terra. Ao todo, o vinhedo produz cerca de 17 mil caixas de vinho e, por,
ser tGo vasto (para os padrées borgonheses) e ter tantos produtores, os vinhos também costumam ser muito dispares.

Hé ainda o fato de muitos amantes de vinhos considerarem a Pinot Noir a “Uva da Desilusdo”, ja que a principal uva tinta da regi@o - Pinot Noir, tem casca fina e é
notoriamente dificil de cultivar e vinificar com sucesso. E extremamente sensivel ao clima e as escolhas de vinificacdo, o que contribui para inconsisténcias entre as safras.

A Borgonha produz uma quantidade relativamente pequena de vinho em comparacéo com outras grandes regiées, mas a demanda por seus vinhos de alta gama é
global e intensa. Isso eleva os pregos, muitas vezes resultando em uma relagéo custo-beneficio ruim em faixas de prego mais baixas. Em resumo, os vinhos da regiGo que
tem sofrido com as questdes climdaticas, tém “alta demanda e baixa oferta”.

Por isso, o risco de decepcéo é muito grande. E muito fécil gastar uma quantia significativa de dinheiro em uma garrafa de qualidade inferior ou “sem graca”, o que
pode ser desanimador para quem estd comecando a apreciar vinho.

Para muitos amantes de vinhos, a Borgonha é muito chata e muitas vezes decepcionante para se preocupar, considerando o que mais existe por ai.

-

UM ESTILO DIFERENCIADO? - Ao contrdrio dos vinhos do “Novo Mundo” (por exemplo, da Califérnia, do Oregon, da Argentina, Africa do Sul e Nova Zelandia), que
frequentemente apresentam sabores frutados ricos e evidentes, os vinhos da Borgonha séo tipicamente mais sutis, enfatizando a finesse, a mineralidade, o carater terroso e
os aromas complexos que evoluem com o tempo. Os apreciadores acostumados a vinhos mais encorpados podem inicialmente achar a Borgonha decepcionante ou “leve”.

Além disto, para ser apreciado adequadamente, o Borgonha tinto deve ser servido em condigdes especificas de servigo, como uma temperatura especifica (em torno
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VINOTIicIAS S

de 14-16°C), ligeiramente mais fria do que a maioria dos vinhos tintos. Servi-lo muito quente pode atenuar seus aromas delicados e tornar a acidez mais proeminente.
Muitos Borgonhas de qualidade precisam de tempo para amadurecer, frequentemente vdrios anos, antes de atingirem o seu auge. Abrir um vinho complexo muito
jovem significa perder a oportunidade de apreciar todo o seu cardéter.
O servico dos vinhos da Borgonha tem algumas nuances, onde ha necessidade de observar a cor e a idade, que influenciam o carater do vinho que serd degustado!
* Os vinhos brancos sGo mais sutis do que os tintos.
* Os vinhos mais antigos (maduros) sGo mais complexos do que os jovens (seus aromas sGo mais ricos e variados).
Para distinguir bem as qualidades dos vinhos, experimente degusta-los de acordo com os seguintes principios:
* Um vinho branco geralmente vem antes de um tinto, exceto no caso de queijos.
* Um vinho jovem é sempre bebido antes de um vinho antigo.
* Um vinho leve deve sempre ser bebido antes de um vinho encorpado.

Preparando-se desta forma para o seu encontro com os vinhos da Borgonha, vocé terd experiéncias de degustacéo surpreendentes. Na pratica, beber vinho com
queijo, segundo o conselho de Jean-Pierre Renard, especialista da Ecole des Vins de Bourgogne - “Lembre-se: néo existe um vinho que harmonize com todos os queijos!

Cada tipo de queijo combina melhor com uma categoria especifica de vinhos. Por exemplo, o queijo de cabra geralmente combina com um vinho branco seco e
mineral, como um Chablis, enquanto um reblochon pode ser acompanhado por um vinho tinto suave e frutado, como um Céte de Beaune-Villages.

Em uma degustagdo que inclua vdrios vinhos e queijos, ndo hd problema em brincar com a ordem usual de degustagdo. Por exemplo, vocé pode querer beber um
vinho branco encorpado, como um Saint-Aubin Premier Cru ou um Corton Grand Cru, depois de um vinho tinto leve e frutado, como um Coteaux Bourguignons ou um
Bourgogne Céte Chalonnaise.

Ao finalizar uma refeicGo com uma selecdo de queijos, nem sempre é pratico oferecer vdrios vinhos para acompanhar a sua escolha. Na pratica, uma boa dica pode
ser comer o queijo com o vinho tinto que acompanhou o prato principal. Se vocé bebeu um vinho branco com a entrada ou o prato de peixe, pode voltar a este para aqueles
convidados que preferem queijo de cabra ou ovelha.

DICAS PARA PROCURAR POR BORGONHAS - A Borgonha pode parecer um clube fechado, com regras demais e onde
vocé precisa dominar um conhecimento que se adquire com o tempo e tendo provado muitos vinhos. Entdo algumas discas
pode te ajudar:

Comece por um produtor, ndo por um rétulo. Escolha um enélogo cujo estilo vocé goste e acompanhe-o ao longo
das safras e vilarejos. E mais configvel do que se concentrar apenas nas denominagées de origem.

Explore vilarejos menos conhecidos. Gevrey-Chambertin e Puligny-Montrachet sGo famosos o suficiente para serem
armadilhas para turistas ou amantes iniciantes em Borgonhas. Existem vinhos incriveis sendo produzidos em lugares menos
conhecidos — e mais acessiveis — como Maranges (tintos estruturados, dignos de envelhecimento), Saint-Aubin (brancos
elegantes) e Fixin (tintos encorpados e brancos complexos onde o Chardonnay pode ser acompanhado pelo Pinot Blanc).

Encontre um bom importador, ou cavista ou sommelier. A Borgonha é um vinho que recompensa relacionamentos.
Sua melhor opgéo é encontrar alguém que conheca os produtores e possa te guiar.

Experimente de forma abrangente. Borgonha é uma questdo de preferéncia pessoal. Vocé gosta da elegéncia e
sutileza de Chambolle-Musigny ou da profundidade robusta de Nuits-Saint-Georges? Vocé nunca saberd a menos que os
experimente.

Conheca a qualidade e as referéncia das safras antes de comprar vinhos. Em geral, 2020 é equilibrado e elegante;
2021 foi um pesadelo crescente, mas hd alguns exemplos encantadores; 2022 é fresco e acessivel e 2023 estd se mostrando
belissimo.

A Borgonha néo é simples. Exige atengéo, paciéncia e, as vezes, crédito. Mas também oferece as maiores emogbdes
no mundo do vinho, o tipo de vinho que faz os escritores recorrerem aos adjetivos. E o vinho da desilusdo amorosa, o vinho
do obsessivo, o vinho que continua se revelando, taca apés taga, ano apdés ano.

ONDE BUSCAR OPCOES SE VOCE GOSTA DE TINTOS DA PINOT NOIR? - Além de sua regiéo de origem, a Pinot
Noir também é encontrada com frequéncia em outras regides da Franca, como Jura, Vale do Loire (Sancerre) e Alsécia.




Recentemente aumentou também o cultivo em regiées mais mediterrdneas, como Languedoc. No restante da Europa, os destaques sdo os tintos da Alemanha, onde é
conhecida como Spatburgunder, Austria e Suica a conhecem como Blauburgunder, e nordeste da ltalia como Pinot Nero.

No Novo Mundo, a uva se adaptou bem drea do Pacific Northwest da América do Norte, com destaque para o Oregon, Washington e na Columbia Briténica, no
Canada. E muito plantada na Califérnia, em especial em regiées com forte influéncia ocednica.

Na Oceania, se tornou a referéncia principal de uva tinta da Nova Zeladndia, sobretudo na ilha sul e no sul da ilha norte, além de regides no sul da Austrdlia.
Na América do Sul, destaque para regides de maior altitude ou menor latitude, como a Patagénia e os Andes chilenos e argentinos. No Brasil acabou se adaptando também
ao Vale dos Vinhedos.

Em resumo, dominar a Borgonha para procurar por seus vinhos requer atengdo, paciéncia e disposicdo para aprender suas peculiaridades. Muitos entusiastas
consideram a jornada gratificante, mas é um compromisso consideravel! Saude!ll Aproveite para comentar se gostou ou ndo do artigo!!! (Este artigo estd baseado em

material disponivel na internet, e minhas consideracées em relagdo ao tema).
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SELECAO DE ARTIGOS

“O VINHO DO NATAL" - SUZANA BARELLI

Dois caminhos para escolher o seu vinho para brindar o Papai Noel.

Entdo é Natal! A data especial pede uma ceia também especial, nas receitas e, claro, nos vinhos. Mas, depois do brinde inicial — com espumante ou champanhe,
conforme o gosto e o bolso — comeca a parte mais dificil: como escolher vinho para a ceia de Natal quando a mesa é farta, os pratos mudam de perfil a cada travessa e a
garrafa precisa acompanhar o ritmo da noite sem cansar o paladar.

Primeiro, porque Natal é sinénimo de mesa farta, com receitas variadas em texturas e sabores. O bacalhau chama por um branco, o pernil, também por um branco,
mas de perfil diferente do escolhido para acompanhar o pescado; as massas tém seu acompanhante etilico escolhido conforme o molho, que pode ser um branco, um rosé
e até um tinto; o cordeiro, por um tinto. E assim segue a selecdo ideal de um vinho para harmonizar com cada receita.

O segundo ponto s@o as préprias receitas: os pratos natalinos sé@o inspirados na tradicdo do hemisfério norte. Ou seja, sGo mais encorpados, condimentados e
combinam muito mais com vinhos tintos potentes. Mas aqui estamos em pleno verdo, com a sala cheia de amigos e familiares, sedentos por uma bebida refrescante.
Qualquer coisa acima dos 13% de teor alcoélico e com um tanino mais presente vai causar estranheza nos paladares.

Para complicar: é quase um desrespeito servir um vinho mais genérico, apenas para fazer a ligacédo da comida com a sede, sem maiores preocupacdes de casamentos
‘ gastronémicos. Afinal, a data pede bebidas especiais.

“OS MELHORES VINHOS DO NOVO MUNDO EM 2025"” - JORGE LUCKI

Lista estd organizada por regides, estilos e faixas de prego, com o objetivo de orientar o leitor em meio a um mercado cada vez mais diversificado
Mantendo a tradigdo que encerra o ciclo anual das minhas colunas no Valor, apresento hoje a selecdo dos melhores vinhos degustados em 2025. Nesta primeira parte, o
foco recai sobre os rétulos do Novo Mundo; na préxima semana, serd a vez dos destaques do Velho Mundo... Leia a reportagem completa em: https://valor.globo.com
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https://www.estadao.com.br/paladar/le-vin-filosofia/como-escolher-vinho-para-ceia-natal/
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“AS LICOES QUE O VINHO NOS DA PARA O NATAL E AS CONEXOES HUMANAS” - MARCELO COPELLO

A natureza familiar do vinho também nos ensina sobre legado e conexéo entre geragées. Muitas vinicolas séo negécios de familia, passados de pais para filhos.

O Natal é um momento de celebragéo, renovacdo e afeto. Nesse contexto, o vinho, tédo presente nas mesas natalinas, carrega simbolismos e licoes que dialogam
profundamente com o espirito dessa época do ano. Ele ndo é apenas uma bebida, mas um reflexo de valores como uniéo, paciéncia, compartilhamento, empatia e tradigéo.

O vinho nos ensina sobre unido, pois poucas coisas tém o poder de reunir pessoas como uma garrafa de vinho compartilhada. Ao ser aberta, ela convida a proximidade,
estimula conversas e cria uma atmosfera acolhedora. Como o Natal, o vinho une pessoas em torno de uma mesa, reforcando os lacos que nos conectam e celebrando a
presenca de quem amamos.

A paciéncia é outra grande licgdo do vinho, um valor que o Natal também resgata. Um grande vinho requer tempo para atingir seu apogeu — as uvas precisam
amadurecer no vinhedo, o vinho, na barrica, e depois na garrafa, até o momento ideal para ser desfrutado. Essa espera, longe de ser um sacrificio, € uma celebragéo do
processo. O Natal, com sua preparacéo cuidadosa e seu convite a reflexdo, nos lembra que as melhores coisas da vida ndo acontecem instantaneamente; elas demandam
cuidado e paciéncia.

Compartilhar estd na esséncia do vinho, assim como no espirito natalino. Uma garrafa de vinho é feita para ser dividida, e o ato de servir cada taga é um gesto de
generosidade. No Natal, quando nos reunimos para celebrar, é o compartilhamento — de risadas, histérias e carinho — que torna a data tdo especial. O vinho nos lembra
que, ao dividir, multiplicamos o prazer e a alegria.

A empatia também é uma licGo do vinho, especialmente quando escolhemos rétulos que agradem ao paladar dos nossos convidados. Pensar nos outros, compreender
suas preferéncias e buscar harmonias que proporcionem conforto é um exercicio de empatia que o vinho nos ensina, assim com o Natal, em seu ritual de presentear.

A natureza familiar do vinho também nos ensina sobre legado e conexéo entre geracées. Muitas vinicolas séo negécios de familia, passados de pais para filhos. Isso
contrasta com outras bebidas, normalmente mais industriais. No Natal, essa dimenséo familiar é igualmente central.

Ao final, o vinho e o Natal compar’rllham a mesma esséncia: ambos celebram a vida, os momentos Unicos e as conexdes humanas... Leia mais em: https://vejario.
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https://vejario.abril.com.br/coluna/vinoteca/as-licoes-que-o-vinho-nos-da-para-o-natal-e-as-conexoes-humandas
https://vejario.abril.com.br/coluna/vinoteca/as-licoes-que-o-vinho-nos-da-para-o-natal-e-as-conexoes-humandas
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21.02 A 01.MAR - AMETISTA DO SUL AMETISTA do SUL
Uma JORNADA " B
com PROPOSITO 11

VIAGENS

Jornada Sagrada, Evolutiva e Curativa da Zénithe Travelclub! Uma incrivel e memordavel experiéncial

Manifeste seu interesse, para receber as informacées do programa e inscricdo. Neste grupo, teremos o foco na forca curativa
e transmutadora do Cristal Ametista! Sera verdadeiramente uma JORNADA com PROPOSITO!! A AMETISTA é reverenciada na
cristaloterapia por vibrar em uma alta frequéncia, o que lhe confere um inigualéavel poder de transmutagéo energética. A cidade
de AMETISTA do SUL fica no Noroeste do Rio Grande do Sul, quase divisa com Sta. Catarina (Chapecd).

Ali estGo as maiores JAZIDAS subterrdneas (em extensdo) de AMETISTA, do mundo. SGo inOmeras MINAS em atividade que
se assemelham a “cavernas”, oferecendo atracées subterréneas com diversos contetdos e curiosidades. Serd uma imersédo de
muitas conexdes... quando teremos vivéncias sensoriais, meditagdes, rituais, visitas em minas desativadas, piscinas subterraneas,
além dos passeios tradicionais. Estaremos sintonizados com a Frequéncia Violeta, e com a Energia Vital da Terra! Uniremos
momentos SAGRADOS e "HUMANOS"!!I

Visitaremos VINICOLAS, degustaremos IGUARIAS locais, e celebraremos festivamente com um auténtico COSTELAO
GAUCHO. Vislumbraremos o impressionante SALTO de YUCUMA. Seréo vdrias oportunidades para COMPRAS dos mais lindos

.1
. : ) e Vagas Limitadas .'? 1
CRISTAIS, em seus diversos formatos, para Decoracéo, e/ou Joias e Semi joias, entre outros! INSCRICOES i .

E mais uma "proposta fora do “lugar comum”, como nos dispomos a oferecer a quem nos acompanhal

Zénithe Travelcluby

Inscricéio e informacdes especificas: fazer contato com Mariella Miranda Cel./WA: (31)99958-2021 ou Germdn Alarcén- {31}_ _BEEEE_'EM? {’
Martin. Belo Horizonte (MG). Cel. /WA (31) 99834-2261. german@zenithe.tur.br Mariglla Miranda 3

® Inscricdo e informagdes especificas: fazer contato com Mariella Miranda Cel./WA: (31)99958-2021 ou Germdn Alarcén-Martin. Belo Horizonte (MG). Cel. /WA (31) 99834-
2261. german@zenithe.tur.br

/\
volte ao
indice



VINOTICIAS [}

AUTORIDADE DE TERRAS PUBLICAS COMPRARA VINHEDOS EM BORDEAUX

“Bordeaux néo esta em crise, mas sim falida.”

A instituic@o publica de gestdo de terras da regido da Nova Aquitdnia (EPFNA) vai adquirir até 15.000 hectares de vinhedos em Bordéus e fornecer financiamento
provisério para a reestruturagdo do setor. Esta exigéncia foi feita pelo porta-voz da associacéo sindical Confédération Paysanne de Gironde, Dominique Techer, em entrevista
a revista especializada Vitisphere. Ele afirma que a viticultura em Bordéus néo sé estd em crise, como estd “a beira da faléncia”. Os vinhedos j@ nGo tém valor e néo
encontram compradores. As cooperativas vinicolas também estdo a reduzir drasticamente os pagamentos aos seus membros.

Em situagdes como essas, a EPFNA pode intervir. Ela ndo é uma proprietdria de terras tradicional, mas proporciona estabilidade e margem de manobra em fases
de transformacédo estrutural. A instituicdo intervém em situacdes em que os mecanismos de mercado, por si sé, sd@o insuficientes para atingir os objetivos de ordenamento
territorial ou ecolégicos. Uma de suas atribuicées é a preservacgdo de terras agricolas. Para isso, pode assumir vinhedos superendividados e criar as bases para novos projetos
agricolas. Dessa forma, atua como elo entre bancos, proprietarios e o setor publico.

Techer afirma: “Deve ser entendido como uma aquisicéo das dividas de empresas insolventes. Ou se previnem as insolvéncias, ou se fica com empréstimos problematicos.
A EPFNA possui 250 milhées de euros em capital préprio e teria capacidade para agir rapidamente se houver vontade politica.” Os montantes oferecidos devem ser:
estruturados de forma a reduzir rapidamente as dreas de vinhedos e, consequentemente, a oferta de vinho. E necessario um efeito de contencéo imediato na oferta de vinhos
de Bordeaux; caso contrdrio, o mercado jamais se recuperaria com o estoque atual.

O Diretor Geral da EPFNA manifestou asua dlsponlbllldade para discutir esta propos’ra

‘ (Fonte — Wein Plus — 19/1 2/2025)

O VINHO DOCE COMMANDARIA E PATRIMONIO CULTURAL IMATERIAL DA HUMANIDADE

A UNESCO homenageia o vinho autéctone do Chipre.

O vinho doce cipriota Commandaria agora é Patriménio Imaterial da Humanidade pela UNESCO. O anuncio foi feito pelo comité na semana passada, em Nova Delhi.
O Commandaria é um vinho doce de cor @mbar, elaborado com as uvas autéctones Xynisteri e Mavro. E produzido em 14 aldeias no sopé das montanhas Troodos. As uvas
s@o secas ao sol por até dez dias para concentrar o teor de agUcar antes da fermentacéo. O vinho entdo amadurece por pelo menos dois anos em barris de carvalho.
Segundo o Guinness Book of Records, o Commandaria é considerado o vinho mais antigo do mundo em producéo continua até os dias de hoje. Suas origens remontam a
cerca de 2000 a.C. O nome atual é documentado desde a Idade Média e deriva do francés antigo “Commanderie”, termo que designava a sede dos Cavaleiros Hospitaldarios
no Castelo de Kolossi e suas possessdes na regiéo de Limassol.

A producdo da Commandaria envolve empresas familiares, cooperativas e vinicolas de diversos portes. O conhecimento sobre o cultivo e a vinificacéo é tradicionalmente
transmitido de forma informal, por exemplo, através do trabalho nos vinhedos, no ambiente familiar, bem como em festivais e eventos comunitarios. O vinho doce esté
inserido nos costumes sociais, rituais religiosos e na tradigdo culindria do Chipre, e estd ligado a artesanatos tradicionais como a constru¢do de muros de pedra seca, a
cestaria e a cer@mica.

Com a sua incluséo, Commandaria passa a integrar o seleto grupo de tradicées vinicolas vivas reconhecidas pela UNESCO. Entre elas, destacam-se a vinificacdo
em qvevri na Georgla o cultivo de vinhas em arbusto em Pantelleria eo festival dos vmcul’rores em Vevey, na Suica... Leia mais em: hﬂgs.[[muguzine.wein.plusz
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