VINOTICIAS

O MUNDO DO VINHO EM SUAS MAOS
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UMA BREVE HISTORIA DO TOKAIJI
POR MARCIO OLIVEIRA
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VINHO DA SEMANA :

Alguns leitores do VINOTICIAS solicitaram que eu sugerisse um vinho por semana, anotando notas de degustacéio e onde comprar.
Vamos sugerir mais vinhos para encher as tacas. A lista de 2015 contemplou 260 rétulos diferentes e a de 2016 alcancou 156 vinhos. Em 2017
degustamos 786 vinhos em degustacoes com Confrarias, e listamos mais de 180 rétulos sugeridos como vinhos da semana!

- No ano de 2018 chegamos a mais de 1000 rétulos e sugerimos 252 vinhos da semana.

- Em 2019 provamos 1.120 vinhos diferentes nas diversas Confrarias que orientamos e sugerimos 142 rétulos como vinhos da semana.

- Em 2020 provamos menos vinhos por conta da pandemia (436 no total, jd que parte das Confrarias que foram adiadas), e sugerimos 117
rotulos como vinhos da semana.

- Em 2021 provamos 982 vinhos diferentes, sendo 64 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 2 estavam bouchonnées, e 3 apresentaram

vazamentos nas rolhas e estavam decrépitos. Abrimos 5 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestao de 112 rétulos como Vinho da Semana.
** A pedidos, introduzimos uma escala que relaciona o vinho e pre¢o, segundo a escala:

Até RS75 - S

Entre R$75 e RS 150 - $$

Entre RS 150 e RS 250 - $S$

Entre RS 250 e RS 500 - $S$S$

Entre RS 500 e RS 1.000 - $$$S$

Acima de RS - Estelar !
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VINOTICIAS K

VALLADO DOURO 2020 - DOURO - PORTUGAL - A QUINTA DO VALLADO E UMA
DAS MAIS ANTIGAS QUINTAS DO DOURO, ESTABELECIDA EM 1716

A propriedade estd localizada nas margens do Rio Corgo, um afluente do Rio Douro, préximo ao Peso da Régua.
Em 1818, a Quinta do Vallado foi adquirida por Anténio Bernardo Ferreira, sogro da lenddria Dona Anténia Adelaide
Ferreira, a Ferreirinha, uma das mais importantes personagens da histéria do Douro. A vinicola conta com cem hectares
de vinhedos, apés adquirir a Quinta do Orgal, em Vila Nova de Foz Céa, no ano de 2009. Hoje, a Quinta do Vallado
continua nas méos da familia Ferreira, sendo comandada por Jodo Ferreira Alvares Ribeiro, Francisco Ferreira e Francisco |
Olazdbal, netos de Dona Anténia Adelaide Ferreira.

O Vinho Vallado Douro Tinto 2020 é produzido com um corte das uvas Touriga Franca, Touriga Nacional, Tinta Roriz
(Tempranillo) e Souséo, oriundas de vinhedos localizados na regido vitivinicola do Douro, em Portugal. As uvas passam
pelo processo de desengace. A fermentacdo é realizada em cubas de ago inox, sob temperatura controlada de 23°C a
25°C, durante aproximadamente uma semana. Uma parte do vinho (90%), estagia em cubas de ago inox, enquanto o
restante (10%), envelhece em barricas de carvalho francés, durante um periodo de oito meses.

Notas de Degustacao: Vinho de cor rubi violdceo. Com aromas concentrados, sobressaindo os frutos vermelhos maduros,
esteva (vegetacdo local do Douro) e violeta (tipica da Touriga Nacional). O vinho é mostra complexidades que repetem o
perfil aromatico, equilibrado, com taninos macios. No paladar revela ainda boa estrutura, encorpado, com final persistente.

Estimativa de Guarda: Potencial de guarda de 10 anos sugerido pela vinicola.

Notas de Harmonizacéo: Recomendo decantar. Vai muito bem com cordeiro, corte de carnes vermelhas assadas ou grelhadas, com entrecéte assado com
batatas e castanhas, alheira e arroz de pato. Fez étima harmonia com um Arroz de Bacalhau da Segredos Caseiros.

Servico: servir entre 16 e 17°C (Beba numa taga grande de Bordeaux).

Faixa de Preco - $$$

Em BH - GRAND CRU/TUTTO ITALIA - Av. Ns. do Carmo, 1650 - Sion - MG. Tel.: (31) 3286-2796.

LOJA GRAND CRU BH SHOPPING - Rodovia BR 356, 3049, Piso Mariana, Loja 98 - Belvedere - Belo Horizonte - MG. Tel.: (31) 3228-4310

LOJA GRAND CRU DIAMOND MALL - Avenida Olegdrio Maciel, 1600 - Shopping Diamond Mall - Lourdes- Belo Horizonte- MG - Loja 071- 2° piso
— Tel.: (31) 2537-3526.
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VINOTICIAS [

JUSTINO 'S MADEIRA COLHEITA 1995 - MADEIRA - PORTUGAL

Na Madeira, as uvas brancas sé@o consideradas as mais nobres, mas quem domina os vinhedos é a Tinta Negra Mole.
De acordo com as estatisticas oficiais, ela ocupa 80% da drea de vinhedos. Versatil, resistente a doencas, adaptada ao
clima local, vigorosa e produtiva, ela provavelmente foi introduzida na ilha durante o Século XVIII, mas passou a dominar
os vinhedos com o replantio que se seguiu a filoxera, que atingiu a ilha em 1872.

Associada a vinhos bdésicos, cozidos em estufagem, coloridos com caramelo, e usados principalmente na cozinha,
a Negra Mole ndo é muito bem-vista pelos criticos de vinho. Por isso, nem costuma constar no rétulo das garrafas. Mas
alguns poucos produtores da ilha perceberam que a variedade néo é um problema se for bem tratada: com manejo para
controlar a produtividade, vinificacéo cuidadosa, e sem adicdo de corante caramelo, é possivel obter um grande Vinho
Madeira, 100% de Negra Mole.

Um dos produtores a perceber seu potencial foi a Justino’s Madeira, uma das empresas de maior estoque de vinhos,
e maior visibilidade no mercado internacional. A prova é o Justino’s Madeira Colheita 1995, um vinho 100% Negra Mole,
de uma s6 safra (algo relativamente raro, reservado aos melhores vinhos), vinificado em bica aberta (sem contato com as
cascas) e envelhecido em sistema de canteiro, em cascos (barris) de carvalho francés e americano, por ao menos 10 anos, =
antes do engarrafamento.

'f i

o
Liecipo EM oF
Corte de uvas: 100% uva Negra Mole 5

Notas de Degustacgao: Apresenta cor dmbar de reflexos dourados e aromas complexos de frutos secos como figos secos turcos, améndoas torradas, avelas,
damasco, caramelos e um toque de café. Também é intenso na boca, com a acidez caracteristica desses vinhos, que equilibra plenamente a alta dogura (120g/L
de acucar residual) e o dlcool (19%). Tem uma grande persisténcia em boca, frutas e em compota, bem como notas florais e de especiarias doces, além de
toques de café e de casca de laranja. Em boca, é estruturado, intenso, profundo, suculento e de final muito longo, confirmando o nariz. Surpreende pelo étimo
equilibrio entre sua docura e acidez vibrante. Uma delicia de vinho que pede imediatamente um segundo gole.

Estimativa de Guarda: Poderd evoluir por mais tempo, mas j@ tem um bom depésito de borras. Apesar de ser um vinho considerado “imortal” (porque ja é
um vinho totalmente cozido e oxidado), a minha garrafa apresentou um depésito no final, o que indica que provavelmente ja havia sido engarrafado havia
bastante tempo.

Notas de Harmonizacéo: Recomendo decantar para separar a borra. Vale por uma sobremesa. No nosso caso, acompanhou muito bem um tiramisu.
Servico: servir entre 9 e 10°C (Beba numa taca apropriada como uma taga de degustagdo).

Faixa de Preco - $$$$

Degustado na Confraternizacéio da CONFRARIA FOUS DE VIN. Importado pela Casa Flora e Porto a Porto.
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VINOTIicIAS S

ARTIGO

POR MARCIO OLIVEI

Esta semana, mais especificamente no dia 10 de dezembro, comemorou-se o Dia do Tokaiji Aszu. A histéria do vinho Tokaj estd profundamente enraizada na Hungria
e um terroir que suporta uvas botrytizadas, ou seja, uvas que passam por um processo conhecido como podriddo nobre. Na podriddo nobre as uvas séo atacadas por um
fungo chamado Botrytis Cinerea, que se aloja na casca durante a maturacéo, causando a podriddo das uvas. Este processo depende do clima e condigdes necessérias do
local onde a vinha estd plantada, como ocorre, por exemplo, na producéo dos Sauternes em Bordeaux.

O Tokaiji j@ foi um dos vinhos mais importantes do mundo. Um vinho cobigado por reais e nobres, incluindo nobres hungaros como Ferenc Rakéczi ll, Pedro - o grande
czar russo, o rei Luis XIV, Catarina a Grande na Russia e até o compositor austriaco Joseph Haydn (que recebeu alguns pagamentos sob forma de vinho). Os vinhos doces de
Tokaj fornecem a histéria mais convincente do papel da Hungria na histéria moderna do vinho.

Acredita-se que o comecgo do século XVl o Tokaji Asz0 tenha sido o primeiro vinho de uva botrytizado do mundo. A viticultura na regiGo de Tokaj, na Hungria, remonta
a época do Império Otomano, durante os séculos XVI e XVII. Contudo, s6 temos o primeiro registro quando Lady Zsuzsdnna Lérantffy, que foi pioneira nesse tipo de vinho por:
volta de 1630 ou 1650, atrasou a colheita das uvas para o outono, permitindo que a podriddo nobre afetasse mais uvas. Durante o século XVII, 27 comunidades diferentes
rotularam seus vinhos Tokaiji, e os vinhedos individuais foram classificados no século seguinte.

A popularidade deste vinho veio no século XVIII, quando os vinhos doces eram incrivelmente populares e os vinhos Tokaji estavam sendo servidos nas cortes dos reis
franceses e dos czares russos e franceses. Ha inclusive a citagéo de Louis XIV que o considerava “o vinho dos reis”.
Entretanto, em meados do século XIX, a regido de produgéo do Tokaj na Hungria foi afetada pela Phylloxera, a famosa praga prejudicial as videiras. A recuperacéo da regiéo
foi desacelerada por duas guerras mundiais e subsequente controle soviético, sob o qual a producéo de vinho se concentrou na quantidade em detrimento da qualidade.

O retorno da demanda pelo Tokaj veio no século XX. Alguns produtores e enélogos mantiveram suas tradicdes por essas décadas dificeis, e o colapso da Uniéo
Soviética por volta de 1989 viu o inicio de um ressurgimento dos Tokaiji. Investidores estrangeiros — entre eles Jacob Rothschild, o escritor britdnico de vinhos Hugh Johnson
e o endblogo de Bordeaux, Peter Vinding-Diers- se destacaram com os enélogos locais para formar a Royal Tokaji Wine Company. Nos anos seguintes, os estrangeiros
continuaram a injetar dinheiro em Tokaj, trazendo o vinho de volta da obscuridade.

O mais desejavel desses néctares (e o mais caro) é o de Tokaiji Eszencia, uma pasta liquida que contém tanta dogura quanto um xarope. E tGo intenso que Eszencia
normalmente é apreciado em uma colher de sopa. Devido ao alto teor de agucar, ele pode envelhecer por mais de 200 anos.

COMO OS VINHOS TOKAJI ASZU SAO FEITOS?

A regi@o de Tokaj talvez seja mais famosa pelo processo exclusivo de vinificagdo usado para produzir seus vinhos Tokaji Aszu.
1. Colheita Selecionada ou Escolha: As uvas botrytizadas, conhecidas como bagas de Asz0 ou uvas
Asz0, s@o escolhidas a dedo no outono. No entanto, ndo sé@o todas as uvas que podem passar por esse
processo. No caso do Tokaiji, séo utilizadas as variedades: Furmint (que ocupa 60% da drea), Harsleveld
(ocupa 30% e é conhecida também como Feuille de Tilleul) e Yellow Muscat ou Muscat Lunel. A colheita
das uvas botrytizadas ocorre de forma manual, onde séo escolhidos apenas os melhores bagos. Sendo
~  as uvas levadas para um processo de maceracgéo, entre 12 até 60 h.

o 2. Fazendo uma pasta: as uvas botrytizadas sGo amassadas formando uma pasta.

3. Segunda colheita: Durante esta fase de produgéo de vinho base, as uvas ndo afetadas por Botrytis
sd@o colhidas e prensadas para a producéo de um vinho base.

4. Imersdo da Pasta em Vinho Base: A pasta de uva botrytizada é embebida no vinho base por pelo

SELECT WINE BOCENTS M HUSCGRETY

- ===\ QFFBEAT menos oito horas e até trés dias.
oy -'A‘ { ¢ j 5. Segunda Fermentagéo: O vinho com a pasta de uvas botrytizadas é levado a fermentar pela segunda
% 3 5 vez. Os altos niveis de agUcar e as condigdes frias das adegas significam que a fermentacéo ocorre
. | T lentamente durante um periodo que pode durar de meses a anos.
b m i _*L_ s 6. Envelhecimento: O vinho resultante deve ter envelhecimento em barris de carvalho hingaro por
R i ; N pelo menos dois anos e depois mais um ano na garrafa antes de ir ao mercado.

/\
volte ao
indice



VINOTICIAS U

VARIACOES DA VINIFICAGAO DOS TOKAJI: Dois dos melhores vinhos de Tokaj seguem um método ligeiramente diferente: Tokaj Eszencia e Tokaj Asz0 Eszencia (também
descritos como Tokaj Essencia). O melhor dos melhores, Tokaj Eszencia é feito apenas durante anos em que uvas em quantidade suficiente foram infectadas com Botrytis
para que o vinho possa ser feito apenas com essas uvas.

As uvas afetadas sdo colocadas em um barril e o suco destas uvas passas - que tem um teor de acgucar de 45 % - é fermentado para criar Tokaji Eszencia, um vinho
incrivelmente raro e caro, sem serem imersas em vinho base. Um pouco mais comum é a Tokaji Aszu Eszencia, feito a partir da mistura do vinho base de uvas néo botrytizadas
e parte do vinho de Tokaiji Eszencia.

AS UVAS USADAS PARA CRIAR O TOKAJI ASZU:

As variedades de uva mais importantes da regiGo s@o as usadas para fazer Tokaji Asz0. Em ordem de
importéncia, eles séo:

1. Furmint: Esta uva branca na colheita tardia é propensa a Botrytis e representa 60 % das vinhas
na regido, tornando-a a uva dominante nas misturas de Aszu. A acidez natural da Furmint ajuda a
equilibrar a dogura dos vinhos Tokaiji. As uvas ndo-botrytizadas também séo transformadas em vinhos
4 secos varietais.

2. Harsleveli: Descendente de Furmint, essa uva branca também é dcida e propensa a Botrytis, mas
mais aromatica com um perfume frutado e florido. Como Furmint, Harsleveld também é transformada
em vinhos varietais.

3. Sdrga Muskotdly: Também conhecida como Muscat Blanc a Petit Gréos, essa variedade aromdtica e
dcida é usada principalmente para saborizar as misturas.

4. Zéta: Também conhecida como Oremus, essa variedade, suscetivel a Botrytis, foi permitida em Tokaji
Asz0 a partir de 1993.

Esse é o Tokaji, sendo o termo AszU uma palavra hingara para bagas murchas e afetadas por botrytis
e o vinho resultante que elas fazem. Dai o Tokaiji AsziU. Que faz parte de uma das classificagdées atuais
desses vinhos ap6s a eliminacéo do Termo Puttonyus que regulamentava o grau de acucar do vinho, sendo agora classificada como: Eszencia; Aszu; Szamorodni Edes;
Forditas Edes; Maslas Edes; Késéi sziretelést bor.

Essas classificacdes véo determinar a forma de producéo e o nivel de acucar residual desse néctar.

MAS, O QUE SAO OS PUTTONYOS?

Puttonyo (“Cesto”) é um termo antigo usado na Hungria para descrever a dogura dos vinhos Tokaji Aszi. A maioria dos vinhos de Aszu é feita misturando uma pasta
de uvas botrytizadas com vinho base. O nUmero de Puttonyos referia -se a quantidade de cestos de pasta usada na mistura - mais pasta, mais doce o vinho. Hoje, apenas
cinco e seis Puttonyos sGo permitidos em rétulos, sendo cinco Puttonyos contendo 12 a 15 % de acucar residual e seis Puttonyos contendo 15 a 18 %.

EntGo, se vocé vir um vinho rotulado como “Tokaji AszU 5 Puttonyos” ou “Tokaiji Aszu 6 Puttonyos”, com certeza serd muito doce, e produzido antes da alteragdo da
regulamentagéo.

OUTROS VINHOS TOKAIJI

Hoje, o vinho doce néo é tdo popular quanto durante o século XVIll, e a mudanca climdtica limitou o nimero de uvas botrytizadas disponiveis, tornando o Tokaji um
vinho que era raro, ainda mais raro (e portanto, caro!). O Tokaji Asz0 compreende apenas cerca de 10 % da producgéo de vinho da regido de Tokaj.

As uvas usadas para fazer Tokaji Asz0 também podem ser transformadas em vinhos brancos seco e semi-doce em vdrios estilos. Por exemplo, Szamorodni (“a medida
que cresce”) é fabricado sem separar as uvas botrytizadas dos néo-botrytizados. Szamorondni pode ser seco, semi-seco ou semi-doce, e é tradicionalmente amadurecido
sob um véu de leveduras, tornando-o um pouco oxidado (como Jerez).

Em geral, o Tokaji feito com uvas botrytizadas é um vinho muito untuoso de coloragéo dourada, com notas de casca de laranja, frutas citricas, améndoas, nozes e
damasco. Um verdadeiro néctar dos Deuses! Saude!!l Aproveite para comentar se gostou ou néol!!l (Este artigo estd baseado em material disponivel na internet, e minhas
consideracées durante a prova dos vinhos e pesquisas).
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VINOTICIAS K

SELECAO DE ARTIGOS

“BORDEAUX E A INSPIRACAO” - SUZANA BARELLI

Vinte cinco anos atrds nascia o projeto Almaviva, resultado da joint-venture entre a francesa Baron Philippe Rothschild (leia-se Chateau Mouton Rothschild, um dos
grandes vinhos de Bordeaux) e a Viiia Concha y Toro, o maior grupo vinicola do Chile. Para marcar a data comemorativa, seu enélogo Michel Friou passou essa semana no
Brasil, apresentando a safra de 2020, que deve chegar ao mercado em 2023, ainda sem preco definido (a safra de 2019 vale R$ 2.587, na Wine.com.br).

O tinto é uma mescla de cabernet sauvignon (responsével por 68% deste blend), carmenére (24%), cabernet franc (6%) e petit verdot (2%). Suas uvas foram colhidas
e o vinho comecou a ser elaborado nos primeiros meses da pandemia, em 2020, quando Friou (como os demais enélogos do pais) tinha autorizagéo especial para circular
entre a casa e o trabalho. Isso mesmo com o lockdown da época, o que mostra a importéncia do vinho para a economia chilena - o pais andino exporta mais de 80% de
sua producédo e é o quarto maior exportador mundial de brancos e tintos. “Pelas condigdes climdticas, precisamos colher mais rapido em 2020, o que nos ajudou também
pela covid”, recorda o enélogo.

Na taca, o tinto, ainda muito jovem, mostra que o Chile vem construindo um espago entre os grandes rétulos mundiais, numa histéria que comecgou a ser escrita no
final da década de 1990 - neste periodo, além do Almaviva, surgiram rétulos como Don Melchor, Casa Real, Seha, e muitos outros foram langados nas décadas seguintes.
No Almaviva, a proposta da joint-venture é unir a elegéncia francesa com o terroir chileno. Na comparacéo entre a safra de 2007, degustada no tour do enélogo pelo Brasil,
e a 2020, percebe-se que esta filosofia vem sendo aprimorada safra apés safra — o tinto € mesmo elegante, com taninos bem presentes, mas sem arestas, por exemplo. A

porcentagem da carmenére (a variedade de alma chilena) talvez seja a responsdvel por trazer o toque do pais andino.

O Almaviva, ainda, foi o primeiro vinho néo francés a ser comercializado na nobre Place de Bordeaux em 1998, muito por influéncia da familia Rothschild. Apesar do
nome, ndo se trata de uma praga propriamente dita, mas de um sistema de comercializagéo, em que os negociantes de Bordeaux compram os vinhos direto dos chateaux
e os revendem para todo o mundo. Comecou apenas com os grandes rétulos de Bordeaux, com langamentos sempre em abril; mas, nos Ultimos anos, vem crescendo a
importancia dos vinhos fora de Bordeaux na place, com langamentos em setembro.

O tinto Epu, que é o segundo vinho da Almaviva, também entrou neste seleto mercado em setembro de 2021. E, agora, Friou também traz garrafas deste tinto para
mostrar aos brasileiros. A ideia do segundo vinho é cldssica em Bordeaux, na qual os chateaux elaboram o seu grand vin e, com uvas de videiras que ainda néo atingiram
a qualidade para este blend, fazem um segundo vinho. “Esperamos ter volume suficiente para vender este vinho fora do Chile”, conta o enélogo. Em meados do ano 2000,
o tinto era vendido apenas na vinicola, depois comegou a estar em alguns poucos pontos no Chile e a ser exportado para o Brasil. A producéo do Epu corresponde a um
terco da do Almaviva, como, ensina Friou, acontece em Bordeaux (o volume de producéo total ndo é revelado)... Leia a reportagem completa em: https://www.estadao.
com.br/paladar/le-vin-filosofia/bordeaux-e-a-inspiracao
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VINOTICIAS B

“EM BUSCA DO TESOURO” - JORGE LUCKI

O desenvolvimento da Campénia como regido produtora de grande vinhos na ltdlia.

Numa longa conversa que tive, cerca de 20 anos atrds, com Riccardo Cotarella, o mais importante consultor de vinhos da tdlia(a entrevista foi publicada aqui no
Valor, em 2003), ele apontou a Campania como uma das regides italianas de maior potencial para produzir grandes vinhos. Os tintos, onde reina soberana a aglianico, e
os brancos, com a greco e a fiano (e a falanghina, um degrau abaixo), estariam, assegurou Cotarella, entre os melhores de seus géneros na Italia. Maior reconhecimento
por parte dos consumidores era uma questdo de tempo - algumas dessas dreas, inclusive. embora tivessem longa histéria vitivinicola, despontaram sé recentemente, sendo
promovidas a DOCG em 2003.

A Aglianico néo é, como se poderia esperar, uma uva fécil de ser manejada. O fato de estar concentrada no sul da ltdalia se deve a seu inusitadamente longo ciclo
vegetativo, necessitando de sol para amadurecer a contento. Significa que, além de brotar relativamente cedo, é a Gltima a ser colhida, entrando muitas vezes nomes de
novembro, o que, a despeito dos riscos de a chegada do outono implicar mudangas no tempo, pode ser considerado positivo, por atingir a fase final de maturacéo em
temperaturas mais amenas - grau alcoélico néo tdo elevado e niveis de acidez resguardados.

Apesar de alguns vinhos sobressairem em zonas especificas da Campania, as mais representativas DOC e DOCG que levam Aglianico em sua composicdo séo
aquelas situadas nas provincias de Benevento (a pouco conhecida Aglianico de Taburno) e Avelino. Essa principalmente, e hé razées para tanto.

Até que estudos recentes descartassem qualquer parentesco, supunha-se que a Aglianico tivesse sido trazida da Grécia em fungéo da origem de seu nome, uma
corruptela italiana de “helénico”. Se néo era por ai, ndo estava longe. E cerfo que as primeiras parreiras dessa variedade foram plantadas pelos habitantes de um antigo
povoado grego que se instalou na Campania, segundo consta nas proximidades da cidade de Avelino. Ao longo do tempo provou-se que é onde ela se expressa melhor,
em particular na zona de Taurasi, Contribuem para isso o solo de variagées vulcénicas com dominante calcdrio e a altitude mais elevada, entre 400 metros e 600 m e |lhe
permite reter mais acidez.

Esse tdo importante componente de frescor é ainda mais significativo no caso da aglianico por dar necessario equilibrio @ grande estrutura e bela trama ténica que
caracteriza seus vinhos, permitindo, de quebra, ressaltar o paladar frutado e lhes garantir longevidade, e, nessa evolucdo, ganhar mais complexidade. Ainda que os atuais
aglianicos sejam mais aborddveis quando jovens do que no passado, desfrutar deles demanda certa paciéncia, bem mais do que os trés anos - ao menos um ano deles em
barris/tonéis - exigidos pela legislagdo para que os Taurasi sejam comercializados (quatro anos para os “riserva”, dos quais um minimo de 18 meses de estdgio em madeira).
A exigéncia néo vale para as demais DOCs que levam aglianico (Irpinia e Falemo del Massico, por exemplo), que, sem perder as muitas virtudes que a casta oferece, sdo
vinhos bas’ranfe representativos e algo mais abordcwels no curto e médio prazo.. . Leia a reportagem completa em: https://valor.globo.com/eu-e/coluna/jorge-lucki-o-
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“VINHOS FORTIFICADOS E DOCES FAVORITOS DE 2022” - JANCIS ROBINSON

Aqui estdo eles, os vinhos “Cinderellas” do mundo do vinho ... e porque tdo poucas pessoas parecem querer beber vinhos doces ou fortificados, muitos deles sé@o
muito caros. Lembre-se de que as garrafas abertas dos Portos Tawny podem ser mantidas por até oito semanas. Como em qualquer vinho, o armazenamento frio prolonga
a vida ativa.

Originalmente, eu tinha mais Sauternes, mas no Reino Unido eles sdo vergonhosamente dificeis de encontrar em estoque e pela Unica garrafa.

Os vinhos sd@o apresentados em ordem crescente de preco por cl:

Fortificados e secos:

Waitrose NV Manzanilla 15% - LUSTAU fornece essa barganha excepcional, o tipo de xerez mais leve, mais pélido e seco que é tdo refrescante e versatil quanto muitos
outros vinhos brancos. Adoravel nariz e palato de pédo, com sabor de curry. Salgado, amanteigado e quentinho. Um vinho seriamente interessante com muito mais do que
muitos manzanilas. S6 espero que a remessa atual em qualquer minuto esteja tdo boa quanto a que eu provei no final de setembro. £ 8,99 Waitrose

Waitrose Amontillado NV Sherry 18,5% - Essa pechincha mais rica e sombria vem de uma Sdnchez Romate Solera. Tawny esverdeado transparente. Um pouco de dogura
e obviamente vinda da idade. £ 8,99 é uma piada de um prego para um vinho com essa quantidade de passagens por carvalho. Um vinho amanteigado que seria adoravel
com queijo. £ 8,99 Waitrose

Hidalgo, La Gitana NV Manzanilla 15% - A marca cléssica da versédo mais leve, seca e mais apetitosa de todos da Andalucia. £ 9,75 (reduzido de £ 12,75 até 1 de janeiro
de 2023) Waitrose, £ 8,50 por 50 Cl Tesco e muitos outros estoques

manzanilla comum. Menos frutado, mas com fermento e péo. Um delel’re com presunto e outras charcutorlas £20e £ 10 por mefode de uma garrafa de ampla variedade

Barbadillo, pasta nv manzanilla pasada en rama 15% - Preco louco para um vinho de oito anos (néo filtrado). Menos fresco, mas mais complexo do que um ’
de independentes.... Leia a reportagem completa em: https:
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DICA DE PRESENTE DE NATAL PARA QUEM GOSTA DE VINHOS - JOGO MESTRE DOS VINHOS

O jogo MESTRE DOS VINHOS - TINTOS DO MUNDO foi idealizado e desenvolvido com o propésito de ajudar a decifrar
o fascinante universo dos vinhos. De maneira simples e muito intuitiva, convida a experiéncia dos sentidos, reunindo amigos em
torno de boas conversas e convidando todos a desvendar os mistérios de cada garrafa em degustacdes as cegas.

O mundo dos vinhos é dindmico e o jogo se propde, de forma divertida, mostrar que néo existe verdade absoluta sobre
esta ou aquela uva ou sobre os diferentes aspectos que envolvem a produgédo de um bom vinho. Assim como em outras artes,
os endélogos expressam seu estilo e personalidade em cada rétulo, tornando a experiéncia da degustacdo um momento Unico.

O jogo MESTRE DOS VINHOS - TINTOS DO MUNDO estimula a criatividade, os sentidos e a membéria olfativa e degustativa.
Descubra o estilo de vinho que mais |lhe agrada e, ao mesmo tempo, aprenda e se divirta com seus amigos. Desvende os
segredos dos vinhos tintos por meio de degustagdes as cegas. Ao término de todas as rodadas, o jogador com maior pontuacéo
receberd o titulo de MESTRE DOS VINHOS — TINTOS DO MUNDO. Conquiste os titulos: Explorador - Apreciador - Entusiasta -
Especialista e Sommelier
‘ ONDE COMPRAR: EMPORIO DO VINHO - Rua Jodo de Freitas, n.° 164 — Bairro Santo Anténio - Fale com RAFAEL (31-99669- '

2660) ou ARIEL (31-99357-0814).

UM QUERIDO ODIADO - DICAS DE PRATOS ADEQUADOS PARA O SAUVIGNON BLANC INDICADOS PELO SOMMELIER MAXIMILIAN WILM
Sauvignon Blanc é o querido dos fés de vinhos. Em todo o mundo, os criadores de vinho estdo plantando hectare apés hectare para participar do boom. Mas o
gue comer com esse vinho2 O melhor sommelier Maximilian de Hamburgo ddé dicas sobre o que combina com os estilos esparsos a opulentos.

Era uma vez uma ilha, longe do resto do mundo do vinho. Havia algumas videiras 14, principalmente da uva Miller-Thurgau. Mas entéo, cerca de 40 anos
atrds, uma pessoa chamada David Hohnen chegou a uma baia muito especifica nesta ilha e comecou a fazer vinho. A baia se chamava Cloudy Bay, a ilha Nova
Zelandia e a variedade de uvas que Hohnen escolheu foi Sauvignon Blanc. O resto é histéria.

Em 1985, Hohnen apresentou seu Cloudy Bay Sauvignon Blanc pela primeira vez nas degustacées na Europa e nos EUA. Os criticos estavam entusiasmados.
Porque o vinho tinha um sabor completamente diferente de qualquer coisa conhecida dessa variedade de uva. Ela geralmente vinha do Loire e era bastante
escasso em grande estilo. O Cloudy Bay, por outro lado, era - e ainda é - um pedaco de hedonismo fdacil de beber que tem um sabor de groselha, liméo,
maracujd e mamdo papaya.

Isso ndo acontece frequentemente na histéria que um Unico vinho influencia como uma variedade de uva se desenvolve em todo o mundo. Naquela
época, cada vez mais enélogos em todo o mundo plantaram Sauvignon Blanc e imitaram esse estilo frutado da Nova Zeladndia. Mas ld também, as vinhas
praticamente explodiram. No inicio da década de 1980, ndo havia nem 50 hectares, hoje existem mais de 20.000. E mais de 80 % do vinho exportado da Nova
Zelandia é Sauvignon Blanc.

Maximilian Wilm é um sommelier e gerente de operacées da “Kinfelts - Kitchen & Wine” em Hamburgo, e a julgar pelos seus prémios da indUstria, um
dos melhores do pais. No préximo ano, ele representard a Alemanha no Sommelier World Championship em Paris. Ele lamenta um pouco o quanto a variedade
de uva mudou de um bom companheiro de comida para um vinho de fdacil bebida. Talvez isso também tenha a ver com o fato de que Sauvignon Blanc néo
é facil de combinar com a comida. Wilm, de qualquer forma, nédo conhece nenhum colega de sommelier que nomeie Sauvignon Blanc como sua variedade
de uva favorita... Leia mais em: hitps://magazine.wein.plus/the-hated-darling-sauvignon-blanc-tips-on-suitable-dishes-from-top-sommelier-
maximilian-wilm?utm_campaign=Newsletter&utm_source=Newsletter 2022 49&utm_medium=EN (Fonte - WEINPLUS - Patrick Hemminger -

02/12/2022)
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A primeira vista, Miller-Thurgau e Gutedel 1ém pouco em comum. Gutedel Miller-Thurgau, que é chamado chasselas na Suica e cada vez mais também
neste pais, é a variedade de uva cultivada mais antiga de tudo e jd tinha a reputacdo de ser uma variedade particularmente nobre na Alemanha, quando
Riesling ainda era considerado uma uva azeda. Miller-Thurgau, por outro lado, sé foi atravessado de Riesling e Madeleine Royale no inicio do século XX pelo
criador suico Hermann Muller em Geisenheim e depois se desenvolveu ainda mais no Wadenswil Research Institute, onde recebeu seu nome em 1913 . Sempre
foi considerado uma variedade facil de cultivar para vinhos didrios sem demandas especiais.

A reputagdo do Muller dificilmente mudou até hoje, mas a do Gutedel - apesar dos produtores dedicados aqui e ali. E é aqui que as semelhancas
comecam: porque ambas estdo sendo feitas uma injustica.

A ruina do Gutedel era que ele tem téo pouca acidez. Nas condicdes climdaticas anteriores, essa falta de acidez era uma vantagem decisiva, pois os vinhos
de chasselas também eram agraddveis em anos frios - e eles ja foram a regra - sem muito acucar. Mas com o tempo, a variedade foi expulsa da maioria das
areas de plantio. Somente as vinicolas do Markgréflerland entre Freiburg e a fronteira suica se mantiveram.

Muller-Thurgau, por outro lado, obteve um sucesso triunfante no século XX como fornecedor de vinhos baratos, descomplicados e potaveis de rendimentos
em massa, o que a tornou a variedade mais cultivada na Alemanha por um tempo, mas ao mesmo tempo cimentada sua reputacdo como uma variedade de
uva inferior. Hoje, Muiller ainda ocupa mais de 10 % da drea de vinhedos no pais. Enquanto isso, mais e mais produtores reconheceram seu potencial - e ndo
apenas na Franconia, onde sua reputacéo nunca escorregou até outros lugares.

Por um longo tempo, a producéo de chasselas no Markgréflerland estava firmemente nas méaos de cooperativas que tinham pouco interesse em pressionar,
um vinho sofisticado, que ndo ajudou exatamente sua reputacéo. Logo, essa nobre antiga variedade, cuja qualidade e também maturidade nunca estavam em
duvida na Suica, tinha a reputacdo na Alemanha de ser um fornecedor de vinho banal para a mesa sem qualquer potencial de desenvolvimento. Até o Instituto
de Vinhos Aleméo espalha o conto de fadas em sua pdgina inicial que Gutedel ndo pode amadurecer por causa de sua baixa acidez. Na pratica, a falta de
maturagdo era principalmente verdadeira, mas era menos devido a falta de acidez do que ao compromisso dos produtores... Leia mais em: https://magazine.|

wein.plus/in-focus-qutedel-and-mueller-thurgau-the-underestimated?utm_campaign=Newsletter&utm_source=Newsletter 2022 49&utm
Imedium=EN (Fonte — WEINPLUS - Marcus Hofschuster - 09/12/2022)
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