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VINHO DA SEMANA :

Alguns leitores do VINOTICIAS solicitaram que eu sugerisse um vinho por semana, anotando notas de degustacéio e onde comprar.
Vamos sugerir mais vinhos para encher as tacas. A lista de 2015 contemplou 260 rétulos diferentes e a de 2016 alcancou 156 vinhos. Em 2017
degustamos 786 vinhos em degustacoes com Confrarias, e listamos mais de 180 rétulos sugeridos como vinhos da semana!

* No ano de 2018 chegamos a mais de 1000 rétulos e sugerimos 252 vinhos da semana.

* Em 2019 provamos 1.120 vinhos diferentes nas diversas Confrarias que orientamos e sugerimos 142 rétulos como vinhos da semana.

* Em 2020 provamos menos vinhos por conta da pandemia (436 no total, ja que parte das Confrarias foram adiadas e parte com degustacoes
on-line), e sugerimos 117 rétulos como vinhos da semana.
Em 2021 provamos 982 vinhos diferentes, sendo 64 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 2 estavam bouchonnées, e 3 apresentaram
vazamentos nas rolhas e estavam decrépitos. Abrimos 5 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestao de 112 rétulos como Vinho da Semana.
Em 2022 provamos 1.034 vinhos diferentes, sendo 92 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 1 estava bouchonnée 2 com vazamentos

nas rolhas e estavam decrépitos sendo usadas para mostrar os seus aromas. Abrimos 2 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestdao de 106
rotulos como Vinho da Semana.

Os vinhos geralmente séo provados em degustacoes promovidas semanalmente, sendo a grande maioria delas realizadas as cegas.

** A pedidos, introduzimos uma escala que relaciona o vinho e preco, segundo a escala:
* Até RS75-$S

* Entre R$75 e RS 150 - $S

* Entre RS 150 e RS 250 - $SS

* Entre RS 250 e RS 500 - $SSS

* Entre RS 500 e RS 1.000 - $SSSS
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CHATEAU GISCOURS GRAND CRU CLASSE MARGAUX 2014 - BORDEAUX - FRANCA

A histéria do Chéateau Giscours remonta a um documento mencionando a existéncia da propriedade de 1330, ou
melhor, a nobre casa de “Guyscoutz”. Foi em 1847 que o conde de Pescatore construiu o notdavel castelo classificado em
1855 como 3éme Grand Cru Classé de Bordeaux. Em 1995, Chateau Giscours foi vendido para Eric Albada Jelgersma,
que trouxe Alexander van Beek, CEO do chéateau, e que fez mudancas importantes, principalmente aumentando as
plantacées de Cabernet Sauvignon. Até 2016, a propriedade contou com a consultoria técnica de Denis Dubourdieu (o
grande endélogo com profundo conhecimento do tema das micro-oxigenagdes em barricas de carvalho), criando vinhos |
elegantes a partir de seus mais de 100 hectares de vinhas.

Composicéo de Uvas: 81% Cabernet Sauvignon e 19% Merlot. Estagiou entre 15 a 18 meses em barricas de carvalho |
(50% novas)

Notas de Degustac¢ao: Cor rubi escuro, leve sinal de evolugdo nas bordas das tacas. Aromas de frutas vermelhas e
pretas maduras, como amoras, groselhas e ameixas, notas de especiarias, como pimenta-branca, alcacuz e canela,
além de toques florais e de cedro. O paladar mostra um vinho de corpo médio, muito elegante e com taninos finos e

boa acidez. Seu final é marcado por frutas vermelhas maduras, especiarias doces, além de toques florais e de cedro.

Estimativa de Guarda: Beba agora ou guarde até 2029. Ha uma informacéo que a guarda do vinho é de pelo menos
15 anos. Portanto podemos aproveitar dele até 2029, mas os aromas e sabores certamente serdo mais evoluidos.

Notas de Harmonizacdo: Otimo ainda para acompanhar carnes vermelhas assadas ou grelhadas com molhos
consistentes, ensopados, carnes de caca, cordeiro e queijos duros.

Servico: servir entre 15 e 17°C
Faixa de Preco — ESTELAR

Em BH: Servido numa Comemoracéo de Final de Ano de uma Confraria.
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ARTIGO

POR MARCIO OLIVEIRA

Muitos amigos, confrades e leitores pedem que eu os ajude fazendo uma lista dos melhores vinhos para beber em cada circunstéancia. Este ano resolvi compartilhar a
Lista com todos os leitores do Vinoticias. Afinal, caminhando para 22 anos de vida o informativo virou um forte elo entre todos nés.

Podemos constatar que néo é necessdrio subir até a faixa de precos mais alta para beber vinhos de boa qualidade. O mercado hoje oferece bons vinhos, mesmo abaixo
dos R$ 150 por garrafa, por exemplo. Claro que hd uma faixa de preco onde o vinho se nivela por baixo, talvez num estilo hoje globalizado em que os produtos tendem a
se parecer muito. Portanto, com raras excecdes fuja de vinhos com precos muito abaixo de R$ 50,00 por garrafa.

E importante frisar que estes 365 vinhos néo séo “os melhores vinhos do mundo”, pois este tipo de lista se repetiria, com poucas variacées, ano apés ano, contendo
nomes que dispensam apresentacéo, mas requerem saldo bancério. A ideia é a de compartilhar o prazer de saborear bons vinhos e fazer descobertas, abrindo a taca e a
cabeca para novas descobertas.

A grande maioria dos rétulos é constituida de vinhos jovens, com um ou dois anos de vida, prontos para beber. Poucos sGo para guarda, se bem que neste caso
merecem o investimento em valor pela qualidade. Procurei dar foco em rétulos nacionais porque acredito que jd temos um bom nivel de qualidade e mais que nunca vale a
pena privilegiar o que é nosso. S6 assim vamos criar um mercado significativo e pujante.

Nos ESPUMANTES o produto nacional domina a faixa mais acessivel de preco e novos espumantes importados e champagnes ndo param de chegar, com excelentes
opcdes em qualidade e pregos (para alegria gerall). Ha alguns cldssicos relacionados, para as grandes ocasiées. Os espumantes podem ser divididos em dois tipos, branco
ou rose, que se diferem de acordo com o tipo de uva utilizada na sua producéo. Os roses sé@o criados com uvas tintas, que lhe conferem a sua coloragéo mais intensa e
festiva. Isto se deve ao contato do mosto com as cascas tintas. Eles tem sido os preferidos e est@o presentes em festas e celebracées. Ele é ideal para consumo na primavera
e verdo.

Nos BRANCOS, acredito que 2023 foi um ano de reavaliagdo da Chardonnay, com destaque para os chilenos
e argentinos de novas regiées como Leyda, San Antonio e San Fernando (no Chile) e Gualtallary (na Argentina).
Estes vinhos tém énfase na fruta e menos presenca de madeira. Outras uvas brancas também chamaram a
atengdo: Torrontés (Argentina), Alvarinho e Albarifio (Portugal e Espanha), Viognier (especialmente Rhéne e
Sul da Franga) e cada vez mais a Riesling (Austrélia, Nova Zeléndia, Alemanha e Franga), sem esquecer da
Sauvignon Blanc. Uvas menos comuns no mercado, como a Semillon e a Chenin Blanc mostraram grande
qualidade em alguns rétulos argentinos da Michelini i Mufatto.

Os ROSADOS tém uma boa participacéo no mercado, e se mostram promissores com a continua chegada
de novos produtos. Aos poucos o consumidor vai conhecendo a versatilidade dos rosados. E importante que
os produtores ndo se sintam tentados a repetir os erros do passado, mantendo os vinhos dentro dos estilos

produzidos em cada regié@o, e ndo descaracterizando-os para agradar ao cliente.

: Nos TINTOS, que sdo a categoria mais consumida no Brasil apesar do nosso clima mais propicio
aos espumantes, vinhos brancos e rosados, a oferta de vinhos do Velho Mundo a bom preco aumentou
significativamente. NGo é mais necessdrio ficar preso apenas aos rétulos sul-americanos, nem a Malbec,
Cabernet e Carménére para beber vinhos bons e acessiveis com origem em Portugal (Alentejo, Lisboa), na
Espanha (La Mancha), na ltdlia (Sicilia e Puglia) e Franca (Languedoc, Provence e Rhéne). A Europa de forma
geral aumentou bastante sua oferta, antes muito limitada aos vinhos mais caros, aparecendo vinhos de novas
denominacgées e a chegada de novos vinhos excepcionais é constante.

Os vinhos DOCES, FORTIFICADOS ou de COLHEITA TARDIA, continuam sendo produzidos, mostrando que
a indUstria vinicola aposta neste segmento ainda pequeno, e que vem sofrendo com as mudancas climaticas, em especial o aquecimento global.
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ESPUMANTES: Espumante Geisse Nature ou Rosé Extra Brut; Chandon Réserve Brut ou Rosé; Espumante Miolo Cuvée Nature ou o Brut Rose; Espumante Don Guerino Lumen
ou Nature; Espumante 130 Blanc de Blanc Valduga; Estrelas do Brasil Nature Classico; Pizzato Vertigo; Maximo Boschi Extra Brut Biografia; Espumante Vero Vinicola Bebber;
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Salton Ouro Brut. Nos champagnes a grande procura continua sendo pelo Moet & Chandon e Veuve Clicquot, mas hd uma grande variedade de rétulos como Taittinger,
Bollinger, Paul Roger, Cattier... Nas Cavas ha diversos rétulos como Jaume Serra, Cristalino, Freixenet Cordon Nero.

BRANCOS: Vinho Pizzato PP Semillon 2020; Vinho Pizzato Legno 2021; Vinho Amitié Oak Barrel Chardonnay 2020; Vinho Amitié Viognier 2022; Vinho La Blanca Sauvignon
Blanc 2022; Vinho Uvva Microlote Chardonnay 2022, Vinho Era dos Ventos Peverella 2020; Vinho Baettig Sel. Parcelas Los Primos Chardonnay 2021; Leyda Sauvignon Blanc
Garuma 2021; Vinho Susana Balbo Chardonnay 2021; Vinho Péra Manca Branco, Certezas Michelini i Muffato, Propositos Michelini i Muffato;

ROSADOS: Era dos Ventos Clarete 2021; Luar do Pampa Rose de Cabernet Sauvignon e Tempranillo 2023; Monte Pachoal Reserva Rose Pinot Noir 2022; Montes Cherub
Syrah Rosé 2021; Catena Malbec Rosé 2021; La Piu Belle Rosé 2021; Vinho Chateau Pourcieux Cétes de Provence 2021;

TINTOS: Vinho Miolo Testardi Syrah 2020; Vinho Pizzato DNA 99 Merlot 2020, Vinho Uvva Microlote Petit Verdot 2020; Vinha Uvva Cordel 2019; Vinho Barbara Eliodora
Syrah 2021; Vinho Quinta da Neve Touriga Nacional 2022; Vinhos Vale da Pedra Guaspari; Vinho Maria Maria Diana Syrah, Vinho Casa Geraldo Colheita de Inverno Syrah
2018; Vinho Biografia Merlot Maximo Boschi 2012; Vinho Pericé Basaltino Pinot Noir 2020; Storia Merlot 2011; Miolo Lote 43 2018; Vinho Valmarino Churchill Cabernet
Franc; Vinho Villagio Grando Merlot 2014; Vinho Anténio Macanita Tinto Casteldo; Vinho Quinta Vale D. Maria 2018; Vinho Baettig Sel. Parcelas Los Primos Pinot Noir 2021;
Sefia 2018; Almaviva 2018; Neyen Spiritu de Apalta 2016; Vinho Malbec Argentino 2018, Vinho Zuccardi Poligonos Malbec Gualtallary 2021; Cobos 2019; Volturno 2019;
Vinho Numanthia 2017; Vinho Don Melchor Cabernet Sauvignon 2018; Rippon Pinot Noir 2016; Vinho Brancaia 2015; Tenuta San Guido Guidalberto 2019; Pintia 2012;
Pintia 2016; Chateau Leoville Poyferre 2012; Pommard Clos des Epeneaux Comte Armand 2017; Chapelle Chambertin Domaine Ponsot 2014; Clos de Mouches Joseph
Drouhin 2011; Chateauneuf-du-Pape Clos des Papes 2016.

DOCES, FORTIFICADOS E COLHEITA TARDIA: Klein Constantia Vin de Constance 2018; Vinho do Porto Taylor’s 20 Anos; Vinho do Porto Graham’s LBV 2012; Vinho do
Porto Croft Reserve Tawny Port; Vinho Kopke Branco 10 Anos; Vinho Porto Dow’s Vintage 2011.

Desejo a todos um Venturoso ano de 2024, com bons vinhos nas tacas, celebrando Saude, Paz e as vitérias pessoais de cada um!!! Saude !l Aproveite para comentar,
se gostou ou nao!!l (Este artigo estd baseado em material disponivel na internet, e minhas consideragées em relagdo as pesquisas).
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SELECAO DE ARTIGOS

6 DICAS (SOBRE VINHO) PARA AS CEIAS” - SUZANA BARELLI

Da temperatura da garrafa as tacas, quais os cuidados com as bebidas no Natal e no Réveillon.

A esta altura, é provavel que os vinhos da ceia jG estejam definidos. Afinal, Natal pede comemoracéo, seja para quem vive a data como uma festa ou quem acredita
em seu sentido religioso. E é uma comemoragdo que clama por vinho. Assim, a preocupacéo agora é como servir as bebidas no jantar, e que valem também para o dia 31.

- A temperatura é o primeiro ponto. Vinhos e espumantes gelados demais ndo revelam todos os seus aromas e sabores, e quentes demais ficam alcoélicos e
desequilibrados. Por isso, o melhor é colocar os vinhos na geladeira o quanto antes e caprichar no balde de gelo.

Espumantes e brancos devem estar mais gelados, a partir de 5 graus (mas a ideia néo é ser o chato de plantGo que leva termémetro para a ceia). O balde de gelo
cuidard de manter a temperatura e, se a bebida estiver muito fria, é sé esperar um pouco, que ela sobe na taga. Se vocé néo ficar abrindo e fechando a geladeira a toda
hora, 30 minutos séo suficientes para gelar os tintos. E, em qualquer emergéncia, essas garrafas também podem ir para o gelo;

- A taca faz a diferenga? Sim, se for uma prova técnica. Mas na ceia, ndo se prenda em tagas de cristal, transparente e finas. Se a decoracéo pede uma taga colorida,
opte por ela — nesta noite, ninguém precisa de uma taga transltcida para analisar a cor do vinho. Se a festa é mais descontraida e vocé tem tacas de pldstico divertidas,
use-a (esta dica vale mais ainda para a ceia do dia 31). E ndo precisa ter um formato de taca para cada vinho. Eu mesmo prefiro espumantes em tacas de vinho branco e
ndo nas cldssicas flute.

- A ordem do servico das bebidas é das mais leves as mais encorpadas. Por isso, comega-se com os espumantes, depois brancos e rosados, depois os tintos e, por
Ultimo, os vinhos de sobremesa. Se ha dois (ou mais) brancos ou tintos, comece com os mais simples. Mas, se vocé néo souber a estrutura dos vinhos, muitas vezes recorrer
ao teor alcodlico da bebida ajuda. Os espumantes tém ao redor de 11,5%, 12%, brancos comegam em 12,5%, 13%, e um vinho do Porto, entre 19% e 20%.

- Os espumantes estdo em alta, principalmente os nacionais. Aproveite a valorizacéo da bebida para combind-la ndo apenas com o brinde e com as receitas de
entrada, mas com toda a ceia. Muitos dos espumantes acompanham bem diversas receitas, inclusive de carnes brancas. Aqui vale ndo apenas os bruts brancos, mas também
os rosados, que em geral tem um pouco mais de corpo.

As seis dicas acima ajudam na ceia, mas nédo faca delas uma camisa de forga. Aproveite a data, comemore e brinde. Nesta noite, vmhos e espuman’res s@o os
coadjuvantes que ajudam a festa a ser mais feliz! Um brinde... Leia a reportagem completa em: https:

vinho-para-as-ceias/

“QUAIS SAO OS MELHORES VINHOS DE 2023 DO VELHO MUNDO” - JORGE LUCKI

Ano teve aumentos significativos de precos, sobretudo de regides e produtores sob forte demanda.

Na sequéncia da semana passada, em que apresentei os destaques do Novo Mundo, a coluna de hoje aponta os melhores vinhos europeus que degustei em 2023.

A lista traz uma separagdo de destaques também por regides, como Bordeaux, Borgonha, Alsécia, Piemonte, Alemanha... Leia a reportagem completa em: https://
valor.globo.com/eu-e/coluna/jorge-lucki-quais-sao-os-melhores-vinhos-de-2023-do-velho-mundo.ghtml
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“A GRANDE ESTRELA DO DOURO APRESENTA SEUS TESOUROS E INOVACOES” - MIRIAM AGUIAR

Provas de vinhos do Porto para consumidores e profissionais aconteceram em alguns pontos do Rio de Séo Paulo.

No inicio do més, participei de uma das agdes promovidas pelo Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto (IVDP) no Rio de Janeiro, entidade reguladora e promotora
das denominacgées de origem Douro e Porto. As agdes ocorreram entre 21 de novembro e 1° de dezembro no Rio e em Séo Paulo e incluiram degustagées em pontos de
vendas para consumidores finais e masterclasses em instituicées de formagéo em vinhos. No Rio, as acées para profissionais e estudantes do mercado de vinhos aconteceram
em trés instituigdes nas quais atuo como professora: Associacéo Brasileira de Sommeliers (ABS), Senac e Le Cordon Bleu.

Ja tenho reportado alguns eventos de apresentacéo e promocgéo dos vinhos portugueses no Brasil, pois hd um crescente investimento neste mercado por parte da
vitivinicultura portuguesa. Portugal é uma das origens de vinhos mais importadas pelo Brasil, que também é um dos primeiros nas estatisticas mundiais de exportacéo de
vinhos portugueses.

Para além do quadro mais atual, mesmo antes da renovacgédo da vitivinicultura portuguesa, que tem destacado producoes de dreas antes pouco conhecidas, pode-se
dizer que a regido do Douro, por meio de seu grande vinho do Porto, j@ ocupava um lugar de destaque inquestionével no cendrio internacional. Eles fazem parte daqueles
cléssicos que ndo podem faltar em quaisquer adegas de colecionadores e dos restaurantes mais “classudos” do mundo.

Sua fama vem desde o século 18, quando estabeleceu uma relagcdo comercial muito fecunda com a Inglaterra, o que fortaleceu economicamente a regido e exigiu
certos investimentos visando @ manutencdo de sua qualidade produtiva. Uma dessas iniciativas se deu em 1756, quando o Marqués de Pombal estabeleceu uma delimitagéo
da drea de producdo do Douro, para evitar fraudes que colocavam em risco o seu padréo produtivo. Essa delimitagédo é conhecida como a fundadora do modelo de
denominacées de origem, posteriormente aperfeicoado pela Franga e em pleno processo de apropriagdo e adaptagdo mundial.

Para os brasileiros, antes dessa ampla oferta de vinhos portugueses de diferentes regides, os exemplares que mais frequentavam o nosso vocabuldrio eram os leves
vinhos Verdes brancos (hda rosados e tintos, mas esses sdo os mais difundidos) e o vinho do Porto, bebido em cdlices solo ou apés as refeicdes por inUmeras familias.

Costumo comentar, em minhas aulas, que a minha querida avé materna mineira adorava o vinho do Porto e, em cada uma de suas 10 gestacées no interior do estado, '
meu avd ia a Belo Horizonte buscar uma garrafa daquele ouro liquido, que, segundo a crenca popular, estimularia a producdo de mais leite materno. Creio que o vinho
trazia mesmo era felicidade e relaxamento ao imperativo nada facil de colocar no mundo tanta gentel........... Leia a reportagem completa em: https://monitormercantil.
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VIAGENS .

15A 24.JUN. 2024 - VINOGOURMET PERU - VIAGEM COM EXPERIENCIA CULTURAL EENOGASTRONOMICA

Conhecido por sua cena culindria ricamente variada, o Peru agora esta procurando um lugar ao sol no mundo dos vinhos. Na realidade,
ele é o pais mais antigo produtor de vinho da América do Sul.

O pais pode ser o préximo grande produtor de vinho, isto porque, tem a mesma altitude e influéncia oceénica de seu vizinho, o Chile. Além disso, néo
sofre com geadas e ainda se beneficia com as correntes de ar em dire¢do aos vinhedos, proporcionando assim um equilibrio perfeito entre temperatura e
umidade.

Quando falamos do Peru, logo nos vem a cabeca a imagem de Machu Picchu e ceviche — prato peruano que tem como ingrediente peixe cru marinado
em suco de liméo ou outra bebida citrica. Dificilmente, o pais nos remeterd & um cendrio vinicola ou fard lembrar uma taga de vinho, mas o fato é que o Peru
quer estar na rota de vinho, e mais do que isso, o pais tem a pretensdo de ser um dos grandes produtores de vinhos do mundo.

Sua producgdo de vinho e cultivo das uvas séo feitas, principalmente, nas regides de Ica, Lima, Moquegua, Arequipa,
Ancash e La Libertdad, sendo que a maior producéo ocorre em Ica. O pais possui como caracteristica o equilibrio
essencial entre a umidade e contrastes didrios da temperatura, que oferecem condigdes ideais de crescimento da
videira.

Apesar de seus vinhos ainda néo estarem entre os mais conhecidos, as vinicolas estdo apostando em tecnologia para
que, num futuro préximo, possam concorrer diretamente com os outros paises da América do Sul. As principais uvas
cultivadas sé@o as Tannat, Petit Verdot, Malbec, Cabernet Sauvignon, Sauvignon Blanc, Sémillon e Albillo. O Pisco Sour,
a “caipirinha peruana,” é um destilado de vinho fresco e fermentado do mosto da uva.

J& a gastronomia peruana é fantdastical NGo é toa que muitos consideram Lima a capital gastronémica da América
Latina. A culindria do pais vai muito além do famoso ceviche, possuindo diversos pratos tipicos bem peculiares e
diferentes de tudo, utilizando ingredientes que sé sdo encontrados localmente, como carne de alpaca, além das
pimentas e temperos para os mais variados gostos.

Mantendo suas raizes, mas em continua evolucéo, a cozinha peruana vive um momento de reconhecimento. O Peru
é hoje a casa de grandes cozinheiros e chefs mundiais. No mundo inteiro as pessoas estdo conhecendo sua cultura e
apreciando seus pratos. O prato que abriu as portas do Peru para o mundo talvez seja o ceviche.

A cozinha Peruana é muito rica e variada, com sabores marcantes. Tem, por um lado, a cozinha da costa do Pacifico,
por outro lado a cozinha das montanhas, e por outro a cozinha da selva amazénica. Os sabores mais marcantes se
encontram na diversidade de peixes e frutos do mar, assim como na grande variedade de legumes e frutas, sem esquecer
das batatas e dos milhos. Entre os principais ingredientes podemos distinguir os qjies, aji mirasol, aji panka, aji limo,
o aji amarillo e o rocoto, aguaymanto, quinoa, chirimoya,achiote, maiz mote,
yuca, olluco, camote, papa amarilla, huayro, perricholi,huamantanga. maiz
morado, huacatay, entre outros. Todos estes ingredientes sGo muito utilizados
na cozinha peruana, depende muito da regiéo onde se estd cozinhando.

O Peru foi a sede do grande Império Inca, que se expandiu por quase toda América Latina. Os incas criaram
um sistema de agricultura muito engenhoso, formavam terragos para cultivar sobre os terrenos dos Andes, ajudados
por um sistema de irrigacéo de dgua. Nesta época, o ingrediente fundamental era a batata, e dela, os incas fizeram o
famoso prato elaborado com restos de batata desidratada e reidratada, conhecido como carapulca.

Em seguida veio a colonizacéo dos espanhéis, que também ja traziam 800 anos de colonizagdo drabe. Nessa

s

época se desenvolveu o que hoje é conhecida como a comida criolla, da qual podemos destacar o prato ocopa
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(amendoim processado, aji, leite e queijo), caracteristico da cidade de Arequipa ao sul do Peru.

Depois chegaram os chineses pelo Pacifico no século XIX e XX e desenvolveram a tdo famosa cozinha chifa. Entre seus pratos podemos destacar o lomo
saltado (file mignon, tomate, cebola roxa, molho shoyu e batata frita servido com arroz).

Em 1899 chegaram os primeiros japoneses ao Peru e foi bem ali que a aclamada cozinha nikkei comecou. Os japoneses deram um aporte muito
importante a cozinha peruana, especialmente em relagdo aos peixes. Entre os pratos podemos destacar o tiradito, uma espécie de sashimi acompanhado por
um molho apimentado.

Pelo que vocé ja leu, este sera um Roteiro imperdivell ¢ O Roteiro estd em fase de conclusé@o e inclui: e visitas a vinicolas com degustagdo de entre vinhos.
e almocos em vinicolas e restaurantes reconhecidos e completa apostila com informacées do destino, regides e produtores vitivinicolas visitados. « Em breve
daremos mais Informacgoes e abriremos as Reservas: Na Zenithe Travelclub. Consultoria e Operadora de Viagens Culturais e de Conhecimento. Belo
Horizonte. Contatos: GERMAN ALARCON-MARTIN; WhatsApp: (31) 99834-2261 ou e-mail para contatos: german@zenithe.tur.br

/\
volte ao
indice


https://wa.me/5531998342261?text=Acabo+de+ler+sobre+o+Roteiro+de+Mendoza+no+Vinot%C3%ADcias+e+gostaria+de+maiores+informa%C3%A7%C3%B5es
mailto:german%40zenithe.tur.br?subject=

VINOTICIAS [}

COMITE QUER ATUALIZAR ESPECIFICAQGES MAS A CAPSULA CONTINUA OBRIGATORIA PARA O CHAMPAGNE

O Syndicat Général des Vignerons de Champagne decidiu por grande maioria que a cdpsula deveria permanecer obrigatéria nas garrafas de Champagne.
Faz parte da imagem da denominacéo, disse Maxime Toubart, presidente da associacéo. E um importante diferencial do Champagne e por isso é importante
tornar obrigatério o seu uso. A capsula pode ser feita de aluminio, plastico ou papel.

Apés a votagdo, o Comité Champagne enviou uma notificacéo informando que a obrigatoriedade do uso da cdpsula deveria ser incluida nas especificacdes
da denominacdo Champagne. A associagdo j@ informou o Institut National d'Origine et Qualité (INAO) da sua decis@o. Isto significa que nao havera periodos
de transicdo ou de eliminacéo progressiva para aqueles que optaram por rotular as suas garrafas de champanhe sem cépsula.

De acordo com o Regulamento UE 2023/1606, os vinhos espumantes podem ser vendidos sem folha de aluminio no gargalo da garrafa na UE a partir do
final de agosto de 2023... Leia mais em: https://magazine.wein.plus/news/capsule-remains-mandatory-for-champagne-comite-champagne-wants-
to-update-specifications?utm_campaign=Newsletter&utm_source=Newsletter 2023 51&utm_medium=EN (Fonte - WEINPLUS - 19/12/2023).

VINHO A GRANEL ESPANHOL VENDIDO COMO IGP AUDE - PENAS BRANDAS PARA FALSIFICADORES DE VINHOS FRANCESES

Um viticultor do departamento de Aude, no sul da Franca, foi condenado a uma multa de 25.000 euros por fraude pelo Tribunal Criminal de Carcassonne.
A sua adega terd de pagar uma multa adicional de 50.000 euros. Ele é acusado de importar 48 navios-tanques de vinho espanhol a granel para sua empresa
e vendé-los no norte da Franca como IGP Aude. Segundo o jornal regional LIndépendant, o caso remonta a 2016, quando funciondrios da alfandega e da
fraude invadiram uma vinicola em Limoux seguindo dicas de viticultores locais.

A investigac@o revelou que quase 1,3 milhées de litros de vinho espanhol foram engarrafados e rotulados como vinho francés IGP. A empresa terd tido um
lucro de cerca de 420 mil euros. O proprietdrio da vinicola, de 60 anos, alegou em tribunal que néo sabia o que estava acontecendo. Ele s6 havia contratado
um assistente em 2017.

O advogado do Instituto Nacional Francés de Origem e Qualidade (INAO) disse estar “surpreso que o réu tenha dito que néo sabia de nada. Afinal, ele
trabalha com grandes canais de distribuico ha 30 anos. Isto ndo é apenas um ataque ao toda a industria vitivinicola, mas também nos consumidores.”

Ao final do julgamento, a vinicola foi absolvida da acusagéo de engano, mas considerada culpada nas demais acusacdes. As quatro associacdes regionais de
viticultores véo receber compensacées no valor de 1.000 a 2.500 euros. O instituto INAO exigiu multas no valor de 150 mil euros, enquanto as duas associagdes
regionais de viticultores, a AssociacGo de Viticultores de Aude e a Associacdo IGP Aude, exigiram 20 mil euros cada... Leia mais em: https://magazine.
wein.plus/news/lenient-sentences-for-french-wine-counterfeiters-spanish-bulk-wine-sold-as-igp-aude?utm_campaign=Newsletter&utm

source=Newsletter 2023 51&utm_medium=EN (Fonte - WEINPLUS - 18/12/2023).

GRAND E PREMIER CRUS PARA EXECUTIVA E PRIMEIRA CLASSE NA COMPANHIA EMIRATES - INVESTIMENTOS DE UM BILHAO DE EUROS EM
VINHOS PREMIUM

A Emirates, companhia aérea estatal do Emirado do Dubai, investiu cerca de 46 milhées de euros na sua selecéo de vinhos no ano passado. Desde 2006,
as despesas totais com vinho ascenderam a quase um bilhéo de euros. De todas as companhias aéreas, a Emirates tem a maior selecéo de vinhos. Quase seis
milhées de garrafas sGo armazenadas na Franca. Muitos deles néo seréo servidos por décadas.

Nos préximos meses, a companhia aérea apresentard Grand e Premier Crus da Borgonha como Montrachet 2011, Chevalier Montrachet 2013, Corton
Charlemagne 2014, Echezeaux, Clos Vougeot e Chambertin para Executiva e Primeira Classe. A Emirates também planeja lancar varios vinhos Premier Cru de
Bordeaux, como Chateau Mouton Rothschild, Chateau Margaux, Chateau Haut-Brion, Chateau Cheval Blanc e Chateau d’Yquem nos préximos anos. Bordeaux
para Classe Executiva deve ter maturidade de pelo menos oito anos, e pelo menos doze anos para Primeira Classe. Serdo também oferecidos vinhos do Porto
como Graham’s Vintage Tawny 1979 ou Dow's Vintage Tawny 1982.
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Os vinhos para os passageiros sGo provados e selecionados tanto em terra como durante os voos. Enquanto aos passageiros da Classe Econémica é
servido um vinho branco e um tinto com indicacdo geografica, aos passageiros da Classe Econédmica Premium é oferecido atualmente o vinho branco Cloudy
Bay Sauvignon Blanc, o vinho tinto Bordeaux Chéteau Lagarde 2011 e o vinho espumante Domaine Chandon 2016... Leia mais em: https://magazine.
lus/news/emirates-airline-invests-one-billion-euros-in-premium-wine-grand-and-premier-crus-for-business-and-first-class?utm

campaign=Newsletter&utm_source=Newsletter 2023 51&utm_medium=EN (Fonte - WEINPLUS - 18/12/2023).

A percentagem de consumidores regulares de vinho em Franga diminuiu ainda mais em 2022 em comparagdo com 2015, parte de “uma tendéncia geral
de declinio do consumo de dlcool”, de acordo com a nona edigdo do inquérito quinquenal realizado pela FranceAgriMer.

Em 2022, os consumidores regulares, que consumiam vinho “todos os dias ou quase”, representavam 11% da populacéo, uma percentagem inferior
a 5 pontos face ao estudo anterior de 2015, segundo este inquérito realizado pela Ipsos Observe para a FranceAgriMer e a Cniv (Comissdo Nacional de
Interprofissées de Vinhos com Denominacéo de Origem e Indicacéo Geogréfica).

Em 1980, nas primeiras edigdes, “representavam metade da populagéo francesa”, lembra. “O vinho continua a ser a esmagadora maioria do consumo,
mas agora isso é feito ocasionalmente”, segundo o estudo. Em 2022, este consumo ocasional e “majoritério” dizia respeito a “metade dos franceses com 18
anos ou mais”, tal como em 2015.

Uma tendéncia geral de declinio no consumo de élcool - A causa desta mudanca? O fato de “os consumidores regulares de vinho tenderem a desaparecer,
sob o efeito da renovacéo geracional”, explicam os autores do estudo, “as geracées mais jovens consomem vinho de forma ocasional com maior frequéncia”.
Mas isto também faz “parte de uma tendéncia geral de declinio do consumo de dlcool”, observam a FranceAgriMer e o Cniv, lembrando “que entre as décadas
de 1960 e 2022, o consumo individual médio de vinho entre os franceses caiu mais de 60%... Leia mais em: https://www.larvf.com/les-francais-boivent-
de-moins-en-moins-d-alcool-et-de-vin-en-particulier,4844839.asp (Fonte — Revue du Vin de France - 22/12/2023).

Os investigadores conseguiram encontrar a “origem exata” de vdrios Grand Crus de Bordeaux com base apenas nos seus componentes quimicos,
detectados através de inteligéncia artificial (1A), segundo um estudo.

Este método, apresentado terca-feira na revista Communications Chemistry, poderéd ajudar a “combater a contrafagdo” e a “orientar a tomada de
decisdes dos produtores de vinho”, num “contexto de alteragées climaticas”, defende a Universidade de Genebra, responsavel. para o estudo em parceria com
a Universidade de Bordeaux.

No total, os investigadores analisaram 80 vinhos tintos provenientes de sete quintas das vinhas de Bordéus, separando as suas moléculas — extremamente
numerosas devido a@ complexidade das misturas — através do método cldssico de cromatografia gasosa, regularmente utilizado para a andélise de vinhos. Um
detector — o espectrémetro de massa — transcreve entdo em um grdfico, semelhante a um eletrocardiograma gigantesco, todas as separagdées quimicas e a
densidade das moléculas. O resultado pode entdo ter até 30.000 pontos, tornando tediosa sua andlise detalhada.

A equipe do departamento de neurociéncias da Universidade de Genebra, sob a diregdo de Alexandre Pouget, desenvolveu um processamento desses
dados brutos usando “aprendizado de mdquina”, um sistema de aprendizado automatico de IA. O método permitiu discernir, entre estes milhares de pontos,
uma disposicdo semelhante em colheitas provenientes do mesmo dominio e, portanto, demonstrar que cada terroir possui uma “assinatura quimica Unica”,
segundo os investigadores.

Ainda gracas a IA, ao reduzir os dados obtidos para cada castelo num simples gréfico de eixo x e ordenadas, encontramos “um mapa fisico de Bordéus”
com “a mesma localizacéo dos castelos”, e “a mesma distdncia entre eles”., do que em um mapa geogréfico. Para Pouget, esta técnica de identificagéo, cujo
custo ronda os cem euros, poderd facilmente detectar falsificacées ou, “no futuro, ajudar os viticultores a encontrar a mistura certa de castas e parcelas,
para replicar a assinatura exata de um vinho”. de sua propriedade”... Leia mais em: https://www.larvf.com/la-signature-chimique-des-grands-crus-
identifiee-grace-a-l-intelligence-artificielle,4844215.asp (Fonte — Revue du Vin de France - 06/12/2023).
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