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VINHO DA SEMANA :

Alguns leitores do VINOTICIAS solicitaram que eu sugerisse um vinho por semana, anotando notas de degustacéio e onde comprar:
A lista de 2015 contemplou 260 rétulos diferentes e a de 2016 alcancou 156 vinhos.
Em 2017 degustamos 786 vinhos em degustacoes com Confrarias, e listamos mais de 180 rétulos sugeridos como vinhos da semana!
No ano de 2018 chegamos a mais de 1000 rétulos e sugerimos 252 vinhos da semana.
Em 2019 provamos 1.120 vinhos diferentes nas diversas Confrarias que orientamos e sugerimos 142 rétulos como vinhos da semana.
Em 2020 provamos menos vinhos por conta da pandemia (436 no total, ja que parte das Confrarias foram adiadas e parte com degustacoes
on-line), e sugerimos 117 rétulos como vinhos da semana.
Em 2021 provamos 982 vinhos diferentes, sendo 64 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 2 estavam bouchonnées, e 3 apresentaram
vazamentos nas rolhas e estavam decrépitos. Abrimos 5 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestao de 112 rétulos como Vinho da Semana.
Em 2022 provamos 1.034 vinhos diferentes, sendo 92 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 1 estava bouchonnée 2 com vazamentos
nas rolhas e estavam decrépitos sendo usadas para mostrar os seus aromas. Abrimos 2 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestdao de 106
réotulos como Vinho da Semana.
Em 2023 provamos 1.511 vinhos diferentes, sendo 122 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 2 estavam bouchonnée. Abrimos uma
garrafa de Vinho do Porto a fogo. Fizemos sugestdo de 130 rétulos como Vinho da Semana.
Em 2024 provamos 960 vinhos diferentes, sendo 144 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 1 estava bouchonnée. Abrimos uma
garrafa de Vinho do Porto a fogo. Fizemos sugestdo de 78 rétulos como Vinho da Semana.

Os vinhos geralmente séo provados em degustacoes promovidas semanalmente, sendo a grande maioria delas realizadas as cegas.

** A pedidos, introduzimos uma escala que relaciona o vinho e preco, segundo a escala:
Até RS 100 - S
Entre RS 100 e RS 250 - $$
Entre RS 250 e RS 500 - $S$
Entre RS 500 e RS 1000 - $$SS
Entre RS 1.000 e RS 2.500 - $$$5$
Acima de RS 2.500 - Estelar
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GIUDITTA CHARDONNAY STELLA VALENTINO 2025 - ANDRADAS - SUL DE MINAS - BRASIL

Descendentes de italianos, a familia Stella veio para o Brasil por volta de 1888 com o objetivo de trabalhar nas
lavouras de café dos Bardes da regido de divisa dos estados de Minas Gerais e Sdo Paulo. Chegaram em Andradas
junto com outras 250 familias, deram inicio @ produgéo prépria de café, Unica fonte de renda familiar na época e
plantavam uvas para a produgéo de vinho no intuito de consumo préprio.

Com o fim da producédo do café, as lavouras deram lugar as parreiras de uva que eram vendidas para adegas
locais. Andradas na época contava com diversas adegas e era referéncia na producéo de vinho. Com o passar dos anos,
tal cultura foi perdendo forcas e o vinho passava a ser buscado no Rio Grande do Sul e comercializado localmente.

José Procépio Stella se formou em 1972 no curso de agronomia, com a finalidade de trabalhar com a producéo
de uva e vinho, mas ndo encontrava trabalho. Construiu sua vida profissional em outro meio, até que em 2002 iniciou
o seu projeto de produgdo de vinhos finos, nascendo, portanto, a Vinicola Stella Valentino.

Um sonho compartilhado hoje entre José Procépio e sua familia, resultando na produgdo de vinhos finos
extremamente elegantes com uvas plantadas exclusivamente em Andradas, Minas Gerais.

Os nomes dos vinhos sdo uma homenagem a familia, como Valentino Stella, o tetravé que batizou a marca, e
outros membros da familia, como Modesto e Angelo. A tradigdo da familia Stella Valentino permanece viva e forte
nessa histéria e essa experiéncia é para quem gosta de vinicolas intimistas e familiares.

Em 2026, a Vinicola Stella Valentino foi novamente reconhecida com Medalhas de Ouro na Grande Prova Vinhos
do Brasil - um dos mais importantes e respeitados concursos do pais.

Entre mais de 1200 amostras, oriundas de 10 estados brasileiros e avaliadas por um seleto grupo de 28 jurados,
dois rétulos da casa se destacaram: Stella Valentino Gran Modestus Syrah Gran Reserva 2023 - 92 pontos e
Stella Valentino Zia Nata Fortificado - 91 pontos. Um resultado que reflete ndo apenas a qualidade dos seus
vinhos, mas a consisténcia de um trabalho construido com identidade e dedicacéo.

Se vocé estiver na regiGo ou planejando uma viagem, é possivel agendar visitas guiadas pelos vinhedos e
degustagdes harmonizadas através do Site da Stella Valentino ou pelo telefone/WhatsApp (35) 99987-9449.

Composicao de Uvas: 100% uvas Chardonnay. O Giuditta é um vinho branco que se destaca pelo terroir de altitude
e solo vulcénico da regiéo.

Notas de Degustacdo: Cor amarelo palha brilhante e limpido, mostrando a sua jovialidade. Ao nariz revela aromas

intensos de frutas brancas como pera, maca verde, péssego, além de delicados toques de damasco e aromas citricos como flor de laranjeira. No paladar, apresenta acidez

vibrante, textura fresca e corpo médio, com um final limpo e persistente.

Estimativa de Guarda: Ja pode ser bebido, mas o conjunto prenuncia um bom periodo de guarda por mais 2 a 3 anos.

Notas de Harmonizacéo: Combina muito bem com carnes brancas, tartar de salméo, massas com molhos leves, frutos do mar e queijos de mofo branco frescos (brie,

camembert), risoto de palmito, quiche de alho poro.

Servico: servir entre 8 e 10° C. (Sirva em taca grande estilo Bordeaux para se beneficiar dos aromas de boa complexidade deste vinho).

O vinho foi trazido por um amigo que esteve visitando a Vinicola.
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ARTIGO

POR MARCIO OLIVEIRA

A impressionante variedade de vinhos produzidos torna impossivel - e inutil - definir qual personalidade representa a melhor expressdao da

casta.

Como de costume, os apreciadores de um estilo especifico estdo absolutamente convencidos da superioridade de sua preferéncia, por ser a Pinot Noir, a variedade
que melhor reflete o “terroir” e a méo do enélogo, produzindo uma gama variadissima de estilos em todos os cantos do planeta.

A maioria dos aficionados por Pinot Noir sente-se atraida pela variedade por sua capacidade de produzir vinhos que expressam o “terroir” como poucos. Vinhedos
separados por apenas alguns metros produzem vinhos surpreendentemente diferentes na regido da Borgonha. Curiosamente, esse mesmo amor pela diversidade maravilhosa
e o fascinio constante pelas nuances do “terroir” parecem criar uma viséo limitada em muitos degustadores, sendo que alguns consideram seus vinhos mais leves, como
vinhos “aguados”.

Em vez de se abrirem para a infinidade de estilos proporcionada pela diversidade de “terroirs”, uma marca registrada desta casta, eles se prendem a um leque restrito
de estilos, demonstrando um desprezo quase agressivo por vinhos de outros estilos ou, mais precisamente, de outras regides, esquecendo-se rapidamente que a prépria
razdo pela qual amamos a Pinot Noir implica, por defini¢do, que os vinhos seréo - e devem ser - muito diferentes quando cultivados em locais distintos.

E importante degustar os vinhos pelo que eles séo, e ndo pelo que gostariamos que fossem. Néo se pode forcar um Pinot Noir de Sonoma Coast a ter os mesmos
aromas e sabores de um Pommard 1er Cru; afinal, além de néo dever ter o gosto de um Pommard, por que alguém desejaria isso? O aspecto interessante da Pinot Noir e,
aliés, de todas as variedades de uvas viniferas, reside justamente nessas diferencas entre os vinhos de regiées distintas.

E claro que cada um de nés tem suas preferéncias pessoais, mas preferéncia de paladar néo é sinénimo de superioridade. Apés ter mergulhado no universo da Pinot
Noir, preparando uma apresentagdo homénima a este artigo e material para um Programa de Visitas pela Borgonha, fiquei impressionado com a diversidade maravilhosa
e o nivel excepcionalmente alto de vinificagGo que existe com esta casta.

UM POUCO DE HISTORIA - Estudos ampelograficos sugerem que a Pinot Noir é uma variedade muito antiga, com origens que
remontam ao século | d.C. Acredita-se que os romanos tenham trazido a uva consigo durante a expansédo de seu império, mas os
ancestrais naturais e selvagens da Pinot Noir provavelmente j@ existiam muito antes disso.

Ja na Idade Média, a Borgonha havia se estabelecido como um centro de viticultura. Os monges cistercienses e clunicenses,
proprietdrios de vastas dreas de vinhedos, perceberam diferencas marcantes na qualidade dos vinhos produzidos em diferentes
parcelas de terra. Eles classificaram esses vinhedos com diligéncia e lancaram as bases para o conceito de “terroir”, um termo
gue permanece fundamental para a compreensédo do vinho até hoje. Os monges reverenciavam a Pinot Noir, valorizando sua
capacidade de expressar as nuances sutis de cada vinhedo.

Esse sistema de classificacéo evoluiu, com o tempo, para a famosa hierarquia de “crus” da Borgonha, que indica a qualidade e
o potencial dos vinhos com base na geologia, no microclima e na reputagéo histérica. No topo dessa hierarquia estdo os vinhedos
“Grand Cru”, como o renomado Romanée-Conti, conhecido por produzir alguns dos vinhos Pinot Noir mais cobicados e caros do
mundo.

Com a chegada do Renascimento, o vinho da Borgonha - e a Pinot Noir, em particular - tornou-se o favorito da realeza e da
aristocracia. Diz-se que Luis XIV, o Rei Sol, recebeu de seu médico a recomendacdo de consumir vinho da Borgonha devido aos
seus beneficios para a saude. Nesse periodo, o vinho da Borgonha era mais valorizado do que o de Bordeaux, um testemunho do
prestigio da Pinot Noir.

O século XIX trouxe tanto inovagdes quanto calamidades. Por um lado, os produtores da Borgonha continuaram a aperfeicoar
- suas prdticas de viticultura e vinificagdo, refinando ainda mais seu estilo Unico de Pinot Noir: perfumado, de corpo leve a médio,
. porém intensamente complexo. Por outro lado, a crise da filoxera devastou vinhedos em toda a Franca, alterando para sempre o
cendrio da viticultura.

As videiras de Pinot Noir da Borgonha néao foram poupadas, o que levou a esforcos de replantio em larga escala no final
do século XIX e inicio do século XX. Esse foi um momento decisivo na histéria da Pinot Noir, pois resultou no cultivo de diversos
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clones da variedade - um tema de grande interesse na ampelografia moderna. Cada clone possui atributos especificos, incluindo resisténcia a certas doencas, niveis de
produtividade e perfis aromdticos e de sabor distintos. Entre os clones notdaveis da Borgonha, destacam-se os clones Dijon, como o 115, 0 667 e o 777, todos amplamente
cultivados ao redor do mundo atualmente.

A crise da filoxera foi um divisor de dguas para toda a viticultura europeia, incluindo a da Borgonha. A Phylloxera vastatrix, uma praga minuscula semelhante a um
pulgdo e nativa da América do Norte, surgiu na Europa em meados do século XIX; acredita-se que tenha atravessado o Atlantico em videiras americanas importadas.

Nos vinhedos, os insetos da filoxera alimentavam-se das raizes das videiras, fazendo com que as plantas murchassem lentamente e acabassem morrendo. Como as
videiras europeias - incluindo a Pinot Noir - nGo possuiam resisténcia natural a essas pragas, a filoxera disseminou-se rapidamente. Na década de 1870, a praga atingiu
a Borgonha, devastando vinhedos e causando perdas catastréficas na producgéo. Esse fato marcou o inicio de um periodo devastador para os vinhos da Borgonha, com o
abandono de vinhedos e o colapso econémico enfrentado por algumas dreas.

A solucéo para o problema da filoxera surgiu por meio da enxertia em porta-enxertos resistentes. As espécies de videiras americanas, que haviam evoluido em
coexisténcia com a filoxera, eram amplamente imunes aos seus efeitos. Ao enxertar as videiras europeias da espécie Vitis vinifera - como a Pinot Noir - em porta-enxertos
americanos, foi possivel salvar os vinhedos.

No entanto, essa néo foi uma tarefa simples. Envolveu o replantio de todo o vinhedo, um processo que exigia muita méo de obra e era dispendioso. Havia também
a preocupacédo sobre se as videiras enxertadas produziriam vinhos da mesma qualidade. O “terroir” da Borgonha, fundamental para o cardater distinto de seus vinhos Pinot
Noir, estava intrinsecamente ligado a interagéo entre a videira e o solo. Temia-se que a introducgdo de porta-enxertos estrangeiros pudesse perturbar esse equilibrio delicado.

Apesar disso, a transicdo para videiras enxertadas foi realizada por necessidade, e o processo de recuperacéo foi lento. Somente no inicio do século XX a producéo
de vinho na Borgonha comecou a se recuperar.

Curiosamente, essa reviravolta levou a uma reavaliacéo e reestruturacdo da propriedade dos vinhedos na Borgonha. As dificuldades econémicas fizeram com que
muitos vinhedos mudassem de méos nesse periodo, e as leis de sucessdo napoleénicas levaram & fragmentacdo da propriedade das terras - uma caracteristica marcante
da regido da Borgonha até hoje. Essas pequenas parcelas de terra, frequentemente cultivadas por familias ou viticultores individuais, reforcam ainda mais a importéncia do
“terroir” na Borgonha, uma vez que cada lote pode expressar suas qualidades Unicas.

Além disso, a crise da filoxera levou indiretamente & exploracéo e ao uso de diferentes clones de Pinot Noir. A medida que os vinhedos eram replantados, os viticultores
selecionavam as videiras que apresentavam as melhores caracteristicas para o seu local especifico, e essas videiras selecionadas eram entéo propagadas. Esse processo
permitiu uma compreensdo maior da diversidade dentro da variedade Pinot Noir e abriu caminho para uma selecéo clonal mais cientifica no século XX.

O século XX trouxe o reconhecimento global para a Pinot Noir da Borgonha. Apés duas guerras mundiais, a regiéo da
Borgonha comecou a se recuperar e, com isso, a qualidade e a reputacdo de sua Pinot Noir dispararam. Safras excepcionais
alcancavam precos incriveis em leilées, e a demanda global pelos vinhos da Borgonha superava a oferta - uma tendéncia que
perdura até os dias de hoje.

ANCESTRALIDADE - Estudos cientificos continuos sobre a Pinot Noir também revelaram descobertas intrigantes. Andlises
gendmicas confirmaram que a Pinot Noir é uma das variedades de uva mais antigas, atuando essencialmente como uma “bisavé”
de muitas outras variedades por meio de cruzamentos naturais. Acredita-se, por exemplo, que ela tenha cruzado com a Gouais
Blanc - uma uva trazida para a Franca pelos romanos - para dar origem a variedades como Chardonnay e Gamay.

Além disso, estudos sobre clones de Pinot Noir revelaram uma instabilidade genética significativa, levando a uma proliferacéo
de variagdes clonais distintas. Essa fluidez genémica talvez tenha contribuido para a capacidade Unica da Pinot Noir de sofrer
mutacdes e se adaptar, gerando uma gama de estilos e expressées que variam conforme as caracteristicas especificas do local de
cultivo.

A EXPANSAO PARA FORA DA BORGONHA - A expansdo global da Pinot Noir ganhou forca a partir da década de 90. A casta
se espalhou para regides vinicolas do Novo Mundo, como Califérnia, Oregon, Nova Zeléndia e Austrdlia. Apesar das condigées de
cultivo variadas nessas regides, o estilo borgonhés era frequentemente visto como o auge a que essas novas regides aspiravam.
No entanto, cada regido comecou a desenvolver sua prépria expressdo Unica de Pinot Noir, oferecendo diversidade ao mercado
global de vinhos.

A Pinot Noir da Califérnia, por exemplo, frequentemente apresenta sabores de fruta mais evidentes, maior maturagéo e NN AS
corpo, devido ao clima mais quente do estado; jG a Pinot Noir do Oregon - regido de clima mais frio - exibe notas de fruta mais
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sutis e qualidades terrosas e minerais pronunciadas, remetendo ao estilo borgonhés.

A Pinot Noir de Central Otago, na Nova Zelandia, ganhou reconhecimento por sua intensa concentragéo de fruta e elegéncia estrutural, enquanto a Peninsula de
Mornington, na Austrdlia, oferece um estilo estruturado e com notas saborosas e complexas.

No cendrio do século XXI, a Pinot Noir permanece na vanguarda da producéo de vinhos premium. O mercado de vinhos da Borgonha tem sido particularmente
influenciado por tendéncias de investimento e colecionismo. Em 2018, uma Unica garrafa de Romanée-Conti de 1945 estabeleceu o recorde de garrafa de vinho
mais cara j@ vendida em leiléo, alcancando a cifra astronémica de US$S 558.000!

EFEITOS DAS ALTERACOES DO CLIMA - Ademais, as mudancas climaticas tornaram-se uma grande preocupacéo para todas as regiées vinicolas, e a Borgonha néo é
excecdo. A medida que as temperaturas continuam a subir, o desafio para os produtores de Pinot Noir é preservar a elegancia e a complexidade que séo a esséncia dessa
uva. Em resposta, as prdticas de viticultura estdo em constante adaptacdo. Alguns produtores optam por locais mais frescos, ajustam o manejo da copa da videira para
garantir a exposicdo solar ideal ou experimentam diferentes clones para preservar as qualidades que definem a Pinot Noir.

Ao refletir sobre a trajetéria da Pinot Noir, percebe-se que seu apelo duradouro reside em sua natureza paradoxal. Ela é, ao mesmo tempo, delicada e intensa, sutil
e profunda. Suas diversas expressées - desde os vinhos etéreos dos “Grand Crus” da Borgonha até os exemplares exuberantes da Califérnia - continuam a cativar tanto
apreciadores de vinho quanto colecionadores. A rica histéria da Pinot Noir estd presente em cada garrafa, narrando a histéria de sua terra de origem, a passagem do tempo
e das pessoas que conviveram com ela.

CARACTERISTICAS DOS VINHOS DA PINOT NOIR - A primeira vista, a maioria dos vinhos Pinot Noir apresenta uma coloracéo que varia de pdlida a rubi de média
intensidade. A Pinot Noir possui um perfil Unico, dominado por compostos aromdaticos conhecidos como ésteres. Eles conferem ao vinho uma gama complexa de sabores,
que véo desde a cereja madura e a framboesa até notas de fundo intrigantes, como solo de floresta, folhas de cha e, por vezes, até cravo.

No nariz, a Pinot Noir destaca-se pela sua sinfonia de frutas vermelhas. No entanto, também revela camadas de terra e especiarias e, quando envelhecida em
carvalho, notas suaves de baunilha e fumaga. Com o envelhecimento, podem surgir nuances de cogumelo e couro. No paladar, a Pinot Noir apresenta, geralmente, corpo
leve a médio, taninos menos agressivos e acidez elevada, caracteristicas que fazem dela apropriada para criar um vinho elegante e sutil. Os niveis de dlcool tendem a ser
moderados, situando-se tipicamente entre 12% e 14%, o que contribui para uma sensagéo sedosa e elegante na boca.

Séo justamente essas diferengas que tornam seus vinhos tdo fascinantes e, tdo “pinot noir”. Entéo, jG@ provou um vinho diferenciado de Pinot Noir2 Saude!ll Que tal
comentar se gostou ou ndo do artigo!!! (Este artigo estd baseado em material disponivel na internet, e minhas considerag¢ées em relacéo ao tema).
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“QUEM PRECISA DE UM CHAMPAGNE PREMIUM?"” - SUZANA BARELLI

Maison Moét & Chandon apresenta suas novas borbulhas e Krug lanca sua segunda embaixada no Brasil, as duas marcas apostando no mercado de luxo.

De nome um tanto pomposo, o Collection Impériale Création N° 1 é o novo champanhe icone da Moét & Chandon, que estd chegando ao mercado brasileiro.
Talvez seja até melhor apelida-lo de Impériale no.1, j&@ que outras nove cole¢cbes devem ser apresentadas até o ano de 2043, quando essa maison comemorard o seu 300°
aniversdrio.

Lancado inicialmente na Franga para comemorar os 280 anos da Moét & Chandon, o champanhe estd posicionado como o rétulo premium da vinicola, em um lugar
que jé foi ocupado pela Dom Pérignon, antes desta marca ganhar voo préprio dentro do mesmo grupo LYMH.

“O Impériale no.1 estd para a Moét & Chandon no mesmo patamar que a La Grande Dame esté para a Veuve Clicquot”, explica Alan Waldman, brand manager da
Moét & Chandon no Brasil. Do total de 75 mil garrafas elaboradas, foram enviadas poucas unidades para o Brasil (o grupo néo informa a quantidade), com preco de R$
1.800.

A francesa Marie-Christine Osselin, head de experiéncia do vinho e enologia da maison, veio ao Brasil nesta semana para apresentar o champanhe, em um menu
harmonizado pelo chef Luiz Felipe Souza, do Evvai (casa trés-estrelas no Guia Michelin).

Fazia tempo que Benoit Gouez, o cellar master da Moét & Chandon, estava desenvolvendo um champanhe premium, no conceito chamado de “haute oenologie”, o
mesmo que deu origem as plenitudes da Dom Pérignon. Nas plenitudes do Dom Pérignon, o champanhe de uma mesma safra é lancado com tempos diferentes de estagios
em garrafas (as suas plenitudes), revelando perfis sensoriais diferentes. No da Moét & Chandon o caminho escolhido foi um blend de sete safras, cada uma com a sua

singularidade.

A cuvée 2013 é a base, que foi mesclada com as vintages 2012, 2010, 2008, 2006, 2000 (esta envelhecida em barris de carvalho, ao contrério das demais, que
tiveram estdgios em inox) e finalizada com a 2004 que foi envelheuda em garrafa sobre as borras apos sua segunda fermentacéo ... Leia a reportagem completa em:

““UM OLHAR MAIS ATENTO SOBRE A BORGONHA"” - JORGE LUCKI

Regido mostra que tradigdo e renovacéo podem caminhar lado a lado.

Durante muito tempo, a Borgonha foi vista pelos brasileiros como um destino quase mitico. Para muito apreciadores, a regido resumia a alguns poucos nomes
lenddrios da Céte d” Or, visitas concorridas a domaines estrelados e vinhos cuja fama frequentemente superava o conhecimento mais amplo sobre a diversidade do territério.
Essa percepgéo comeca a mudar.

Foi essa transformacé@o que o Bureau Interprofessionnel des Vins de Bourgogne (BIVB) procurou mostrar em um roteiro de uma semana pela regido, organizado
dentro da campanha “Take a Closer Look”, langada no Brasil no ano passado. O objetivo é aproximar o brasileiro de uma Borgonha mais ampla, diversa e dindmica do que
normalmente se imagina.

O momento é oportuno... Leia a reportagem completa em: https://valor.globo.com/eu-e/coluna/jorge-lucki-um-olhar-mais-atento-sobre-a-borgonha.
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“A HORA DOS GIGANTES, O INVERNO CHEGOU, HORA DE ABRIR

OS VINHOS ENCORPADOS” - MARCELO COPELLO

Ha tintos que refrescam. Outros que divertem. E hd os que aquecem. Os muito encorpados sdo como fogueiras liquidas.

O frio chega e, com ele, um tipo de ritual que aguardamos o ano inteiro: o momento de abrir aquele tinto que dormia na adega, robusto, musculoso, carregado de
historias e promessas. Chega o inverno - mesmo que por poucos meses - e finalmente temos licenca sensorial para extrair da garrafa tudo aquilo que seria exagero sob o
calor do verdo. O vinho tinto encorpado é, no inverno, o protagonista absoluto. E ndo hd quem lhe roube a cena.

Passamos o ano flertando com brancos e rosés, leves e refrescantes, que nos acompanham sob o sol. O mercado brasileiro, alids, estd aos poucos descobrindo essas
outras cores e estilos: espumantes finos, brancos vibrantes, rosados gastronémicos, tintos leves e elegantes. E um movimento sauddvel, de amadurecimento do gosto e
ampliagcdo do repertério.

Mas sejamos francos: os tintos encorpados ainda reinam soberanos nas tacas nacionais. SGo eles o padréo dominante de consumo. O imagindrio popular sobre o
vinho no Brasil ainda veste terno escuro e fala grosso. E é no inverno que esses vinhos se sentem em casa - viram os protagonistas absolutos da estacéo.

Tintos muito encorpados - com taninos, dlcool e madeira — ganham vida quando a temperatura cai. Ha algo de cerimonial em servi-los. Primeiro, escolhe-se o vinho
com cuidado, como se fosse uma companhia. Abre-se com calma, deixa-se respirar. Em muitos casos, é preciso decantar. Néo sé para remover os sedimentos, mas para
deixar que a fera se acomode e nos mostre sua verdadeira face.

E entdo, o primeiro gole. Quente, denso, quase mastigavel. O vinho envolve a boca como um veludo espesso. Toma conta do palato. Persiste. Impée presenca. Ha
guem diga que vinhos assim s@o excessivos. Que pesam, que cansam. Discordo. Todos os estilos tém seu momento e o inverno é a hora dos gigantes. ...........cccceeeviieiinnnn.e.

Esses vinhos ndo entram sozinhos em cena. Exigem pratos de igual peso dramdatico. Carnes de longa cocgéo, assados, cordeiros, queijos intensos. Um ossobuco, uma
paleta, um boeuf bourguignon — pratos que, assim como os vinhos que os acompanham, aquecem por dentro.

Ha tintos que refrescam. Outros que divertem. E hd os que aquecem. Os muito encorpados sGo como fogueiras liquidas: iluminam o rosto, aquecem o peito, retnem
em torno de si. Sdo vinhos para parhlhar para deixar na mesa e ver a garrafa baixar entre histérias e risos abafados pelo frio... Leia a reportagem completa em: https://

“EXPOVITIS 2026 - 25 A 27 DE JUNHO EM BRASILIA” - MIRIAM AGUIAR

Megaevento de vinhos brasileiros esquenta o inverno brasiliense,

Hoje tem inicio mais um grande evento de vinhos no Brasil, e este é focado apenas em produtos brasileiros. A capital federal, com seu intenso transito executivo,
boa hotelaria e restauragdo, j@ era um bom canal de vendas para o vinho e, nos Gltimos anos, vem se tornando também um polo de produgdo dos Vinhos de Inverno, com
vinicolas em localidades préoximas ao DF e ao estado de Goids.

A terceira edicdo da EXPOVITIS BRASIL ocorre entre os dias 25 e 27 de junho, reunindo cerca de 100 vinicolas brasileiras e 200 expositores no Parque Tecnolégico
Ivaldo Cenci, no PAD-DF. Com uma estimativa de publico de 9 mil visitantes, a programacéo contard com palestras e painéis sobre mercado, competitividade, terroirs
brasileiros, enoturismo e inovacgéo, reunindo especialistas e liderancas do setor vitivinicola nacional.

O clima de inverno certamente colaborard para levar ao evento muitos apreciadores de vinhos e gastronomia. A programagéo também promete fomentar o
networking, a troca de conhecimentos e os negécios do vinho, envolvendo néo apenas vinicolas, mas também expositores de equipamentos, insumos, tecnologia e inovagéo
dentro do segmento eno.

Estdo previstas masterclasses, degustacées tematicas de vinhos tropicais, vinhos de inverno e vinhos tradicionais brasileiros, além de debates voltados ao futuro da
vitivinicultura e ao fortalecimento do enoturismo como ferramenta de desenvolvimento econémico regional.

Conflra a programugao completu e como mgressar pelo site: https://expovitis.com.br/# ... Leia a reportagem completa em: https://monitormercantil.com.br/
jun
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VIAGENS 10

12 A 16 AGO - XXVII ENCONTRO DO FORUM ENOLOGICO DA ACADEMIA DO — ¥ eyl
VINHO - VAM 2026 - ESPIRITO SANTO DO PINHAL / SP i DI el \Q :

O “VAMOS A MONTANHA DE ...” (VAM) é um encontro que reune os participantes do Férum Enolégico, a lista de

discusséo sobre vinho criada em 1997 pelo site Academia do Vinho e fundada por dois destacados enéfilos de Belo Horizonte, 2 U 2 6

Julio Anselmo de Souza Neto e Carlos Arruda, e que pela sua estrutura, contetddo e riqueza de informacéo sobre vinho, a tornou ' =

a mais completa e rica da época, levando a ganhar um prémio do IBEST como o melhor site neste segmento. 12 a 16 AGO
Rapidamente passou a ser frequentada por enéfilos internautas, chamados de enonautas, de vérios estados e até *

de outros paises. No Férum participam enéfilos interessados em aprofundar seus conhecimentos sobre o vinho, trocando ESPIRITO SANTO

informacées sobre os seus diversos aspectos, como elaboragéo, aquisicdo e experiéncias de viagens entorno a Cultura do Vinho DO PINHAL | 5P

e Gastronomia. Portanto, trata-se de um grupo de divulgadores do vinho e formadores de opinido, com amplo espectro de
influéncia e alta capacidade multiplicadora.

Com o passar do tempo, os participantes do Férum constataram que o conhecimento e as conversas “virtuais” néo
bastavam e surgiu entdo, a ideia, por um dos enonautas de Belo Horizonte, mais participativos e ativos da época, Edilson
Kriger, em criar uma reunido “real” de todos. Chegou-se a concluséo de que deveriam ser em “Montanhas” e dai os “Chevaliers da Montange”. Assim, a partir do ano 2000,
nasce o Encontro do Férum Enolégico da Academia do Vinho, apelidado de “YVAMOS A MONTANHA DE...."”. O local escolhido para a sua primeira edicéo foi Ouro Preto
(MG), onde se realizaram os 3 encontros iniciais de 2000, 2001 e 2002, coordenados pelo préprio Edilson Kriger. Agora teremos a edigdo de 2026 para as montanhas no
norte de SGo Paulo, com base em Espirito Santo do Pinhal com a coordenacéo do Reinaldo Leopoldo da SBAV-SP.

Gragas ao entusiasmo dos participantes pelo conhecimento do vinho, o Encontro sempre se pautou na amizade e confraternizagdo em torno do vinho, e é marcado
por dois momentos de congracamento: a Noite de Confraternizacdo -TSV (Traga Seu Vinho), na 6a-feira, em que cada participante leva seu préprio vinho favorito e o
apresenta e oferece aos colegas, e o belo Jantar de Encerramento, no SAB a noite. Estas duas atividades sempre incluidas na Taxa de Inscricdo do Evento junto a Recepgéo
e Credenciamento.

O Encontro ndo tem fins lucrativos e todos os apoios e patrocinios materiais ou financeiros s@o revertidos em melhores condigbes de preco
desta Taxa de Inscricio aos participantes. Trata-se, portanto, de uma reuniGo de amigos enéfilos, que doam o seu tempo para organizar o encontro,
proporcionando aos confrades adquirir novos conhecimentos enolégicos e estreitar amizades nascidas e mantidas em torno do vinho. Ou simplesmente,
gostar do vinho e brindar pela vida! EM BREVE PUBLICAREMOS A RELACAO DE ATIVIDADES - entre degustacées e visitas a vinicolas no norte de Séo Paulo.

Com Pré & Post VAM

® Inscricdo e informagdes especificas: fazer contato com Germaén Alarcén-Martin. Belo Horizonte (MG). Cel. /WA (31) 99834-2261. german@zenithe.tur.br
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16 A 27. SET 2026 - ENOGASTRO BORGONHA, CHABLIS E CHAMPAGNE

Um tour imperdivel pelos melhores vinhedos da Franca, nas prestigiosas regiées da Champagne e Borgonha, onde bons vinhos ==
e boa comida sdo conhecidos internacionalmente, fora um grande passeio pela cultura francesa. Eis ai uma combinacéo que néo
tem como dar errado. Se vocé aprecia um bom vinho, gosta de saborear boas refeices em companhia agradavel e admira a cultura
francesa, entdo ndo ha como resistir a este convite.

Conhecida pela exceléncia de seus vinhos, a Borgonha é considerada a capital da gastronomia da Franca. Notdvel por sua
paisagem, seu patrimdnio histérico e arquiteténico medieval que séo riquissimos, e a beleza de cidades como, por exemplo, Beaune
¢é inesquecivel. Os resquicios do antigo esplendor néao séo facilmente encontrados quando se viaja pelo interior e o que se vé hoje é a
beleza simples e rustica de seus campos e construcées. As grandes propriedades ndo mais existem, deram lugar a pequenos lotes de
terra depois que Napoledo realizou a sua reforma agréria, dividindo as propriedades da Igreja. A fragmentagéo dos vinhedos hoje é
tdo grande que a média das propriedades é de pouco mais de um hectare. A Clos de Vougeot, por exemplo, conta com mais de 60
proprietdrios em seus 50 hectares. E claro a rainha é a todo-poderosa Pinot Noir.

Chablis é uma regido vitivinicola localizada ao norte da Borgonha e muito préxima de Paris. O local é conhecido por
um clima tipicamente frio e por uma producéo de vinhos brancos frescos e muito minerais a partir da Chardonnay. Um dos
segredos para a qualidade dos vinhos dessa regiGo é a composicdo dos solos em Chablis que tem milhares de anos e muita
histéria, caracterizada por solos Kimmeridgiano (calcario com fésseis) e clima fresco.

A regido de Champagne, no nordeste da Franca (aprox. 150 km de Paris), é o berco exclusivo do famoso vinho
& espumante. Com solos calcdrios e clima frio, concentra-se nas cidades de Reims e Epernay. E Patriménio Mundial da UNESCO,
destacando-se por vinicolas histéricas, caves subterrneas e paisagens de vinhedos.

Objetivos: ’

- Conhecer as regidoes de Champagne, Chablis e Borgonha
. | - Conhecer algumas das Grandes Maisons das regioes

- Aproveitar o melhor da rica culindria regional

- Visitar pontos histéricos e culturais destas regioes

O PACOTE TERRESTRE INCLUI:

- 10 noites de acomodacgdo, sendo 1 em Lyon (17 a 18 SET), 5 em Dijon (18 a 23 SET), Tem Chablis (23 a 24 SET), 1 em Reims (24 a 25 SET) e 2 em Paris (25 a 27 SET) em
hotéis 4* e categoria de apartamentos conforme indicados no roteiro (ou similares).

- Café da manha tipo buffet e impostos nas 10 noites.

- 8 refeigdes, sendo 6 Almocos Menu Cldssico de 3 ou 4 Tempos Harmonizados, dos quais 1em uma vinicola (Domaine Comte Senard) e 5 em Restaurantes nas regiées
vitivinicolas,sendo um deles com 1* Michelin | E 2 Jantares Menu Degustagdo Harmonizados, um de 5 Tempos em Dijon com 2* Michelin e outro de 4 Tempos em Chablis |
Todas as refei¢oes com os vinhos harmonizados para cada tempo, dgua mineral, café ché ou infuséo.

- 9 visitas a Domaines/Maisons locais com degustacdo de entre 3 e 6 vinhos, sendo 4 em Borgonha Central (Beauregard, Armelle
et Bernard Rion, Comte Senard e Vicent Legou), 1 em Borgonha Chablis (Domaine Long-Depaquit) e 4 na Champagne (Devaux
Moet & Chandon, Vranken-Pommery e Lanson). No final da viagem entre as degustacées e almocos terdo sido degustados por volta
de 60 rétulos diferentes.

- 8 visitas de interesse turistico-histoérico-cultural (Abadia Cluny, Autun, Dijon, Abadia de Citeaux e Abadia de Pontigny) e eno-
cultural (Vinhedo Romanée Conti com Clos-de-Vougeot, Hospice de Beaune e Cité des Climats et Vins de Bourgogne) com ingressos |
e guia local o préprio da instalagdo em castelhano ou francés.
- Os traslados de chegada e saida entre hotéis e aeroportos para transporte de até 1 peca de bagagem por pessoa (soma das 3 *
dimensdes até 158 cm e 23 kg cada) e 1 de méo (soma até 55+35+25 = 115 cm 10 kg) e entre hotéis e as Vinicolas e Restaurantes,
em veiculo com ar-condicionado com motorista privativo com capacidade de acordo ao nUmero de inscritos.

* Acompanhamento desde Belo Horizonte e durante todo o percurso do Consultor Enolégico Mdrcio Oliveira.

* Completa apostila com informacées do destino, regides e Chéateaux visitados. (virtual).

* Viagem elaborada e operada em parceria com a ZENITHE TRAVELCLUB.

* Mais informacoes: VINOTICIAS - Marcio Oliveira. Belo Horizonte (MG). (31) 98839-3341. molivierbh@gmail.com
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ESTUDO INDICA QUE CONSUMO MODERADO DE VINHO NAO AUMENTA A MORTALIDADE POR CANCER

Risco significativamente maior apenas com consumo excessivo de alcool.

O consumo moderado de vinho néo estd associado a um risco aumentado de morte por cancer. Essa é a concluséo de um estudo realizado nos EUA por pesquisadores
da Weill Cornell Medicine, em Nova York. Para a investigagéo, a equipe de pesquisa analisou dados de 26.694 participantes do estudo de longo prazo “Reasons for
Geographic And Racial Differences in Stroke” (Regards). Este estudo foi financiado pelo Instituto Nacional de Saude dos EUA (NIH). Os participantes foram acompanhados
por uma média de 13,3 anos, com alguns sendo acompanhados por mais de 20 anos. O estudo foi publicado em maio de 2026 no periédico Journal of General Internal
Medicine.

No estudo, o consumo moderado de dlcool foi definido como quatro a sete bebidas alcodlicas por semana para mulheres e quatro a 14 bebidas por semana para
homens. Comparado aos abstémios, esse grupo nGo apresentou risco aumentado de morte por céncer.

“Esperavamos observar um risco maior de mortes por cdncer entre os consumidores moderados”, disse a lider do estudo, Dra. Laura Pinheiro, professora associada de
pesquisa em saude na Weill Cornell Medicine. “Foi surpreendente ndo encontrarmos nenhuma associacéo significativa entre o consumo moderado de dlcool e a mortalidade
por cancer.”

A andlise também constatou que pessoas com baixo consumo de dlcool — definido como no méximo trés doses por semana — apresentavam menor risco de morte por
cancer do que aquelas que ndo consumiam dlcool. No entanto, os cientistas ressaltam que, entre os abstémios, pode haver individuos que se abstiveram do dlcool devido a

problemas de saude preexistentes.
‘ Em contrapartida, observou-se um aumento significativo do risco associado ao consumo excessivo de élcool. Mulheres que consumiam pelo menos oito doses por
semana e homens que consumiam pelo menos 15 doses por semana apresentaram um risco cerca de 57% maior de morte por cdncer em comparagéo com consumidores
moderados. Os autores enfatizam que este é um estudo observacional. Estudos desse tipo podem demonstrar associagdes, mas ndo comprovam relagdes de causa e efeito.

Além disso, ndo havia informacées sobre o tipo de céancer, estagio da doenca, tratamento ou exames de rastreio realizados nos falecidos. A epidemiologista Dra. Erikka
Loftfield, do Instituto de Pesquisa Médica Berghofer de Queensland, na Austrdlia, descreveu isso como uma limitacéo |mporfan're especmlmen’re emrelagdoa canceres associados
ao alcool como o cancer de mama ou colorre’ral Leia mais em: https:

(Fonte — WemPIus— 26/06/2026).

RELATORIO PROWEIN SOBRE VINHOS ESPUMANTES: O MERCADO DE VINHOS ESPUMANTES CRESCE EM TODO MUNDO

A Alemanha prefere doces.

De acordo com o relatério ProWein Sparkling Report, publicado recentemente, estima-se que a receita global com vinhos espumantes alcance 48 bilhées de euros até
2025. Isso mantém o segmento como um dos mais dindmicos da industria vinicola. O Prosecco DOC liderou o mercado com 667 milhées de garrafas vendidas, totalizando
3,6 bilhées de euros, embora o crescimento tenha desacelerado para 1,1%. Também foram registrados aumentos para o Crémant (+7,5%), o segmento premium, e para os
vinhos espumantes sem dlcool, dos quais 22 milhées de garrafas foram vendidas somente na Alemanha. Segundo pesquisadores de mercado, espera-se que esse segmento
cresca a taxas de dois digitos nos préoximos anos.

Um total de 234,1 milhées de garrafas de vinho espumante foram vendidas na Alemanha em 2025. Isso representa uma queda de 4,8% em comparacéo com 2024.
Mais da metade foi rotulada como “seca”, com teor de agucar residual entre 17 e 32 g/l, e um terco como “meio-seca”, com teor de acucar residual entre 32 e 50 g/I.
Os vinhos espumantes fermentados em garrafa representam apenas 3% da producéo total. O relatério também aborda a discussdo na Alemanha sobre uma classificagéo
legal para vinhos espumantes, semelhante @ da Austria. Os produtores criticam o fato de que qualquer vinho espumante na Alemanha pode ser chamado de “Sekt” —
independentemente de sua origem ou se foi carbonatado, fermentado em tanque ou em garrafa. Hd4 uma falta de uma denominacgéo definida para vinhos espumantes
de alta qualidade feitos com uvas alemés e produzidos pelo método tradicional de fermentacdo em garrafa. Representantes do setor também apoiam a criacdo de uma
classificacdo... Leia mais em:https://magazine.wein.plus/news/prowein-sparkling-report-sparkling-wine-grows-worldwide-germany-prefers-sweet?utm

campaign=Newsletter&utm_source=Newsletter 2026 26&utm_medium=EN (Fonte — WeinPlus - 26/06/2026).
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