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VINHO DA SEMANA :

Alguns leitores do VINOTICIAS solicitaram que eu sugerisse um vinho por semana, anotando notas de degustacéio e onde comprar.
Vamos sugerir mais vinhos para encher as tacas. A lista de 2015 contemplou 260 rétulos diferentes e a de 2016 alcancou 156 vinhos. Em 2017
degustamos 786 vinhos em degustacoes com Confrarias, e listamos mais de 180 rétulos sugeridos como vinhos da semana!

* No ano de 2018 chegamos a mais de 1000 rétulos e sugerimos 252 vinhos da semana.

* Em 2019 provamos 1.120 vinhos diferentes nas diversas Confrarias que orientamos e sugerimos 142 rétulos como vinhos da semana.

* Em 2020 provamos menos vinhos por conta da pandemia (436 no total, ja que parte das Confrarias foram adiadas e parte com degustacoes
on-line), e sugerimos 117 rétulos como vinhos da semana.
Em 2021 provamos 982 vinhos diferentes, sendo 64 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 2 estavam bouchonnées, e 3 apresentaram
vazamentos nas rolhas e estavam decrépitos. Abrimos 5 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestao de 112 rétulos como Vinho da Semana.
Em 2022 provamos 1.034 vinhos diferentes, sendo 92 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 1 estava bouchonnée 2 com vazamentos

nas rolhas e estavam decrépitos sendo usadas para mostrar os seus aromas. Abrimos 2 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestdao de 106
rotulos como Vinho da Semana.

Os vinhos geralmente séo provados em degustacoes promovidas semanalmente, sendo a grande maioria delas realizadas as cegas.

** A pedidos, introduzimos uma escala que relaciona o vinho e preco, segundo a escala:
* Até RS75-$S

* Entre R$75 e RS 150 - $S

* Entre RS 150 e RS 250 - $SS

* Entre RS 250 e RS 500 - $SSS

* Entre RS 500 e RS 1.000 - $SSSS
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SAUMUR CHAMPIGNY GUY SAGET 2017 - LOIRE - FRANCA

A degustacdo de vinhos da uva Cabernet Franc foi um sucesso e vdrios rétulos provados mostraram a elegéncia desta casta.

A familia Saget se dedica a producéo de vinhos no Loire desde 1790, uma tradicdo mantida com maestria ha
nove geragdes. Sdo especialistas na uva Sauvignon Blanc, matéria-prima para seus elegantes Pouilly-Fumé e Sancerre,
e na Pinot Noir, com a qual elaboram delicados tintos de excelente relacGo qualidade/preco. Originalmente de Pouilly-
sur-Loire, no Loire Central, nas Gltimas décadas ampliaram os limites do domaine explorando a rica diversidade do
vale do Loire, a terceira maior regiéo vinicola da Franga. Hoje marcam presenca em todas as quatro sub-regiées do
Loire, nas duas margens do rio, produzindo verdadeiras obras-primas nas principais denominacées, que traduzem a
esséncia do terroir local.

Seu Cabernet Franc é um tinto charmoso e macio, fresco, cheio de fruta e muito saboroso.

Apés ser gerida por diferentes familias e dividida, a Léoville Poyferré nasceu em 1840.

Composicao de Uvas: 100% Cabernet Franc. Uvas provenientes de vinhedos selecionados na regiGo de Anjou Saumur. |
Colheita manual e rendimento limitado. Vinificado em tanques abertos, com controle de temperatura. Remontagem
diariamente e fermentacdo malolatica completa. Passa por estagio em barricas de carvalho.

Notas de Degustacédo: Apesar dos 6 anos de guarda o vinho ainda estd rubi. Aromas de frutas maduras escuras como |
amora e cassis, toques de carvalho tostado. Paladar apresenta uma boa acidez e taninos macios e bem integrados. Seu
corpo é médio e marcado por frutas maduras, com prazeroso final de boca.

RRUMUR CHAMPICY B

Estimativa de Guarda: Beba agora e aproveite os aromas e sabores de fruta escura. A guarda recomendada é de 5
a 10 anos. Portanto, beba de vez se gostar de fruta escura.

Notas de Harmonizag¢@o: um vinho para acompanhar carnes vermelhas grelhadas e assadas, massas com ragu de carne, queijos duros e pratos com
cogumelos.

Servico: servir entre 16 e 17°C
Faixa de Preco - $$$

Em BH: MISTRAL - Rua Cldudio Manoel, 723 - Savassi - BH. Tel.: (31) 3115-2100
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ARTIGO

POR MARCIO OLIVEIRA

Ter a presenca de Pascal Marty em Belo Horizonte é uma oportunidade imperdivel de participar de uma aula de como fazer vinho.

O francés Pascal Marty se formou em enologia na universidade de Bordeaux e estreou como endlogo na histérica safra de 1982, trabalhando no Chateau Mouton-
Rothschild, um dos cinco produtores de 1er. Cru Classé de Bordeaux.

Ele fazia a supervisdo enolégica dos chateaux do Baron Philippe e em 1996, a Baronesa Philippine de Rothschild, sucessora do Baréo, o convocou para comecar um
novo projeto da familia, desta vez no Chile, onde foi criada a joint-venture que resultou no Almaviva.

E importante lembrar que Pascal foi responsavel por acompanhar a parceria do Baron Philippe de Rothschild com uma vinicola californiana de Robert Mondavi,
resultando no icone Opus One.

Entéo, com um curriculo admirével, a frente de dois icones do Mundo do Vinho, Opus One e Almaviva, em 2003, Pascal desenvolveu outro projeto que levou a criacéo
do primeiro icone da vinicola chilena Cousifio Macul, batizado de Lota. Desde seu langamento, o vinho recebeu notas acima de 93 pontos e elogios da critica especializada.
Néo satisfeito com tanto trabalho, o francés ainda fundou a Vifa Marty, no Chile, onde elabora seus préprios vinhos desde 2009, onde a tradicdo e experiéncia do Velho
Mundo se fundem com a modernidade e inovagdo do Novo Mundo.

Pascal é apaixonado pelo Chile, ndo sé pelas belas paisagens, mas pelas condigdes de terroir e produgéo que estdo entre as melhores
do mundo. O Chile tem muita varidvel que permite escolher um vinhedo de acordo com o que vocé quer fazer. Do oceano a cordilheira, as
B condicdes climaticas variam gracas a influéncia da corrente de Humboldt que esfria as costas do Chile e do frio que desce da cordilheira
todas as noites para resfriar os vales.

O impacto do sol também varia de Sul para Norte. As altitudes variam entre a borda do mar e a cordilheira. Aliado a tudo isso, vocé
pode adicionar orientagdes de inclinacéo e natureza do solo. A multiplicacdo de todos esses fatores define terroirs muito diferentes uns dos
outros e o endlogo pode realmente escolher precisamente o tipo de vinho que ele quer criar, jG que criagdo é a palavra-chave na vida de
um produtor de vinhos.

Pascal explicou que desde a época de universidade aprende-se que quanto menor a temperatura de fermentacéo dos vinhos brancos,
melhor é o resultado e integridade aromatica. Enquanto as leveduras do vinho branco fermentam a uma temperatura média de 12°C, as
leveduras de saqué agem entre 0°C e 5°C.

Entdo, a levedura ideal para producéo de vinhos brancos deveria fermentar a baixa temperatura, mas em geral ela se hiberna, (fica
“mareada” nas palavras dele), e assim numa certa hora, os enélogos precisam aumentar a temperatura para completar a fermentacéo do
vinho. A levedura deveria comecar a fermentar a 7 ou 8°C e durante as duas semanas vai subindo a 11 ou 13°C. Estd é a dindmica tipica
para vinhos brancos!

: Ha 40 anos viaja ao Japdo e numa noite de “bebedeira” com amigos japoneses, ele foi apresentado a leveduras que fermentam a
0°C (em algumas situagdes os saqués s@o fermentados em altas montanhas a baixas temperaturas), e isto seria uma vantagem para fazer
fermentagéo de vinhos brancos diferenciados.

Dai, nasceu a ideia de criar vinhos brancos usando leveduras de saqués. Mas antes de entrar na histéria para obter estas leveduras, vale esclarecer que, embora saqué
seja o termo popularmente conhecido do fermentado de arroz, o nome correto para a bebida é Nihonshu. Saqué equivale ao termo genérico para qualquer bebida alcodlica
japonesa.

Ele demorou 6 anos para conseguir obter as leveduras, tendo que mostrar sua ideia e fazer diversas apresentagdes para a comissé@o de produtores de saqué, mostrando
o que queria fazer, que conhecia o universo do nihonshu e néo iria se apropriar de forma irresponsavel de um patriménio japonés.

Uma vez aceito na Associagdo, com o apoio da comissdo e dos pesquisadores da Universidade de Téquio, teve a ajuda para escolher as leveduras mais apropriadas
para usar nos vinhos. H& um catdlogo, com dezenas de leveduras de saqué, que é administrado e distribuido pela comisséo japonesa dos produtores de saqué. Para o
Sauvignon Blanc foi usada a levedura 7, empregada na producéo de saqués mais delicados e complexos, da familia “junmai”, e para o Chardonnay foi utilizada a levedura
9, que cria boa estrutura na boca e aromas mais pungentes. Na Pinot Noir foi utilizada a mescla das duas leveduras.

Outra histéria contada por Pascal foi o nome do vinho. Na realidade, o nome e o desenho do rétulo sé foram decididos quando o vinho j@ estava pronto. Os autores
do nome do vinho séo os irméos Yuko e Shin Kibayashi, criadores do mangé que ilustra uma saga de personagens em busca dos melhores vinhos do mundo Kami no Shizuku,
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VINOTICIAS &3
ou Drops of God (Les Gouttes de Dieu, na Franga). O mangé foi um sucesso global e superou a marca de 15 milhées de cépias em circulacéo.

Os irméos Kibayashi sédo seus amigos, e quando Pascal levou o vinho para provarem, eles perceberam ser algo muito puro, como uma gota de prata, resultando no
nome original do rétulo, que é Gin no Shizuku (literalmente “gota de prata” ou Goutte d’Argent).

Entretanto, a ideia roméntica de fazer vinho nem sempre acontece na pratica da mesma forma. Tudo comegou em 2017 com o Sauvignon Blanc, sem sulfito, a 5 °C e
a levedura ndo fermentava! Entdo achou que o ensaio tinha fracassado, |G que o vinho normalmente fermenta em duas semanas. Descobriu que trabalhar com leveduras
de saqué exige paciéncia e fé, este Sauvignon Blanc fermentou em 140 dias, prazo em que a criagéo de biomassa foi absurda e ela fazia sua prépria “batonnage” e criava
aromas complexos e um grande volume de boca. Na safra de 2019 agregou um vinho da Chardonnay e em 2020 criou o vinho da Pinot Noir!

O desenho do rétulo é interessante porque o corte superior lembra a Cordilheira dos Andes no Chile e a linha lateral corresponde ao limite do territério! As vinhas
ficam localizadas em Leyda, perto do Oceano Pacifico, local de solos rochosos e de composic@o granitica, onde as raizes captam a mineralidade e a complexidade das rochas,
cuidadosamente podadas e submetidas a uma gestdo rigorosa das copas. Quando em 6timo estado de maturacéo, elas sGo colhidas manualmente em lotes selecionados
e classificados cuidadosamente e enviadas para tanques de inox onde passam por fermentacéo a frio. A harmonia com a natureza e o uso de métodos sustentéveis para o
processo de cultivo, producdo e manutencdo dos vinhedos séo valores essenciais para Marty.

NOTAS DE DEGUSTACAO DOS VINHOS DE PASCAL MARTY:
Goutte d’Argent Sauvignon Blanc tem muito toque floral, notas de frutas citricas, com leve tostado no nariz e bela intensidade. No paladar revela bela acidez, final de
boca com sabor de umami (talvez por conta da levedura nos remeter ao condimento japonés do glutamato monossédico — Ajinomoto), resultando ser longo e untuoso.
cremoso, com boa acidez, equilibrado e harménico. Final longo e cremoso.
Goutte d’Argent Chardonnay tem cor amarelo claro com tons esverdeados. No nariz tem bela intensidade com
notas de flores brancas, damasco e frutas citricas e leve tostado. E um vinho elegante, complexo cremoso e com acidez &
bastante equilibrada. Lembra o Velho Mundo, um belo branco do norte da Borgonha, como um Chablis sem tanta
mineralidade, muito elegante e floral como os vinhos do norte de Borgonha!l! As uvas vém de um vinhedo em Leydaq,
terroir de clima mais frio e que gera frutas de alta qualidade. .
Goutte d’Argent Pinot Noir parece efetivamente um pinot chileno, com mais intensidade, poténcia e corpo do que
um francés. Os sabores remetem a cerejas frescas e notas intensas de cassis, rosas e leve mineral, taninos elegantes e
finos, com um final longo e equilibrado.
KALAK- Pascal contou a histéria de uma lenda inca envolvendo dois amantes. A moca morreu e foi enterrada numa §
gruta. “Pacha Mama” condoida pela tristeza do rapaz, transformou o inca na montanha e quando o sol se pée, a luz
ilumina o coracéo da montanha que vai proteger a sua amada dos espiritos da noite! O equilibrio do nome deu a ideia
do equilibrio do vinho! Um belo vinho produzido por Pacha Mamal!ll Muita fruta negra! Muito equilibro!!l Primeira
safra 2012, e saiu muito devagar, 2013 néo teve. Teve 2014 e 2016 e 2018!!l De cor rubi escuro, com notas de frutas
vermelhas, e toques de baunilha e café. No paladar mostra 6tima estrutura, taninos macios, mas que mostram sua
textura. A mistura das trés uvas — Cabernet Sauvignon, Merlot e Syrah, traz equilibrio e elegancia. Final muito longo,
suave e muito prazeroso.
SER SYRAH: Ser sdo as pessoas e elas séo o terceiro elemento do Terroir! Entdo, o que representa um vinho de Terroir numa hora que tudo estd mudando tanto? Um tributo
para as pessoas que trabalham com Marty. A esposa de Marty era siciliana e arménia. Ser em arménio significa amorl!!! O Syrah é a menor fragéo do vinhedo! Um vinho de
cor purpura e escura, denso e profundo. No nariz tem notas florais e leves tons de baunilha, evoluindo ao longo do tempo em taca para as notas de especiarias de pimentas
rosas, toques defumados e minerais. Hd uma exploséo de frutas escuras como amoras, ameixas e cassis. Seu estagio por 15 meses completam os toques balsdmicos, tostados
e especiarias. Na boca mostra poténcia e boa acidez, com taninos macios. Um belo vinho que cresce na taga com notas de especiarias e florais, onde reinam as frutas escuras
e vermelhas.

Os vinhos de Pascal Marty estdo a venda em BH na Casa do Porto - Rua Bernardo Mascarenhas, 45 - Cidade Jardim, Belo Horizonte - MG | Tel.: (31)
2551-7078.

Se ainda nédo provou os vinhos de Pascal Marty, este pode ser um bom comeco!!!

Saude!ll Aproveite para comentar se gostou ou nédo!!l (Este artigo estd baseado em material disponivel na internet, e minhas consideragées durante a prova dos vinhos
e pesquisas).
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“PODE CRER: TEM VINHO NO SERTAO DA BAHIA” - SUZANA BARELLI

Foram os diamantes, no século 19, que trouxeram fama @ Chapada Diamantina, no interior da Bahia. Mais recentemente, a regiéo cresceu como rota do turismo de
aventura — impossivel resistir as cachoeiras, grutas, trilhas e canions, em um cendrio exuberante —, e também pela importéncia crescente do agronegécio. Agora, o vinho
e as frutas vermelhas ajudam a moldar uma paisagem baiana sem vatapd ou acarajé e de clima frio — sdo as baixas temperaturas, neste planalto baiano, que explicam o
sucesso do plantio de amoras, framboesas, morangos e até pitaia, frutas mais associadas a regi@o Sul do Brasil.

No vinho, a explicacéo estd na chamada poda invertida ou dupla poda. E uma técnica que “engana” a videira, com poda, irrigacéo e fertilizantes especificos para
incentivar a brotacéo, o que permite que as plantas gerem frutos no inverno. Desenvolvida pelo pesquisador Murilo de Albuquerque Regina, a poda invertida vem viabilizando
a viticultura na regiéo formada entre o Sudeste, Centro Oeste e no interior do Nordeste.

PROJETO SUSTENTAVEL - Na Bahia, o principal exemplo de como essa técnica pode ser promissora é a vinicola Uvva, projeto da familia Borré, que migrou do sul do
Rio Grande do Sul e atualmente é a dona da Fazenda Progresso, localizada na zona rural da pequena Mucugé, talvez a mais charmosa entre as cidades que delimitam a
chapada. Mas ha vinicolas menores por perto, como a Vaz e a Reconvexo, no Morro do Chapéu, também na Chapada.

O projeto da familia Borré é ousado, sustentdvel e com um pezinho nas artes - hd um espaco, ao lado da sala de barricas para exposicoes.... Leia a reportagem
completa em: https://www.estadao.com.br/paladar/le-vin-filosofia/pode-acreditar-tem-vinho-no-sertao-da-bahia

“E HORA DE OS ITALIANOS RECUPERAREM ESPACO” - JORGE LUCKI

Producées de pequena escala estdo revolucionando a percepcéo que se tem do Lambrusco.

Se gostar ou ndo de determinado vinho é uma questdo muito pessoal, mais ainda é o conceito do que é boa relacdo qualidade/preco. Afinal, estdé em jogo néo sé
o estilo de vinho que mais agrada a um consumidor em particular, como também o que para ele é caro ou barato. Em todo caso, é certo que boa relacéo qualidade/preco
nédo quer dizer “vinho barato”, mas, sim, vinho que vale mais do que custa.

Nos Ultimos tempos, mudou bastante o panorama de vinhos importados no mercado brasileiro. Os rétulos europeus perderam espaco para chilenos e argentinos, por
forca da valorizacéo do euro, ao mesmo tempo que comprovava a ascensdo qualitativa dos sul-americanos. Quem mais perdeu posicdo por aqui foram os vinhos italianos,
que, historicamente, lideravam o ranking de importacéo no Brasil.

E bem verdade que o grosso das importacées de vinhos italianos era de Lambruscos — cerca de 60% - frisantes normalmente adocicados (trazem a mencéo “amabile”
no rétulo) e baratos, que inundavam as prateleiras de supermercados. Mas nem todos os Lambruscos sGo assim, da mesma forma que vinho aleméo néo é sinénimo de
“garrafa azul”... Leia a reportagem completa em: https://valor.globo.com/eu-e/coluna/jorge-lucki-e-hora-de-os-vinhos-italianos-recuperarem-espaco.ghtml
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VIAGENS .

12 A 18. NOVEMBRO - VINOGOURMET MENDOZA - VIAGEM E EXPERIENCIA
CULTURAL E ENOGASTRONOMICA

A Argentina é um dos principais produtores de vinhos, ndo somente do continente americano, mas do chamado Novo
Mundo, e a sua Denominacéo de Origem principal e mais destacada, sem diovida alguma, é a de MENDOZA.

Quando se fala em vinho argentino, é Mendoza que vem logo a lembranca, porque em sua provincia é produzido
" cerca de 70% de todo o vinho nacional, e responde pela exportacédo de 20% do que produz. A regido fascina qualquer
+| amante de vinho com a diversidade de rétulos produzidos nas mais de mil bodegas locais, dos mais populares aos mais

__ sofisticados.

s Desde o sopé da cordilheira dos Andes e o Aconcdgua, como referéncia, continua ao Leste um deserto de 149 mil
H kmts2., que no Ultimo milénio foi se tornando em magnificos odsis de cultivo e de vida na drea de Cuyo.

Vinhedos, oliveiras, canais, valetas, ruas arborizadas com platanos diagramam com suas galerias de diferentes
tonalidades de verdes a cidade de Mendoza e seus arredores.

Mendoza possui uma série de oportunidades para os visitantes, tanto em turismo de lazer, aventura, montanha como
esqui e até para os mais ousados, a ascensdo ao Aconcdgua, mas também, e principalmente, para os amantes da Boa
Mesa e dos Grandes Vinhos, como muitos que encontramos nesta regido e que j@ ganharam destaque entre a vitivinicultura mundial.

E essa evolugdo da qualidade e consumo do vinho argentino, seu dinamismo em constante mutacéo, desde vinicolas industriais, boutiques e artesanais,
sejam com grande aplicacéo das tecnologias como mantendo, outras, a tradicGo como lema, é o que pretenderemos descobrir ao longo desta experiéncia,
junto a outros elaboradores de produtos gastronémicos como azeite, vivenciando também a Boa Mesa com Chefs e Restaurantes de renome na regiéo, sem
mencionar o objetivo principal de visitar as vinicolas locais.

O Roteiro estd em fase de concluséo e inclui: e visitas a vinicolas com degustacdo de vinhos. © 5 almogos em vinicolas e 1 visita ao produtor de AOVE
(Azeite de Oliva Virgem Extra) ¢ Acompanhamento durante o percurso do Consultor Viticola Mdrcio Oliveira (*). Completa apostila com informacoes
do destino, regioes e produtores vitivinicolas visitados. ¢ Em breve daremos mais Informacdes e abriremos as Reservas: Na Zenithe Travelclub. Consultoria
e Operadora de Viagens Culturais e de Conhecimento. Belo Horizonte. Contatos: GERMAN ALARCON-MARTIN; WhatsApp: (31) 99834-2261 ou e-mail para
contatos: german@zenithe.tur.br
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AS FLORES DE VIDEIRA PERTO DE BRASILIA

Néao muito longe da capital Brasilia e de seus edificios futuristas que abrigam os principais lugares do poder do Brasil, as fileiras de videiras se estendem
até onde os olhos podem ver.

“Existe um potencial real nesse terroir”, disse o enélogo francés Jean-Michel Barcelo, provando uma uva cor de rubi, que delicadamente rolou entre os
dedos depois de ser colhida. Morando em Perpignan, na Franca, ele vem uma vez por ano para visitar a propriedade Villa Triacca, localizada a uma hora de
carro da capital federal do Brasil. Com idade de 52 anos, ele é consultor para esta fazenda da familia que comegou a produzir vinho ha seis anos.

A viticultura no Distrito Federal é um fenémeno recente, mas a superficie das vinhas quase dobrou em quatro anos, passando de 45 hectares em 2018
para 88 no ano passado, com uma duzia de produtores. A regi@o centro-oeste, onde a capital estd localizada, é um dos pélos do Agronegécio do Brasil, onde
predomina o cultivo de soja, milho ou fazenda de gado.

“UMA VITICULTURA ORIGINAL” - Mas o Sr. Barcelo garante que também hé algo para montar um centro de vinhos. Perto de Brasilia, ele encontrou condicées
“excepcionais”: terra em altitude (cerca de 1.000 metros acima do nivel do mar), um clima seco e uma diferenca de temperatura de 15 graus entre dia e
noite durante o inverno do sul, uma estacéo ideal para a maturacéo dessas uvas . “E uma viticultura muito original e muito diferente do que pode ser visto na
maioria dos vinhedos mundiais”, ele confidencia @ AFP em frente a uma videira de Syrah. Este sistema é o de “poda invertida”, ou “dupla poda”, uma técnica
desenvolvida por pesquisadores brasileiros nos anos 2000, o que possibilita a colheita no inverno e, assim, evitar as fortes chuvas de veréo.

AGORA MESMO : As videiras s@o, portanto, podadas duas vezes, uma no inverno e outra no veréo, para serem colhidas nos meses mais secos, entre julho e
agosto, e ndo em marco, como na maioria das outras fazendas da América do Sul. “Eu sonhava em fazer vinho, mas antes de conhecer essa técnica, pensei
em fazer vinho de mesa. Aprendi que era possivel produzir vinho de qualidade aqui”, disse Ronaldo Triacca, 57 anos, que abriu espago para videiras no meio
de parcelas de soja e milho.

No total, sua vinha ocupa seis hectares, com trés variedades diferentes de uvas: Syrah, Cabernet Sauvignon e Cabernet Franc. No ano passado, ele
vendeu 15.000 garrafas, na Cooperativa Vinicola de Brasilia, que produz cerca de 150.000 por ano. A maioria dessas garrafas é comercializada nos campos
ou em lojas e restaurantes especializados em Brasilia.

HORMONIOS EM QUESTAO : Para produzir vinho perto da capital brasileira, com a técnica de “dupla poda”, também é necessdrio usar um horménio néo
convencional, o que possibilita regular o crescimento das videiras, deixando-as adormecidas.

Os produtores locais garantem que esse horménio “néo deixe residuos” no vinho, mas seu uso levanta questdes entre especialistas. “Nédo conhecemos os
efeitos desse horménio, nunca li um estudo sobre ele”, disse Suzanna Barelli, jornalista especializada do jornal Estado de S. Paulo. No entanto, ela reconhece
que os vinhos de Brasilia séo “de alta qualidade”.

“Muitas pessoas ainda pensam que, se um vinho néo é francés, argentino, chileno ou portugués, ndo é bom”, diz Felipe Camargo, coordenador da
Emater de Expansdo Agricola. “Mas nés os faremos rapidamente mudar de idéia”, alerta ele. (Com AFP) ... Leia mais em: arvf.com/la-vigne-fleurit-pres-de-
brasilia-au-bresil, 4837302.asp (Fonte — Revue du Vin de France - Larvf - 17/08/2023)

INICIO DA COLHEITA 2023 EM BORDEAUX EM COMPLETA DESORDEM
Os primeiros golpes de tesouras de poda foram feitos nesta semana pelos vinicolas de Bordeaux, que enfrentam a colheita de 2023 no meio de um caos,
entre superproducdo e episédio intenso de Mildio, mas ainda querem acreditar em “uma bela safra”.

/\
volte ao
indice


http://arvf.com/la-vigne-fleurit-pres-de-brasilia-au-bresil,4837302.asp
http://arvf.com/la-vigne-fleurit-pres-de-brasilia-au-bresil,4837302.asp

VINOTICIAS RIY

A colheita de uvas destinadas ao Crémant de Bordeaux comegou na quarta-feira no primeiro vinhedo da AOC na Franca, com 110.000 hectares, mesmo
que as parcelas dedicadas ao vinho espumante representem apenas 1% dessa superficie.

Enquanto a colheita deve se espalhar até o final de setembro, o Mildio, um parasita meio-alga e meio-mofo, atingiu novas vinhas de Aquitania com 90%
das videiras afetadas em mais ou menor escala, de acordo com as estimativas da agricultura na regiéo.

“E muito dificil para os nossos produtores de vinho. Quando vocé tem situacées tdo tensas e se depara com um episédio de oidio ... alguns quase
perderam a producéo. O desénimo estd la”, disse Stéphane AFP Gabard, presidente da Unido AOC Bordeaux e Bordeaux Supérieure.

O MOFO NAO AFETA A QUALIDADE DAS UVAS - Resta ver qual seré o impacto exato do oidio. “Ninguém sabe: pensamos no inicio de junho que temos uma
colheita muito grande, em meados de julho muito fraca, e ld nos espumantes serd bastante melhor do que pensdvamos”, comenta Christophe Chateau, diretor
de comunicagéo do Conselho Interprofissional Vinho de Bordeaux (CIVB).

“E certo que, com Mildio, uma grande parte da colheita se foi”, confirma Stéphane Gabard. A Gltima estimativa plausivel de perdas que seria entre 20 e
50%, sem querer avancar em um nomero final, porque “é heterogéneo, dependendo dos setores, mais ou menos ventilado”.

“Felizmente, o Mildio nao afeta a qualidade das uvas”, observou ele, dizendo que as condi¢ées de temperatura durante o verédo podem sugerir “uma bela
safra”. “As primeiras safras sGo muitas vezes safras maduras. E bastante bom”, ele julga.

|:’LANE.IANDO ARRANCAR VIDEIRAS - Muito comprovado, o vinhedo de Bordeaux é objeto de um plano para arrancar as videiras de 57 milhées de euros,
inanciados pelo Estado e pelo Civb, para regular a oferta, retificar os precos e evitar o desenvolvimento de doencas em videiras abandonadas.

De acordo com os cdlculos feitos em meados de julho, quase 10.000 hectares de videiras devem ser arrancados apés a colheita. A Franca também
subsidia a destruicdo de excedentes de vinhos tintos e rosés por destilagdo. As dreas de Bordeaux e Languedoc séo os primeiros candidatos. (Com AFP)... Leia
mais em: arvf.com/la-vigne-fleurit-pres-de-brasilia-au-bresil,4837302.asp (Fonte — Revue du Vin de France - Larvf - 18/08/2023)

2020 comecou no Piemonte com inverno e primavera bastante amenos e secos. Depois de um abrolhamento precoce, um periodo mais longo de chuva
de maio até junho retardou o desenvolvimento das videiras e também causou uma certa quantidade de pressdo de fungos. No final, porém, prevaleceram as
vantagens do abastecimento de dgua, o que possibilitou um desenvolvimento constante nas semanas seguintes com um veréo estdvel e ndo muito quente.

Pontualmente com o inicio da maturacéo fisiolégica a partir de meados/fim de setembro, as noites comecaram a ficar mais frescas: ideais para o
desenvolvimento dos aromas e para a preservacdo da acidez em igual medida. A colheita decorreu em 6timas condicées e prometia uma excelente safra desde
o inicio.

Os Barbaresco 2020 sGo mais finos e leves que os dos dois anos anteriores, o que estd mais de acordo com o carater bésico da denominacéo. Os melhores
vinhos da safra tém poder, mas ao mesmo tempo também tém a delicadeza, a elegdncia e a suavidade que esperamos do Barbaresco de primeira classe.
Vocé serd capaz de se desenvolver bem por um longo tempo. Este ano, os espécimes mais simples exibem com mais frequéncia notas amargas que lembram a
canfora. Onde falta substéancia e profundidade, taninos e dlcool também sGo mais perceptiveis e as vezes perturbam um pouco o equilibrio.

Aqui apresentamos o melhor dos cerca de 70 Barbarescos atualmente provados. Infelizmente, muitos dos melhores vinhos ainda ndo nos foram apresentados|
ou ainda ndo estavam no mercado quando solicitamos as amostras. Apresentaremos os resultados das amostras que chegarem posteriormente... Leia mais
em: https://magazin.wein.plus/eleganz-gewinnt-barbaresco?utm_campaign=Newsletter&utm_source=Newsletter 2023 33&utm_medium=EN
(Fonte - WEINPLUS - 08/2023)

O futuro da viticultura é incerto. Na regié@o francesa de Pyrénées-Orientais, na borda leste dos Pirineus, os gordeiros esperam a menor colheita de todos
os tempos.

“Néo recebemos 200 milimetros de chuva este ano - é como o Sahara”, diz Julien Thiery, responsavel pela viticultura na Camara de Agricultura Pyrénées-
Orientais. Segundo ele, a producdo total no departamento mal chegard a 400.000 hectolitros, em comparacdo com mais de 550.000 no ano passado e
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750.000 dez anos atrds. O rendimento serd “o mais baixo que |@ vimos”. Ele espera apenas cerca de 20 hectolitros por hectare, em vez dos trinta habituais,
uma queda total de quase 40 %.

Devido a falta de chuva, as bagas sGo menores que o normal e tém significativamente menos suco. Além disso, muitos vinicolas temem que as plantas
cedam menos nos anos subsequentes por causa da seca, mesmo com um bom abastecimento de dgua. No entanto, isso estd se tornando cada vez mais
improvavel devido as mudancas climaticas. Jean-Marc Touzard, diretor de pesquisa do Instituto Nacional Inrae, diz: “De certa forma, a regido é um laboratério.
O que estd acontecendo hoje nos Pyrénées Orientais pode acontecer no vale do Rhéne em dez anos”. Como quase nenhum subsidio para a destilagéo de
irrigacdo e crise deve ser esperado devido ao excedente de vinho tinto, ele recomenda que os gordeiros construam alternativas as praticas atuais de produgéo.
Essas podem ser outras variedades de uva, vinhos de alta qualidade, manejo do solo adaptado, turismo de vinho ou diversificacdo em outros produtos, como o
Aloe Vera... Leia mais em: https://magazine.wein.plus/news/due-to-drought-massive-crop-failures-in-south-west-france-future-of-viticulture-is-

uncertain?utm_campaign=Newsletter&utm_source=Newsletter 2023 33&utm_medium=EN (Fonte - WEINPLUS - 18/08/2023)
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