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“0OS VINHOS E AS HISTORIAS DE ANGELO
GAJA” - POR SUZANA BARELLI
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“POLARIZACAO ATE NO VINHO” - POR
ALEXANDRA FORBES

VINHO DA SEMANA

ARTIGO
SELECAO DE ARTIGOS
VIAGEM

VINHO E CULTURA: DICA



VINHO DA SEMANA :

Alguns leitores do VINOTICIAS solicitaram que eu sugerisse um vinho por semana, anotando notas de degustacéio e onde comprar.
Vamos sugerir mais vinhos para encher as tacas. A lista de 2015 contemplou 260 rétulos diferentes e a de 2016 alcancou 156 vinhos. Em 2017
degustamos 786 vinhos em degustacoes com Confrarias, e listamos mais de 180 rétulos sugeridos como vinhos da semana!

* No ano de 2018 chegamos a mais de 1000 rétulos e sugerimos 252 vinhos da semana.

* Em 2019 provamos 1.120 vinhos diferentes nas diversas Confrarias que orientamos e sugerimos 142 rétulos como vinhos da semana.

* Em 2020 provamos menos vinhos por conta da pandemia (436 no total, ja que parte das Confrarias foram adiadas e parte com degustacoes
on-line), e sugerimos 117 rétulos como vinhos da semana.
Em 2021 provamos 982 vinhos diferentes, sendo 64 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 2 estavam bouchonnées, e 3 apresentaram
vazamentos nas rolhas e estavam decrépitos. Abrimos 5 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestao de 112 rétulos como Vinho da Semana.
Em 2022 provamos 1.034 vinhos diferentes, sendo 92 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 1 estava bouchonnée 2 com vazamentos

nas rolhas e estavam decrépitos sendo usadas para mostrar os seus aromas. Abrimos 2 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestdao de 106
rotulos como Vinho da Semana.

Os vinhos geralmente séo provados em degustacoes promovidas semanalmente, sendo a grande maioria delas realizadas as cegas.

** A pedidos, introduzimos uma escala que relaciona o vinho e preco, segundo a escala:
* Até RS75-$S

* Entre R$75 e RS 150 - $S

* Entre RS 150 e RS 250 - $SS

* Entre RS 250 e RS 500 - $SSS

* Entre RS 500 e RS 1.000 - $SSSS
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VINOTICIAS K

MICHELINI I MUFATTO PROPOSITOS CHENIN BLANC 2019 - FINCA VILLA SECA - TUNUYAN - ARGENTINA

Provar um vinho destes é realmente um grande prazer, j@ que a uva Chenin Blanc tem poucos grandes rétulos
fora do Loire (Franca) ou da Africa do Sul. Este vinho é uma celebracéo da uva Chenin Blanc.

As uvas sdo provenientes da Finca Villa Seca com videiras plantadas em 1970. Os solos em Tunuydn sdo mais
profundos que os demais e a plantacéo é em latada, produzindo condigées mais Umidas e sombrias. Sob a orientagéo
de Gerardo Michelini, cada aspecto da producéo deste Chenin Blanc é uma obra de arte. O resultado é um vinho
com pouco dlcool e com um frescor inacreditavel. A fermentagéo acontece com leveduras autéctones (indigenas), em
dnfora de concreto com 100% das cascas por 10 dias, entéo é drenado e estagia por 18 meses em barricas de carvalho
de 225 litros. Sé foram produzidas 1.500 garrafas.

Uma busca constante por criar vinhos auténticos e a obsessdo por aperfeicoar suas técnicas, expressam a
delicadeza e paixéo pelo trabalho nas vinhas, plantadas no coragdo do Valle de Uco ao sul de Mendoza. Ali as |
temperaturas sdo de extremo frio, sob influéncia constante da Serra Cordén del Plata, com altitudes que variam de
1200 a 1700 metros e solos arenosos com muita pedra. O principal conceito e objetivo da “Michelini i Mufatto” é
demonstrar pureza, mineralidade e finesse, a palavra que melhor os define é elegéncia.

Composicao de Uvas: Elaborado 100% com uvas Chenin Blanc. Maturagdo por 18 meses em barricas de 225 litros
de carvalho francés.

Notas de Degustacdo: cor amarelo claro. No nariz apresenta uma exploséo de aromas de frutas citricas de carogo
como acerola, pitanga e péssego, com grande complexidade. Em boca é cheio, cremoso, muito encorpado, com alta
acidez e taninos discretos (num vinho branco, por conta da maceragdo com as cascas). Um Chenin Blanc com pouco
dlcool e com um frescor inacreditavel. O final de boca é muito gostoso, Unico e com perfil gastronédmico

Estimativa de Guarda: Beba agora ou guarde até 2029.

Reconhecimentos: 97 pontos Tim Atkins, 96 RP 94 Descorchados

Notas de Harmonizacéo: um vinho que pela intensidade de sabores, associada aos aromas,

acompanharéd muito bem frutos do mar, pratos levemente condimentados, queijos suaves e refeicdes leves. Cada mordida se torna uma experiéncia gastronémica
inesquecivel junto com um gole deste vinho.

Servico: servir entre 8 e 12°C.

Faixa de Preco - $5$$$

Em BH - Entre em contato com AMIGO DO VINHO - Alisson Salles - celular: (31) 98877-9538.
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MICHELINI T MUFATTO CERTEZAS SEMILLON 2019 - FINCA MANONI - EL PERAL - TUPUNGATO - ARGENTINA

A Michelini i Mufatto é um projeto familiar do casal Andrea Mufatto e Gerardo Michelini, agora também com a colaboragéo _
de seu filho, Manuel Michelini. Além de trabalhar no Valle de Uco, na Argentina, a familia expandiu seus horizontes. Embora
a atividade na Argentina siga sendo a mais ampla, a MiM conta também com vinicolas no Bierzo (Espanha) e Maldonado
(Uruguai).

Dentre os vinhos produzidos pela familia no Valle de Uco, merece destaque o rétulo Certezas Sémillon. Por dois anos
consecutivos (safras 2017 e 2018), esta cuvée foi eleita como o melhor vinho branco da Argentina pelo Master of Wine Tim
Atkins. O inglés ndo poupou elogios para este vinho, destacando que, em sua visdo, a Sémillon estd se convertendo na variedade
branca mais interessante elaborada na Argentina.

Este monovarietal foi elaborado a partir de vinhas muito velhas (plantadas no final do século XIX) de cultivo sustentavel
e sem irrigagdo, provenientes da Finca Manoni. Esta propriedade, com uma composicéo de solos com alta concentracéo de
calcario, fica no segmento de El Peral, bem préximo ao vilarejo de Tupungato. Na vinificacdo, apés colheita manual, 50% das
uvas passaram por maceragéo com suas cascas, por cerca de sete dias, e fermentagdo com leveduras indigenas em foudres |
de carvalho de 1.000 litros. O vinho foi mantido nestes recipientes por quase dois anos, passando por leve filtracdo antes do |
engarrafamento.

Composicao de Uvas: Elaborado sob a orientacGo habilidosa do enélogo Manuel Michelini, este vinho é criado com 100%
uvas Semillén. As uvas de cultivo orgénico séo provenientes de um vinhedo de 120 a 130 anos em El Peral, um dos mais
ancestrais de Mendoza, plantadas a 1300 metros acima do nivel do mar em solo de areia argilosa. O vinho, que fermenta com
cascas, passa 12 meses em foudre de carvalho — grandes tonéis de 1000 litros com baixa intervengdo durante sua vinificagdo.

Notas de Degustacéio: cor amarelo com reflexos de ouro velho. No nariz apresenta aromas muito complexos e intensos de
frutas tropicais ainda frescas - antes de ficarem completamente maduras, péssego, damasco, abacaxi, jambo, tamarindo, toques
de camomila, florais de lirios e lavandas, notas de ervas como o orégano e o tomilho. Ha ainda toques de lanolina, cera, mel e
prépolis. Em boca é seco, encorpado, poderoso, com muita acidez e equilibrio de fruta e madeira. Apresentou diversas camadas,
com boa presenca de frutas e ervas, num vinho profundo, equilibrado e intenso, de longa persisténcia. O final de boca é muito gostoso, Unico e com perfil gastronémico.

Estimativa de Guarda: Beba agora ou guarde até 2029.

Reconhecimentos: 98 pontos Tim Atkins, 95 Descorchados, 96+ RP. Sobre ele, Luis Gutierrez escreve: “Este é sempre o mais borgonha dos brancos, com alguns aromas de
fermento e esfumacgado. Possui um palato muito equilibrado com sabores pungentes e profundidade; é puro, completo, suculento e redondo, com uma estrutura muito boa.
Isso é excelente e tem todos os componentes e equilibrio entre eles para envelhecer bem na garrafa. 1.500 garrafas foram engarrafadas em junho de 2021”. Nota: Luis
Gutierrez é responsdvel pela cobertura de Espanha, Jura, Chile e Argentina no The Wine Advocate. Segundo Jorge Lucki, é o melhor colaborador do site. Simples, objetivo
e degusta muito bem.

Notas de Harmonizagéao: : um vinho que pela intensidade de sabores, associada aos aromas, acompanharéd muito bem frutos do mar frescos, aves de carne branca ou
risotos aromdaticos. Cada mordida se torna uma experiéncia gastronémica inesquecivel junto com um gole deste vinho.

Servico: servir entre 8 e 12°C.
Faixa de Preco - $$SS

Em BH - Entre em contato com AMIGO DO VINHO - Alisson Salles - celular: (31) 98877-9538.
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ARTIGO

POR MARCIO OLIVEIRA

O Peru abriga os vinhedos mais antigos da América do Sul, e alguns produzem até duas safras por ano. Os passeios por vinicolas de tradicco ou tours
no meio do deserto tém um toque em comum: o pisco, a bebida nacional.

Conhecido por sua cena culindria ricamente variada, o Peru agora estd procurando um lugar ao sol no mundo dos vinhos. Na realidade, ele é o pais mais antigo
produtor de vinho da América do Sul.

Apébs a conquista do Império Inca nos anos 1531 até 1535, sob o comando de Francisco Pizarro (1478-1541), a coroa espanhola instituiu os dois grandes Vice-
Reinados do Novo Mundo: o do México com a capital na Cidade de México, e o do Peru, cuja capital foi Lima abarcando toda a América do Sul.

A édrea ao redor de Lima, capital do Peru, foi onde os conquistadores espanhéis plantaram inicialmente as videiras. Usando variedades de uvas trazidas das llhas
Candrias, eles fizeram vinho no século XVI. O historiador Carlos Buller escreve em seu livro “Viticultura no Peru Colonial: “E provavel que o plantio de videiras tenha sido
uma das primeiras coisas que os espanhdis fizeram em sua chegada, em algum momento da década de 1530, em diferentes locais do territério”.

Entre 1532 e 1580, mais de 700 centros populacionais foram fundados no Peru, incluindo cidades, vilas e aldeias. Cada morador destes centros populacionais recebeu
um terreno para construir sua casa e para cultivo de plantas e criacéo de gado. As frutas tipicas da regido da Castela, na Espanha, foram imediatamente cultivadas, incluindo
a vinha. Os primeiros vinhedos de maior dimenséo foram plantados pelo espanhol, Francesco de Carabantes e Bartolomé de Terrazas, apés a conquista do Império Inca
pelos espanhéis, em meados de 1547.

O Marqués Francesco de Carabantes foi responsdvel pela importacéo das primeiras videiras. Os registros histéricos observam que a primeira vinificacgo na América
do Sul ocorreu na fazenda Marcahuasi do Cuzco, do império Inca mais conhecido por Machu Picchu, onde foram plantadas as videiras na década de 1540. Porém pela
localizacGo geogrdfica e o fato de as colinas serem de alta altitude, logo se tornaram um local de dificil acesso para o cultivo pelos espanhéis, um povo acostumado a
habitarem perto do mar.

As vinhas foram movidas para baixo em direcéo @ costa na regi@o do Ica, que atualmente é a capital de vinho do pais. Porém as maiores vinhas foram mesmo
plantadas nos séculos XVI e XVII no Vale Ica do centro-sul do Peru.

Em 1550 uma crénica registra o cultivo da vinha em diversas regiées do Peru, especialmente no litoral. Em 1560 j@ eram comercializados “vinhos locais” considerados
bons e muito bons e havia 40 mil hectares destinados a atividade. No final do século em questdo, ja se produzia e exportava aguardente de uva através do porto de Pisco
(e dai o nome da bebida nacional). No século XVII ambos os produtos — vinho e Pisco, alcancaram grande distingéo.

As vinhas se expandiram para o sul, principalmente para a regido de lca, Arequipa, Moquegua e Tacna. Isso levou a uma era de ouro da producéo de vinho para o
Peru, quando o vinho local foi vendido para toda América do Sul espanhola nos séculos XVII e XVIII.

Um fator marcante foi a onda de ciumes da coroa espanhola, que proibiu producéo de vinho peruano em
favor da importacdo de seu préprio vinho da Espanha, e para burlar esta crise muitos produtores locais negociaram
um acordo com a coroa utilizando sua plantagdo das videiras para criar uma aguardente local. Assim nasce o
destilado nacional - Pisco um produto feito de uvas que passou a representar 90% das bebidas de uva preparadas
no Peru em 1764.

No século XIX, a viticultura havia sido relegada @ margem. Isso ocorreu devido a desastres naturais:
terremotos, erupcdes vulcdnicas e até filoxera. Também houve dificuldades econémicas na forma de restrigbes
comerciais impostas pela coroa espanhola e pela necessidade de plantar outras culturas ligadas a alimentacéo
bdsica. As vinhas sobreviventes estavam focadas na producéo de Pisco, o espirito tradicional da uva do Peru, bem
como o popular Borgona - um vinho doce feito da hibrida de Isabella.

Razées sociais e naturais contribuiram para o declinio de ambas as bebidas, mas em meados do século XX
ocorreu a revitalizacdo. Os viticultores procuraram primeiro melhorar a qualidade e depois expandir a fronteira
do vinho. Atualmente, tanto o vinho peruano como o pisco recuperaram o antigo prestigio e ganham prémios
nacionais e internacionais e seu devido reconhecimento.

p—
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A partir da metade final do século passado, algumas tradicionais bodegas de pisco investiram também em plantios de uvas Vitis vinifera, principalmente de variedades
francesas, para producgéo de vinhos finos, gerando a vitivinicultura que existe atualmente no Peru. As castas que se encontram no Peru sdo: Albillo, Alicante Bouschet,
Barbera, Cabernet Sauvignon, Grenache, Malbec, Moscatel, Sauvignon Blanc e Torrontés.

A medida que o Peru comeca a desfrutar de um aumento na producéo e qualidade de seus vinhos, o pais também cresce no cendrio mundial. Pela primeira vez, Guia
Descorchados incluiu recentemente um capitulo sobre os vinhos peruanos.

Com a chegada dos anos 1980, a producdo passou a ser influenciada pela modernidade. Os produtores comecaram a adquirir equipamentos de aco inox e
contrataram consultorias de enélogos europeus. O famoso endlogo francés, Emile Peynaud (considerado por muitos, o pai da enologia francesa), ajudou a modernizar a mais
antiga vinicola do Peru, a Vina Tacama (fundada em 1540), localizada no Vale de Ica, principal regido produtora do pais. O lugar exibe paisagens intrigantes, com vinhedos
plantados literalmente no meio do deserto.

Hoje, depois de modernizar suas vinicolas e reorganizar suas vinhas com a ajuda de consultores internacionais, os produtores peruanos de vinho estdo determinados
a surpreender o mundo com seus bons produtos. O vinho peruano é de fato uma indUstria em crescimento, cerca de cinco a dez por cento ao ano. Muito desta recuperagéo
deve-se ao fato de um grande investimento do governo na industria do Pisco, com esta iniciativa em colocar o Pisco, como representante do espirito nacional em todo mundo,
deu aos seus produtores um bom félego para que o lucro obtido retornasse aos seus investimentos na producéo de vinho.

Atualmente, os endélogos e produtores peruanos estéo divididos entre dois caminhos diferentes, que oferecem muito potencial. Um caminho é escolher variedades
europeias para criar seus rétulos, principalmente Malbec, Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot, Tannat, Sauvignon Blanc e Chardonnay.

O outro é optar por “uvas patrimoniales” ou uvas patrimoniais que foram historicamente usadas para produzir o Pisco. Estas incluem Quebranta, Mollar, Negra Criolla
(conhecida como Pais no Chile), Torontol, Moscatel Negro del Peru, Albilla (Palomino Fino) e Italia (Muscat de Alexandria no Peru). Algumas destas castas existem desde o
inicio da viticultura na América do Sul, enquanto outras foram criadas no préprio continente.

Para muito endlogos, a produgéo de vinhos a partir de uvas de Patrimoniales é uma maneira de diferenciar os vinhos do Peru num mercado globalizado. Outros estéo
convencidos de que as variedades europeias oferecem um futuro mais promissor no Peru. Ha também o grupo que acredita que o Peru tem terroirs com muito potencial para
produzir expressdes Unicas usando variedades como Malbec, Syrah, Cabernet e Muscat de Alexandria, ndo descartando variedades de Patrimoniales, e o principal objetivo
seria mostrar que o Peru pode produzir vinhos elegantes com um sabor distinto.

O Peru tem cerca de 15.000 ha de vinhedos destinados a produgéo de Pisco e vinhos doces. Apenas uma pequena parte dessa drea de superficie é usada para produzir,
uvas de qualidade para vinhos secos. A maior parte das uvas do Peru séo destinadas a producéo da bebida nacional.

De norte a sul, a regido viticultural se estende de Lima, até ICA, Arequipa, Moquegua e Tacna. Todos os terroirs sdo influenciados pela corrente de Humboldt do Oceano
Pacifico. A altitude e a exposicéo fornecidas pelos Andes em dareas dridas na borda norte do deserto costeiro do Pacifico também sédo um fator positivo para a produgéo de
vinhos. Na costa norte ha vinhedos que estdo a 1.500 metros acima do nivel do mar.

Com verdes quentes e poucas chuvas, o Peru tem vinhedos onde se colhem até duas safras ao ano, gracas @ combinagéo entre inverno com temperaturas adequadas
para producdo de vinho, geralmente sem geadas, e investimentos em irrigagdo dos vinhedos. Hoje, as plantacées ficam na costa central, ao redor da cidade de Pisco, onde
a brisa do Pacifico ajuda a reduzir as temperaturas extremas. A regido dd nome a uma bebida popular entre peruanos e estrangeiros, por causa do alto teor alcoélico - o
pisco, aguardente de uva.

A condic@o climatica é favoravel a viticultura: na Costa Seca do Peru, onde se concentram as principais regides produtoras, ha cerca de 12 horas didrias de sol e as
temperaturas noturnas sGo amenas. Combinada a alta tecnicidade dos equipamentos de producéo e uso intensivo da irrigacéo, a safra do Peru tem se iniciado cada vez mais
cedo, pressionando a janela das exportagées nacionais.

O clima desértico da regido de Ica é diferente de qualquer outra regié@o vinicola do mundo: as dunas reinam supremas, o que ndo é exatamente o que vem a mente
quando vocé pensa em um clima ideal para a producéo de vinho. E devido a essas condicées Unicas que os vinhos peruanos tém um sabor doce distinto. O Peru tem a mesma
altitude e influéncia do oceano que o Chile, praticamente ndo tem geadas e em muitas partes é desértico e seco tendo grande potencial vinicola.

TEREMOS A CONTINUIDADE NA PROXIMA SEMANA - Entéo, sentiu vontade de provar um vinho PERUANO?

Saude!ll Aproveite para comentar se gostou ou néo!ll (Este artigo estd baseado em material disponivel na internet, e minhas consideragées em relacéo as pesquisas).
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“0OS VINHOS E AS HISTORIAS DE ANGELO GAJA” - SUZANA BARELLI

O italiano Angelo Gaja é daqueles produtores que roubam a cena. Lembro de uma degustagéo em que ele comparou a nebbiolo, a uva que da origem aos grandes
barolos e barbarescos, ao ator italiano Marcello Mastroianni; e a cabernet sauvignon, a John Wayne. Narrou a histéria com Wayne sendo o centro das atengées em um
saléo, brilhando poderoso, como a cabernet sauvignon. Mastroianni ficaria em um canto, misterioso, assim como a nebbiolo tem os seus mistérios. Nesta histéria, néao falou
diretamente dos seus vinhos, mas eles estavam presentes nas tagas dos ouvintes, que ndo conseguiam deixar de prestar atencdo em sua performance de Gaja.

Néo foi diferente em sua mais recente passagem pelo Brasil, na Gltima semana. Primeiramente, foi uma visita inesperada: estava agendada apenas a presenca do
seu filho Giovanni para uma série de degustagdes. A prépria equipe da Mistral, importadora que traz seus vinhos ao Brasil, foi surpreendida com a visita de ndo apenas um
Gaja, mas de dois. As vésperas de completar 84 anos, Angelo estd passando o bastéo da empresa para seus trés filhos, Gaia, Rossana e Giovanni, mas a sensacéo é que
ele ainda ndo estd pronto para sair de cena e aproveita as oportunidades para visitar paises que gosta - aqui, além da cultura, que ele elogia, e dos amigos, que tem, pode
saborear a sua fruta preferida, a manga, que ele troca por qualquer refeigéo.

E rouba a cena. Angelo fala sobre o Idda, o mais recente projeto da familia Gaja, agora na Sicilia, e o primeiro em parceria, no caso com a familia Alberto Graci. Os
Gajas sempre viveram no Piemonte, a vinicola foi fundada em 1859, e tem o barbaresco como seu vinho principal. Mas, na gestdo de Angelo investiram também na Toscana,

com projetos em Montalcino, com a Pietra Santa Restituta, e em Bolgheri, com a Ca’Marcanda.
‘ O patriarca engata a conversa na preferéncia pelas brancas, o que explica a ida para o Etna onde prioriza os vinhos elaborados com a calicante... Leia a reportagem ’
completa em: hitps://www.estadao.com.br/paladar/le-vin-filosofia/os-vinhos-e-o-entusiasmo-do-produtor-italiano-de-vinhos-angelo-gaja

O ritual, que exige preparo para diferentes abordagens, faz parte de todas as competicées e exames para quem quer alcancar titulos importantes no setor.

Hedonisticamente ou em cardter profissional, provar vinhos as cegas é sempre um grande desafio e uma renovada licdo de humildade. A tarefa nunca foi muito facil
e, hoje em dia, com a tendéncia @ homogeneizacdo dos vinhos — o propalado estilo globalizado —, estd cada vez mais dificil. Independentemente da preferéncia pessoal, a
degustacdo de um conjunto de rétulos, de distintos padroes e procedéncias, costuma dar resul’rados inesperados, com surpresas positivas ou negativas... Leia a reportagem
completa em: https://valor.globo.com/eu-e/coluna/jorge-lucki-como-e-o-desafio-de-uma-dequstacao-de-vinho-as-cegas.ghtml
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VINOTICIAS B

“POLARIZACAO ATE NO VINHO” - MARIA DA PAZ TREFAULT

A crescente polarizacdo das pessoas intolerantes provoca guerra e desgraca e também causa - com a devida relativizagdo, claro - estragos no mundo do vinho.
Pululam nas redes sociais, hoje, donos da verdade (nem téo verdadeira) ditando quem sé@o os mocinhos e os bandidos da viticultura. A faccdo dos naturebas, por exemplo,
endeusa vinhateiros biodindmicos, considerados superiores, em virtuosidade e respeito @ natureza, aos meramente orgdnicos. Os mais virulentos difamam sem piedade
guem pulveriza defensivos agricolas nas suas vinhas, tachados de vilédes fazedores de vinhos com veneno.

Falta-me espago aqui para explicar os mil tons de cinza que ha entre um extremo e outro do fascinante, trabalhoso e complexo processo de transformagéo de uvas
em vinho. Cultivo um micro vinhedo no meu jardim que me ensina, dia a dia, mais do que tudo o que aprendi em 30 anos entrevistando endélogos e lendo. Quanto mais
inclementes os episédios climaticos e mais imprevisiveis as safras - coisa que s6 vai piorar gragas ao aquecimento global -, maior minha admiracéo por quem consegue
driblar pragas, secas e ataques de insetos de forma orgénica.

.............. Como bem diz o professor de ciéncia agricola e de viticultura Attilio Scienza, da Universidade de Mildo, chamar de “natural” algo feito a partir de plantas
domesticadas é um equivoco. No vinho, como na vida, quem pouco sabe deveria estudar antes de julgar... Leia a reportagem completa em: https://oglobo.globo.com/

rioshow/alexandra-forbes/coluna/2023/10/polarizacao-ate-no-vinho.ghtml
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12 A 18. NOVEMBRO - VINOGOURMET MENDOZA - VIAGEM E EXPERIENCIA
CULTURAL E ENOGASTRONOMICA - SAIDA GARANTIDA

A Argentina é um dos principais produtores de vinhos, ndo somente do continente americano, mas do chamado Novo
Mundo, e a sua Denominacéo de Origem principal e mais destacada, sem diovida alguma, é a de MENDOZA.

Quando se fala em vinho argentino, é Mendoza que vem logo a lembranca, porque em sua provincia é produzido
" cerca de 70% de todo o vinho nacional, e responde pela exportacédo de 20% do que produz. A regido fascina qualquer
+| amante de vinho com a diversidade de rétulos produzidos nas mais de mil bodegas locais, dos mais populares aos mais

__ sofisticados.

s Desde o sopé da cordilheira dos Andes e o Aconcdgua, como referéncia, continua ao Leste um deserto de 149 mil
H kmts2., que no Ultimo milénio foi se tornando em magnificos odsis de cultivo e de vida na drea de Cuyo.

Vinhedos, oliveiras, canais, valetas, ruas arborizadas com platanos diagramam com suas galerias de diferentes
tonalidades de verdes a cidade de Mendoza e seus arredores.

Mendoza possui uma série de oportunidades para os visitantes, tanto em turismo de lazer, aventura, montanha como
esqui e até para os mais ousados, a ascensdo ao Aconcdgua, mas também, e principalmente, para os amantes da Boa
Mesa e dos Grandes Vinhos, como muitos que encontramos nesta regido e que j@ ganharam destaque entre a vitivinicultura mundial.

E essa evolugdo da qualidade e consumo do vinho argentino, seu dinamismo em constante mutacéo, desde vinicolas industriais, boutiques e artesanais,
sejam com grande aplicacéo das tecnologias como mantendo, outras, a tradicGo como lema, é o que pretenderemos descobrir ao longo desta experiéncia,
junto a outros elaboradores de produtos gastronémicos como azeite, vivenciando também a Boa Mesa com Chefs e Restaurantes de renome na regiéo, sem
mencionar o objetivo principal de visitar as vinicolas locais.

O Roteiro estd em fase de concluséo e inclui: e visitas a vinicolas com degustacdo de vinhos. © 5 almogos em vinicolas e 1 visita ao produtor de AOVE
(Azeite de Oliva Virgem Extra) ¢ Acompanhamento durante o percurso do Consultor Viticola Mdrcio Oliveira (*). Completa apostila com informacoes
do destino, regioes e produtores vitivinicolas visitados. ¢ Em breve daremos mais Informacdes e abriremos as Reservas: Na Zenithe Travelclub. Consultoria
e Operadora de Viagens Culturais e de Conhecimento. Belo Horizonte. Contatos: GERMAN ALARCON-MARTIN; WhatsApp: (31) 99834-2261 ou e-mail para
contatos: german@zenithe.tur.br
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PETRUS E LE PIN SAO OS VINHOS DE BORDEAUX MAIS CAROS NO MUNDO

A plataforma online wine-searcher.com publicou o seu ranking dos dez Bordeaux mais caros do momento. Com classificacéo ex aequo, sdo onze vinhos.
O dominio da margem direita é marcante: quatro vinhos provém de Pomerol, incluindo os trés primeiros lugares, o que parece notdvel na medida em que esta
denominacgdo é a Unica em Bordeaux que néo dd importéncia a uma classificacéo.

No topo estd Petrus (Pomerol) com 4.481 euros, em segundo lugar Le Pin (Pomerol) com 3.842 euros, em terceiro lugar o Saute-Loup Reserve de la Famille
( Pomerol ) produzido por Petrus com 1.643 euros. Segue-se o Chateau Angelus Hommage & Elisabeth B Bouchet Saint-Emilion) a 1.504 euros, o Chateau
Lafleur (Pomerol) a 1.021 euros e em sexto lugar o primeiro vinho da Margem Esquerda: Chéteau Lafite Rothschild (Pavillac ) a 926 euros. Atras dele, o Unico
vinho branco do ranking, o Chéateau Haut-Brion Blanc (Pessac-Léognan) a 880 euros, depois o Chéateau Latour (Pauillac) a 774 euros e o Chateau Margaux
(Margaux) a 743 euros. O décimo lugar é partilhado pelos Chateaux Cheval Blanc e Ausone de Saint-Emilion, a 731 euros cada.

Segundo wine-searcher.com, o preco médio mundial de uma garrafa de Bordeaux tinto simples é de 14 euros, de Saint-Emilion 86 euros, de Pomerol
90 euros e de Pauillac 203 euros.

O vinho de Bordeaux mais caro comercializado néo estd representado no ranking: o Liber Pater de Graves com um preco médio de 4.066 euros, sendo que
a colheita de 2015 ronda os 40.600 euros. Por néo ser produzido de acordo com as regras da denominacéo, o Liber Pater é denominado Vin de France..........
Leia mais em: hitps://magazine.wein.plus/news/petrus-and-le-pin-are-the-most-expensive-bordeaux-wines-in-the-world-ranking-list-wines-
from-the-right-bank-in-front?utm_campaign=Newsletter&utm_source=Newsletter 2023 43&utm_medium=EN (Fonte - WEINPLUS - 26/10/2023)

DUAS GRANDES VINICOLAS ESPANHOLAS ACUSADAS DE FRAUDE

Dois pesos pesados da industria vinicola espanhola terdo de ser julgados num tribunal de Madrid em dezembro por fraude na comercializacéo de vinhos
da DO Valdepenas (Castilha La Mancha). A acusacé@o acusa o diretor-geral do grupo vitivinicola Félix Solis bem como o diretor-geral da Garcia Carrién de
terem comercializado vinhos com os rétulos de qualidade “Crianza”, “Reserva” e “Gran Reserva” que ndo cumpriam as especificacdes DO para a duragéo do
envelhecimento em barricas de carvalho ou em garrafa.

Ambos os grupos estdo entre as maiores empresas da indUstria vinicola espanhola: Félix Solis é um dos maiores produtores de vinho familiares do mundo.
O grupo possui duas grandes vinicolas em La Mancha e Valdepenas. Ali séo produzidos vinhos, espumantes, vinhos desalcoolizados, sucos e sangrias. Segundo
a familia Solis, possui 400 hectares de vinha e trabalha com viticultores numa drea de cerca de 4.000 hectares. Garcia Carrién possui 14 marcas de vinhos que
s@o exportadas para 150 paises. Cerca de 40.000 viticultores produzem uvas para o grupo.

O caso da acusagdo foi admitido em abril de 2021. Decorre da venda de vinhos da DO Valdepenas (Castilha La Mancha) em 2017, 2018 e 2019.
Os dois gestores da bodega estGo a ser processados por publicidade enganosa, fraude e documentagéo falsa. As entidades certificadoras Sohiscert e Liec
Agroalimentaria também esté@o sob investigagéo. A investigacao foi desencadeada depois de surgirem diovidas sobre as quantidades de vinho comunicadas pela
DO e comercializadas pelas empresas.

No caso Félix Solis, o juiz ja afirmou que era claro que as partes investigadas “comercializaram vinhos tintos sob a denominagéo de origem Valdepehras
denominacgdo crianza, reserva e gran reserva em 2017, 2018 e 2019 em quantidades muito superiores as comunicadas”. ao érgdo regulador da denominacéo
de origem.” As empresas do grupo Garcia Carrién também teriam comercializado vinhos tintos com a denominacdo de origem Valdepeinas “sem cumprir os
requisitos de producéo, quer em termos de tempo minimo de envelhecimento, quer em termos de tempo em barricas de carvalho ou em garrafa”. Entre os indicios
encontrados estava “um numero de barricas insuficiente para o necessdrio envelhecimento do vinho comercializado”... Leia mais em: https://maqgazine.wein.

lus/news/two-major-spanish-wineries-charged-with-fraud-violations-of-do-requirements-for-maturity?utm_campaign=Newsletter&utm
source=Newsletter 2023 43&utm_medium=EN (Fonte - WEINPLUS - 23/10/2023).
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