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COMO BEBER VINHOS NUMA PRIMAVERA COM CARA DE VERAO?
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VINHO DA SEMANA :

Alguns leitores do VINOTICIAS solicitaram que eu sugerisse um vinho por semana, anotando notas de degustacéio e onde comprar.
Vamos sugerir mais vinhos para encher as tacas. A lista de 2015 contemplou 260 rétulos diferentes e a de 2016 alcancou 156 vinhos. Em 2017
degustamos 786 vinhos em degustacoes com Confrarias, e listamos mais de 180 rétulos sugeridos como vinhos da semana!

* No ano de 2018 chegamos a mais de 1000 rétulos e sugerimos 252 vinhos da semana.

* Em 2019 provamos 1.120 vinhos diferentes nas diversas Confrarias que orientamos e sugerimos 142 rétulos como vinhos da semana.

* Em 2020 provamos menos vinhos por conta da pandemia (436 no total, ja que parte das Confrarias foram adiadas e parte com degustacoes
on-line), e sugerimos 117 rétulos como vinhos da semana.
Em 2021 provamos 982 vinhos diferentes, sendo 64 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 2 estavam bouchonnées, e 3 apresentaram
vazamentos nas rolhas e estavam decrépitos. Abrimos 5 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestao de 112 rétulos como Vinho da Semana.
Em 2022 provamos 1.034 vinhos diferentes, sendo 92 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 1 estava bouchonnée 2 com vazamentos

nas rolhas e estavam decrépitos sendo usadas para mostrar os seus aromas. Abrimos 2 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestdao de 106
rotulos como Vinho da Semana.

Os vinhos geralmente séo provados em degustacoes promovidas semanalmente, sendo a grande maioria delas realizadas as cegas.

** A pedidos, introduzimos uma escala que relaciona o vinho e preco, segundo a escala:
* Até RS75-$S

* Entre R$75 e RS 150 - $S

* Entre RS 150 e RS 250 - $SS

* Entre RS 250 e RS 500 - $SSS

* Entre RS 500 e RS 1.000 - $SSSS
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PEQUENOS REBENTOS LOUREIRO ESCOLHA 2019 - VINHO VERDE - PORTUGAL

Madrcio Lopes cultiva 5ha de forma sustentavel e também compra uvas de produtores selecionados, que praticam a
viticultura sustentdavel sem o uso de herbicidas. A vinificacéo é de baixa intervencéo, fermenta em pequenos tanques
de aco inoxidavel utilizando leveduras naturais, com o objetivo de fazer vinhos com equilibrio que reflitam o seu
terroir. O vinho é entdo mantido em borras finas durante cinco meses em tanques de aco inoxiddavel antes de ser
engarrafado com filtragéo ligeira. A casta Loureiro, cada vez mais reconhecida, no panorama nacional portugués, tem
muitas qualidades, entre elas as notas aromdticas que confere, e dependendo da origem, na elegéncia que origina |
nos vinhos. Este vinho é elaborado a partir de trés vinhas situadas em Ponte de Lima, Barcelos e Braga. '

Composicao de Uvas: 100% Loureiro.

Notas de Degustacéio: cor bem clara com reflexos amarelos. A uva Loureiro é aromatica e mostra aromas e sabores
de flores como o jasmim, folhas de louro, damasco, péssego e uma nota de liméo citrico. Final de boca prazerosamente

: PEQUENCS
Gcido.

REBENTOS &« °

Reconhecimentos: 88 RP.
Estimativa de Guarda: Beba agora e aproveite os aromas e sabores frutados.

Notas de Harmonizacgéo: um vinho para acompanhar frutos do mar, saladas, peixes gordos, carnes brancas grelhadas,
e queijos mais leves.

Servico: servir entre 8 e 10°C. Nao precisa decantar
Faixa de Preco - $$$

IMPORTADO PELA LIBER WINES - Em BH vocé pode comprar pelo Tel.: (31) 2534 0070 ou (31) 98238 4779. Contato pelo site: hitps://liberwines.
com.br/
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MONTE CASTELO SYRAH 2021 - VALE DO SAO PATRICIO - GOIAS - BRASIL

Vinho da regido do Vale de Séo Patricio, Goids com manejo do vinhedo de poda invertida (Colheita de Veréo),
que faz com que o ciclo da videira se altere, trazendo a maturacdo da uva para a época do inverno. O vinhedo esté
inserido em um terroir de clima seco, solo arenoso com presenca de pedras. Um fator muito positivo para a regido é
a altitude de 644m e amplitude térmica de 26 graus. As colheitas foram manuais em julho de 2021, com producéo de
apenas 3.000 garrafas envasadas em abril de 2022. A vinificacéo para a fermentacéo das uvas ocorreu em tanques
de inox com controle de temperatura e a maturacéo foi de 8 meses em contato com as lias finas; 80% do vinho
estagiou em tanques de ago inox e 20% em barricas de carvalho francés novas. No coracdo do cerrado e em meio
a sua natureza exuberante desenvolvem-se as videiras da Vinicola Monte Castelo. O clima seco, a grande amplitude
térmica e a técnica da poda invertida possibilitam que as uvas amadurecam lentamente durante o inverno goiano o |
que contribui para a qualidade dos vinhos finos e altamente equilibrados. A vinicola Monte Castelo esta localizada no |
povoado de mesmo nome no Municipio de Jaragud, Goids.

Composicao de Uvas: 100% Syrah

MONTE CASTELD

Notas de Degustacéo: cor rubi intenso, limpido e brilhante. No nariz mostra os aromas de frutas escuras do bosque
(como a ameixa e amora) e especiarias doces e leve tostado de baunilha. Na boca o vinho tem boa acidez, com taninos
macios e maduros, notas de frutas do bosque, leve tostado, café e novamente as especiarias doces

Reconhecimentos: 91 pontos Revista GULA

SVIAH
e

o i

Estimativa de Guarda: Beba agora e aproveite os aromas e sabores frutados. Ou guarde por até 5 anos.
Notas de Harmonizacéo: um vinho para acompanhar massas e carnes vermelhas grelhadas

Servico: servir entre 16 e 17°C.

Faixa de Preco - $$$

ONDE COMPRAR EM BH - REX-BIBENDI - End.: Rua Antonio de Albuquerque, 917 - Funciondrios, Belo Horizonte - MG. Esquina de Rua Levindo
Lopes. Tel.: (31) 3227-3009.
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ARTIGO

POR MARCIO OLIVEIRA

Esqueceram de avisar ao calenddrio anual que agora é hora da chegada da primavera. Estamos vivendo dias de um calor exagerado, onde beber vinhos para se
refrescar passou a ser uma necessidade!

A primavera e o verdo prematuro que estamos vivenciando séo uma época do ano que muitas pessoas esperam ansiosamente por meses a fio e por boas razées. E a
temporada perfeita para se reunir com amigos e desfrutar de algumas refei¢cdes ao ar livre, e o vinho quase invariavelmente faz parte desta atividade. Para aqueles que estdo
acostumados a beber tintos encorpados ou pesados, no entanto, escolher vinhos que combinam bem com o calor do verdo podem ser mais faceis de dizer do que fazer.

Felizmente, existem varios vinhos tintos, brancos e espumantes que séo leves o suficiente para beber durante todo a temporada. Aqui estdo 10 vinhos que sé@o perfeitos
para beber no calor da primavera ou do veréo, por mais quente que esteja.

RIESLING - E um dos vinhos brancos mais interessantes de serem provados e disponiveis no nosso mercado. Embora muitas vezes doces e licorosos, os rieslings secos séo
encontrados nos produtores da Alemanha, Alsdacia, Nova Zelandia e América (Washington é conhecido por seu excelente Riesling), sendo caracterizado por uma acidez
nitida e notas de péssego, péra e damasco. Perfeito para combinar com comida tailandesa ou cozinha picante, o Riesling é um dos vinhos mais adequados para se beber
durante os meses de clima quente. Também é importante observar que vocé recebe o que paga por uma garrafa de Riesling, entdo considere gastar um pouco mais se estiver,
procurando uma garrafa exiremamente seca e 6tima para te refrescar no caloréo que anda fazendo.

PINOT GRIGIO - Pinot Grigio é uma uva para producédo de vinho branco muito popular e, embora mereca um lugar na mesa o ano todo, parece praticamente nascida para
ser servida durante os meses de calor. Pode mostrar aromas com notas de manga, abacaxi e goiaba, a acidez bem ativa do Pinot Grigio o torna um excelente vinho para
uma harmonizacéo com pratos leves, como saladas, peixes e carnes brancas em geral. Os rétulos também podem acompanhar muito bem algumas massas, aves, vitelas e
queijos variados e héd poucos vinhos que vencem essa uva em particular quando se trata de combinar com frutos do mar.

MOSCATO - Nem todo mundo gosta de um vinho branco seco e para aqueles que procuram algo mais doce no aroma e no paladar, Moscato se encaixa na medida
certa. Embora o vinho de Moscato mais barato e de menor qualidade tenda a ser doce, hd muitos moscatos bem vinificados que séo
suculentos, com notas de péra e madressilva. Perfeito como um vinho de sobremesa ou simplesmente acompanhando uma salada
acida, o Moscato pode ser surpreendentemente delicioso.

SAUVIGNON BLANC - Conhecido como talvez o melhor vinho possivel para combinar com carne de frango e a maioria dos frutos do
mar, Sauvignon Blanc é exatamente o que a maioria das pessoas procura ao tentar escolher um branco perfeito para um almocgo ou
jantar numa noite de muito calor. Acido, mas macio o suficiente para carregar notas cremosas de liméo siciliano, ervas e manga, um
Sauvignon Blanc pode se tornar a estrela numa noite quente. Dado o quéo popular é essa uva, ndo deve ser muito dificil encontrar
um bom rétulo do Chile, Africa do Sul, Loire na Franca, Nova Zelandia, e brasileiro, jé que a uva produz bons vinhos na regiéo Sul, e
entre os vinhos de Colheita de Inverno, onde ha belos exemplos produzidos em Minas, Séo Paulo, Goids, Rio de Janeiro, e Chapada
Diamantina na Bahia.

CHARDONNAY - Existem poucas uvas que incorporam o aroma e a cremosidade da manteiga como o Chardonnay. Embora néo pareca
um vinho que a maioria das pessoas gostaria de beber, a cremosidade de Chardonnay combina com qualquer alimento que tenha
molho branco ou amanteigado de forma excelente. A brisa quente combinada com um prato de vieiras e alho-poré derretida com uma
taca de chardonnay é uma delicia elegante e dificil de bater, sendo acessivel e que todo e qualquer amante de vinho pode desfrutar.

VINHO ROSE - O rosé é um estilo versatil, pois atende a vdrias circunstdncias e harmonizag¢ées com comidas. Embora existam vdrias
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maneiras diferentes de produzir rosé, o resultado final tende a ser semelhante, ndo importa o qué - acidez nitida, uma cor rosa blush e um corpo excepcionalmente leve.
Assim como o Frappato, o Rosé é um vinho perfeito para combinar com frutos do mar, embora possa até ser servido ao lado de certas carnes vermelhas. No que diz respeito
aos vinhos de clima quente, é dificil vencer as qualidades refrescantes de um rosé bem-feito e geladinho. Produzidos por todo lado no mundo do vinho, néo se esqueca de
provar um rosé de Provence.

PINOT NOIR - Se vocé estd procurando um vinho tinto que néo o coloque para dormir sob o calor, Pinot Noir é a uma das uvas indicadas. Ha Pinots de vdrias origens pelo
mundo do vinho, tais como Borgonha, Chile, Argentina, Nova Zelandia, e nos Estados Unidos no Oregon e Califérnia, o Pinot Noir apresenta a complexidade de grandes
vinhos, como Cabernet Sauvignon, mas com uma fragéo do seu corpo. Sua sensacéo leve e agradavel na boca o torna ideal como um comeco descontraido de qualquer
refeic@o, e este vinho em particular atraird fortemente os amantes de tintos que estdo tentando manter as coisas mais para o lado do frescor.

FRAPPATO - Talvez o vinho mais leve da lista que ainda pode ser considerado tinto, em oposicdo a um rosé, Frappato é uma uva siciliana que exibe o aroma das flores
silvestres e até assume esses sabores. Com o toque de mineralidade do solo vulcénico em que a uva é cultivada, Frappato é tdo refrescante quanto um vinho tinto pode ser.
Ideal para servir com ostras, este vinho também pode ficar por conta prépria como uma sugestdo para quem busca um tinto leve para beber perto de uma piscina ou na praia.

BARBERA - As vezes, um dos melhores vinhos para uma noite quente, é um tinto da ltdlia, e Barbera é um vinho bem indicado. Com toque amadeirado, tanico e que lembra
de vdrias maneiras o suco de tomate fresco, o Barbera é o vinho que muitos produtores de Barolo e Nebbiolo, em todo o Piemonte bebem, em vez de exportar. Simplesmente
néo ha vinho melhor para beber ao lado de uma fatia ou duas de pizza e, felizmente, o Barbera tende a ser relativamente acessivel em comparacéo com outros vinhos
semelhantes.

BEAUJOLAIS - Do centro da Franga, Beaujolais € um vinho de verdo popular que recebe sua intensa mineralidade da encosta de granito em que a uva é cultivada. Frutado,
suculento e muito facil de beber, Beaujolais pode ser combinado com praticamente qualquer proteina, incluindo varios tipos de frutos do mar. Néo se preocupe em gastar o
dinheiro extra com os Crus Beaujolais mais caros, pois eles seréo mais tanicos do que o que vocé estd procurando em um dia quente de veréo.

O calor néo vai durar muito, porque em breve comeca a temporada de chuvas. Entdo escolha um desses deliciosos vinhos para se refrescar, saia e aproveite o sol!
Saudelll

Aproveite para comentar se gostou ou néaolll (Este artigo estd baseado em material disponivel na internet, e minhas consideragées durante a prova dos vinhos e
pesquisas).
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“TONDONIA JA FOl MODERNA, HOJE E CLASSICA” - SUZANA BARELLI

A Vina Tondonia é um dos icones entre os vinhos de Rioja. E faz questdo de manter a tradicéo de seus quase 150 anos. O melhor exemplo é o modo como a vinicola
espanhola lida com as barricas de carvalho, responsdvel por seu estilo, hoje Unico e valorizado, de brancos e tintos com longo estdgio em madeira.

Fundada em 1877 por Rafael Lépez de Heredia y Landeta, a vinicola nasceu inspirada no que os vizinhos franceses faziom de melhor. Lépez de Heredia seguia
os preceitos segundo os quais os vinhos tinham de amadurecer nos barris de carvalho por um longo tempo — pelo menos por trés anos. Era o conceito dos empresarios
bordaleses que haviam migrado para a regido em plena crise da filoxera, que havia destruido os vinhedos franceses, e estavam entéo voltando para casa.

Eles sairam da Rioja, as vinhas passaram a ser plantadas em porta-enxerto (como é chamada a enxertia entre vinhas, que resistem ao inseto da filoxera), e a cultura
das barricas ficou por lad — a Tondonia, alids, tem a sua prépria tonelaria.

“Aprendemos com os franceses a envelhecer nossos vinhos; era o conceito moderno na época”, conta Yolanda Varona, diretora de exportagdo da vinicola espanhola,
em passagem pelo Brasil para participar do Encontro Mistral, da importadora que traz os rétulos para ca.

E assim comecou a tradicdo desta que é a terceira vinicola mais antiga da Rioja em funcionamento. Primeiramente vieram as barricas, com uvas compradas na regiéo,
mas logo Lépez de Heredia decidiu adquirir vinhedos a beira do rio Ebro. Mas, mesmo com a crenca nesse envelhecimento, os herdeiros de Lépez de Heredia, ndo estdo
parados no tempo.

O melhor exemplo, conta Yolanda, é a preocupagdo em aumentar o plantio de variedades como graciano e mazuelo. Minoritdrias no blend, essas duas variedades
trazem maior frescor ao vinho e séo mais resistentes ao clima mais quente. Ou seja, sGo uma das apostas para enfrentar a mudanca climatica atual... Leia a reportagem
completa em: hitps://www.estadao.com.br/paladar/le-vin-filosofia/a-vina-tondonia-ja-foi-moderna-hoje-e-classica

“MISTERIOS DO VINHO” - JORGE LUCKI

Porque a producédo das regides francesas do Jura e espanhola de Jerez resulta excepcional mesmo contradizendo todas as regras da enologia.
A cintilante ascensdo dos vinhos do Jura no cendrio vinicola internacional de dez anos para cd, assim como dos espanhéis da regido de Jerez, que estéo recuperando
seu glamour, estd fazendo com que o processo de vinificagdo que os caracteriza desperte interesse em produtores de outras regides mesmo onde nunca foi tradigéo do local.

III

O que ambos tém em comum contradiz todas as regras da enologia. Vinificado da maneira tradicional, um vinho “normal” é colocado em pequenos barris de
carvalho, onde vai permanecer por vérios anos. O que espanta ndo é s6 o prazo de permanéncia em contato com a madeira, mas o fato de que, ao contrdario dos outros
vinhos, no Jura (mais especificamente o Vin Jaune) e em Jerez o barril ndo preenchido integralmente e o vazio vai aumentando durante o tempo a@ medida que o liquido
evapora. O vinho, inclusive, nunca é passado para outra barrica, nem o nivel dentro dela é completado. O que em qualquer outro lugar viraria vinagre, os do Jura e os de
Jerez resultam Unicos e excepcionais.

A explicagdo estd no véu que se forma na superficie do liquido e os protege do contato direto com o oxigénio, impedindo que a bebida se deteriore e se tome
imprépria para consumo. Essa protecéo é, na realidade, uma cultura de leveduras especificas - véu de flor- um capricho da natureza que depende de condicées propicias
para se desenvolver, estando sujeitas ao clima local e ao ambiente da adega, condigdes mais ou menos frias e Umidas proporcionam uma camada de flor mais ou menos
espessd. Vem dai, independentemente das castas empregadas e de outros fatores (solo, hpo de barril e processo de elaboragdo), a dlferenga entre Jura e .lerez Leia a
reportagem completa em: https:
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“A BRASILEIRA QUE ESCOLHE VINHOS PARA PRINCIPES, CEOS E

FAMOSOS NA FRANCA” - MATHEUS DOLIVEIRA

A mestre cavista Marina Giuberti faz a ponte entre seus clientes aos melhores produtores de regiées como Borgonha, Champanhe e Loire. Sua loja, a Divvino, ja foi
eleita uma das 100 melhores da Franca PARIS - Em algumas vinicolas francesas, nem mesmo a fama ou o dinheiro garantem acesso. Para ser recebido por um produtor
renomado é preciso conhecé-lo bem ou estar acompanhado da pessoa certa. A sommeliére capixaba Marina Giuberti é uma das poucas figuras brasileiras que consegue
abrir essas portas.

Radicada na Franga desde 2006, Giuberti passou os Gltimos 17 anos construindo uma reputacgéo invejavel no mundo dos vinhos. Ela é dona da Divvino, uma das 100
melhores lojas de vinho da Franca pelo ranking francés Le Point de 2021 [] dentre 5.500 lojas [],mas seu divisor de dgua foi conquistar o titulo de Unica estrangeira mestra
cavista do pais, em 2021.

Historicamente, as caves francesas sGo comércios tradicionais onde se compra vinho com a ajuda dos cavistas, responséveis por garimpar os melhores rétulos junto
aos produtores e trazé-los para a mesa dos clientes.

Atualmente, existem 6 mil caves no territério francés. Para representd-las, existe um grupo restrito de apenas 23 mestres, dos quais somente trés sdo mulheres,
incluindo Giuberti, a primeira ndo-francesa na funcgéo.

“O cavista faz parte do modo de consumir na Franga, que valoriza muito o comer e beber”, diz Giuberti, ao NeoFeed. “Assim como aqui existe o boulanger, fromanger
e boucher [padeiro, queijeiro e acougueiro], o trabalho do cavista é educar os clientes e ajuda-los a escolher o que beber. Tenho clientes que me visitam quatro vezes por
semana hé dez anos.”

Entre eles estdo nomes como o principe de Luxemburgo Guillaume Jean Joseph Marie, a ex-primeira-dama Carla Bruni Sarkozy, a comediante Florence Foresti e o
ator Jamel Debbouze. Os que viajam do Brasil para serem guiados por Giuberti sGo principalmente empresdrios, executivos e C-level que tém o vinho como hobby e querem
se especializar.

A sommeliére também faz sucesso entre celebridades. Os humoristas Fabio Porchat e Ceard e a modelo Mirella Santos fazem parte da lista de clientes recentes.
“Outros famosos ja solicitaram visitas, mas precisamos de uma certa antecedéncia para atendé-los. Na Franca, mesmo pagando e sendo famoso, ndo quer dizer que
conseguimos visitar qualquer produtor de Gltima hora”, conta Giuberti.

Devido ao grande nimero de clientes brasileiros que passaram a pedir que Giuberti “abrisse as portas” de algumas vinicolas francesas “dificeis”, ela realizard em
outubro a primeira wine trip oficial da Divvino. “Eu j levo brasileiros para conhecer produtores hd mais de dez anos, mas até agora trabalhava com pequenos grupos que
faziam pedidos individuais”, diz a mestre cavista. “A partir de agora, nés também vamos vender wine trips com roteiros e datas fechadas para grupos maiores.”

Por ora, as wine trips seréo exclusivamente para grupos de brasileiros que poderéo ter experiéncias de um sé dia (wineday) ou de até cinco dias. Produtores renomados
como Selosse e David Leclapart, em Champanhe; Claire Naudin e Axelle Machard, na Borgonha; e Benjamin Dagueneau no Loire, fazem parte da lista entre dezenas
de vinicolas superexclusivas que véo receber os visitantes.... Leia a reportagem completa em:

principes-ceos-e-famosos-na-franca/
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12 A 18. NOVEMBRO - VINOGOURMET MENDOZA - VIAGEM E EXPERIENCIA
CULTURAL E ENOGASTRONOMICA

A Argentina é um dos principais produtores de vinhos, ndo somente do continente americano, mas do chamado Novo
Mundo, e a sua Denominacéo de Origem principal e mais destacada, sem diovida alguma, é a de MENDOZA.

Quando se fala em vinho argentino, é Mendoza que vem logo a lembranca, porque em sua provincia é produzido
" cerca de 70% de todo o vinho nacional, e responde pela exportacédo de 20% do que produz. A regido fascina qualquer
+ | amante de vinho com a diversidade de rétulos produzidos nas mais de mil bodegas locais, dos mais populares aos mais

__ sofisticados.
sl Desde o sopé da cordilheira dos Andes e o Aconcdgua, como referéncia, continua ao Leste um deserto de 149 mil
H kmts2., que no Ultimo milénio foi se tornando em magnificos odsis de cultivo e de vida na drea de Cuyo.

Vinhedos, oliveiras, canais, valetas, ruas arborizadas com platanos diagramam com suas galerias de diferentes
tonalidades de verdes a cidade de Mendoza e seus arredores.

Mendoza possui uma série de oportunidades para os visitantes, tanto em turismo de lazer, aventura, montanha como
esqui e até para os mais ousados, a ascensdo ao Aconcdgua, mas também, e principalmente, para os amantes da Boa
Mesa e dos Grandes Vinhos, como muitos que encontramos nesta regido e que j@ ganharam destaque entre a vitivinicultura mundial.

E essa evolugdo da qualidade e consumo do vinho argentino, seu dinamismo em constante mutacéo, desde vinicolas industriais, boutiques e artesanais,
sejam com grande aplicacéo das tecnologias como mantendo, outras, a tradicGo como lema, é o que pretenderemos descobrir ao longo desta experiéncia,
junto a outros elaboradores de produtos gastronémicos como azeite, vivenciando também a Boa Mesa com Chefs e Restaurantes de renome na regiéo, sem
mencionar o objetivo principal de visitar as vinicolas locais.

O Roteiro estd em fase de concluséo e inclui: e visitas a vinicolas com degustacdo de vinhos. @ 5 almogos em vinicolas e 1 visita ao produtor de AOVE
(Azeite de Oliva Virgem Extra) ¢ Acompanhamento durante o percurso do Consultor Viticola Mdrcio Oliveira (*). Completa apostila com informacoes
do destino, regioes e produtores vitivinicolas visitados. ¢ Em breve daremos mais Informacées e abriremos as Reservas: Na Zenithe Travelclub. Consultoria
e Operadora de Viagens Culturais e de Conhecimento. Belo Horizonte. Contatos: GERMAN ALARCON-MARTIN; WhatsApp: (31) 99834-2261 ou e-mail para
contatos: german@zenithe.tur.br
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CASAL REAL BRITANICO VISITA O CHATEAU SMITH HAUT LAFITTE

Vinicola orgénica da as boas-vindas ao rei Charles lll. O casal real briténico Charles Ill e Camilla também visitara Bordeaux durante sua visita de estado a
Franca na sexta-feira. Depois de se reunirem com equipes de emergéncia em comunas afetadas por incéndios florestais em 2022, Charles e Camilla visitaram
o Chateau Smith Haut Lafitte de 78 hectares na denominacéo Pessac-Léognan, conhecido por seu foco na agricultura orgénica e na sustentabilidade.

A proprietdria, Florence Cathiard, relembra um encontro com o entéo principe Charles, hd 20 anos: “Conversamos sobre vinho orgénico e biodiversidade.
Ele estava realmente a frente de seu tempo com a agricultura orgénica e a biodiversidade. Naquela época, poucos produtores praticavam agricultura orgénica.
Néo tinhamos ninguém para nos guiar, mas inspiramo-nos nele e ele deu-me a confianca necesséria para prosseguir.” O interesse particular de Charles Il pela
agricultura biolégica e sustentdvel é bem conhecido.

O Rei Charles e a Rainha Camilla passaréo cerca de duas horas no Chateau Smith Haut Lafitte. IrGo visitar a adega de vinho tinto e as vinhas onde
ocorre atualmente a vindima. No final da visita, degustaréo algumas das melhores garrafas magnum da adega privada de Florence e Daniel Cathiard. Cerca
de 200 policiais, juntamente com o servico de seguranca real, garantirdo que tudo corra bem. (Fonte: Decanter)... Leia mais em: https://magazine.wein.
lus/news/british-royal-couple-visit-chateau-smith-haut-lafitte-organic-winery-welcomes-king-charles-iii?utm_campaign=Newsletter&utm
source=Newsletter 2023_38&utm_medium=EN (Fonte - WEINPLUS - 22/09/2023)

OS DEZ CHAMPAGNES MAIS CAROS DO MUNDO

Dom Pérignon domina o ranking. A plataforma online wine-searcher publicou o ranking atual dos dez champanhes mais caros. Dom Pérignon P3 Plénitude
Brut Rosé estd no topo com um preco médio de varejo de 5.051 euros. No ranking de 2020, este champanhe custava 2.208 euros e ficou em quinto lugar. A
variante branca Dom Pérignon P3 Plénitude Brut segue em segundo lugar com 4.837 euros (2020: 2.452 euros). O terceiro lugar foi para o Louis Roederer
Cristal “Gold Medalion” Orfevres Limited Edition Brut Millesimé por 3.894 euros. Sua garrafa decorada com ouro foi desenhada por Philippe Di Méo.

Seguem-se Krug Clos d’Ambonnay Blanc de Noirs Brut a 2.483 euros, Dom Pérignon Oenotheque Rosé (2.750 euros), Bollinger RD Extra Brut “Spectre”
James Bond 007 Edition (2.617 euros), Jacques Selosse Millésimé, o primeiro champanhe vitivinicola (2.467 euros), Dom Pérignon Cuvée Réserve de LAbbaye
(2.318 euros), Krug Clos du Mesnil Blanc de Blancs Brut (2.149 euros) e Louis Roederer Cristal Vinothéque Edition Brut Rosé Millésimé a 2.074 euros.

O que é surpreendente ndo é apenas o dominio do Dom Pérignon , mas o fato de os precos de quase todos os 10 principais champagnes de prestigio
terem aumentado pelo menos metade em trés anos, e alguns até duplicaram... Leia mais em: https://magazine.wein.plus/news/the-ten-most-expensive-
champagnes-in-the-world-dom-perignon-dominates-the-rankings?utm_campaign=Newsletter&utm_source=Newsletter 2023 38&utm
medium=EN (Fonte - WEINPLUS - 21/09/2023).

NA VINHA DE NANTES, A REVOLUQAO DO MUSCADET

Ha muito tempo percebido como um “pequeno vinho para sede”, o Muscadet se firmou nos Ultimos anos na regido de Nantes para ser um grande sucesso
com franceses e clientes estrangeiros.

Exportado para os quatro cantos do mundo, o Muscadet é produzido entre o oceano e as margens do Loire, a partir de uma Unica uva, a “Melon da Borgonha”.
Em Chéateau-Thébaud, a familia Placebeau produz safras consideradas como as mais sofisticadas da vinha de Nantes. O trabalho deles, a partir de 2011, iniciou
a “revoluc@o” de Muscadet, de acordo com Francois Placebeau.

Nesta manhéa de setembro, cerca de trinta colheitadores estdo agachados em suas videiras, chapéu na cabeca e tesouras de poda na méao. Trés
transportadores, abarrotados com cestas verdes, recolhem a uva empilhada nos baldes e transferem-nas para um container grande. O vinhedo oferece uma
vista de 180 graus da vinha de Nantes, seus vales verdes e suas torres.... Leia mais em: https://www.larvf.com/dans-le-vignoble-nantais-la-revolution-
du-muscadet,4839621.asp (Fonte — Revue du Vin de France - Larvf — 14/09/2023).
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