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VINHO DA SEMANA :

Alguns leitores do VINOTICIAS solicitaram que eu sugerisse um vinho por semana, anotando notas de degustacéio e onde comprar:
A lista de 2015 contemplou 260 rétulos diferentes e a de 2016 alcancou 156 vinhos.
Em 2017 degustamos 786 vinhos em degustacoes com Confrarias, e listamos mais de 180 rétulos sugeridos como vinhos da semana!
No ano de 2018 chegamos a mais de 1000 rétulos e sugerimos 252 vinhos da semana.
Em 2019 provamos 1.120 vinhos diferentes nas diversas Confrarias que orientamos e sugerimos 142 rétulos como vinhos da semana.
Em 2020 provamos menos vinhos por conta da pandemia (436 no total, ja que parte das Confrarias foram adiadas e parte com degustacoes
on-line), e sugerimos 117 rétulos como vinhos da semana.
Em 2021 provamos 982 vinhos diferentes, sendo 64 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 2 estavam bouchonnées, e 3 apresentaram
vazamentos nas rolhas e estavam decrépitos. Abrimos 5 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestao de 112 rétulos como Vinho da Semana.
Em 2022 provamos 1.034 vinhos diferentes, sendo 92 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 1 estava bouchonnée 2 com vazamentos
nas rolhas e estavam decrépitos sendo usadas para mostrar os seus aromas. Abrimos 2 vinhos do Porto a fogo. Fizemos sugestdao de 106
réotulos como Vinho da Semana.
Em 2023 provamos 1.511 vinhos diferentes, sendo 122 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 2 estavam bouchonnée. Abrimos uma
garrafa de Vinho do Porto a fogo. Fizemos sugestdo de 130 rétulos como Vinho da Semana.
Em 2024 provamos 960 vinhos diferentes, sendo 144 deles com screw cap. Dos vinhos com rolhas, 1 estava bouchonnée. Abrimos uma
garrafa de Vinho do Porto a fogo. Fizemos sugestdo de 78 rétulos como Vinho da Semana.

Os vinhos geralmente séo provados em degustacoes promovidas semanalmente, sendo a grande maioria delas realizadas as cegas.

** A pedidos, introduzimos uma escala que relaciona o vinho e preco, segundo a escala:
Até RS 100 - S
Entre RS 100 e RS 250 - $$
Entre RS 250 e RS 500 - $S$
Entre RS 500 e RS 1000 - $$SS
Entre RS 1.000 e RS 2.500 - $$$5$
Acima de RS 2.500 - Estelar
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LA CHAPELLE HERMITAGE PAUL JABOULLET AINE
2012 - RHONE NORTE - FRANCA

A Jaboulet possui uma das histérias mais longas entre as vinicolas
e negociantes de vinhos do mundo. Fundada originalmente em 1834 por
Antoine Jaboulet no norte do Vale do Rhéne, a empresa pertence atualmente
a familia Frey, que possui diversas propriedades vinicolas.

Em Bordeaux, sdo proprietdarios do Chateau La Lagune. No Vale do
Rhéne, possuem participagdes em Chateauneuf-du-Pape, Cornas, Crozes-
Hermitage e Cétes-du-Rhéne. Comercializam vinhos tintos e brancos. A
Jaboulet atua tanto como negociante quanto como produtora de vinhos.

Paul Jaboulet é claramente capaz de produzir alguns dos melhores
vinhos do mundo! O terroir estd la. E uma lenda entre os colecionadores
de vinho. O Hermitage safra 1961 recebeu a pontuacdo de 100 pontos de
Robert Parker, além de outros criticos e revistas especializadas. As safras de
1978 e 1990 também receberam 100 pontos da critica especializada. Todas
as trés safras do Jaboulet La Chapelle alcancaram a pontuacéo mdgica de
trés digitos atribuida por Robert Parker. No entanto, o domaine passou por
um periodo fraco apés a safra de 1990.

A qualidade dos vinhos produzidos caiu apés a safra de 1990. Grande
parte desse declinio pode ser atribuida ao enélogo Jacques Jaboulet, que
sofreu um acidente de mergulho, seguido pela morte prematura de Gerard
Jaboulet em 1997. Jacques e Gerard administravam a Jaboulet desde a
década de 70, quando seu pai, Gerard Jaboulet, se aposentou. A familia
Jaboulet comecou a expandir seus negécios, o que aumentou o dnus
financeiro da familia e levou a venda da empresa para a familia Frey.

Foi somente apés a familia Frey adquirir o domaine que a qualidade
comecou a retornar lentamente a venerada propriedade. A safra de 2003
representou um renascimento parcial para La Chapelle. No final de 2014, a
familia Frey expandiu ainda mais suas propriedades ao comprar o Chéateau
de Corton André, na Céte de Beaune, na Borgonha, que incluia 7 hectares
de vinhedos. Apesar de leve, o ano de 2007 foi forte para a safra, e o de
2009 é sublime, seguido pelo Jaboulet La Chapelle 2010, que foi a melhor
safra de La Chapelle produzida pela familia Frey até entéo.

As coisas mudaram novamente em Jaboulet a partir da safra de 2021.
A partir desse momento, o Jaboulet La Chapelle deixou de existir. O rétulo
mudou para Domaine de la Chapelle. O vinho branco também ganhou
um novo nome. Anteriormente vendido como Chevalier de Sterimberg. O
vinho agora é rotulado como Domaine de La Chapelle Blanc. Uma nova
adega modernizada, especificamente para a producdo do Domaine De La
Chapelle, foi concluida a tempo para a safra de 2026. Em um anuncio
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surpreendente, Caroline Frey deixou o Chateau La Lagune em julho de 2025. Seu pai, JJ Frey, assumiu a gestdo dos vinhedos da familia.

As melhores safras de La Chapelle sdo: 2023, 2022, 2021, 2020, 2019, 2018, 2017, 2016, 2015, 2012, 2010, 2009, 2003, 1990, 1989, 1985, 1978 e
1961. La Chapelle é um dos melhores vinhos do mundo para guarda, portanto, é bem possivel que o Jaboulet La Chapelle das décadas de 1950, 1940 e até
mais antigas sejam excepcionais, se armazenados corretamente.

Curiosamente, La Chapelle ndo é uma vinicola. E uma marca registrada. Seu nome deriva da pequena capela de Séo Cristévdo. As uvas sGo provenientes
de Bessards, Le Meal, Greffieux e Rocoules. Para produzir o vinho La Chapelle, as uvas sdo 100% desengacadas e fermentadas em parcelas individuais. A
quantidade de carvalho francés novo utilizada no envelhecimento do vinho varia de safra para safra, dependendo das caracteristicas e da qualidade da colheita.

Composicao de Uvas: 100% Syrah. Amadurece por 12 meses em barricas de carvalho francés.

Notas de Degustacédo: De coloragdo cereja intensa, borda violeta, ao nariz, entrega aroma de frutas escuras como a ameixa e amora, notas minerais de
grafite, café e alcaguz. Na boca, é um vinho concentrado, encorpado, intenso, com 6tima acidez. Os taninos séo elegantes e sedosos, apresentando ao paladar
um vinho elegante e com longo e prazeroso final de boca. Um vinho que parecia ainda muito jovem apesar dos 13 anos de guarda em adega climatizada.

Deliciosol!ll

Estimativa de Guarda: Muito bom hoje e ainda por mais alguns anos. A sugestdo de guarda é de 30 a 40 anos. Estava ainda jovem apés este tempo de
adega, o que garante que poderia evoluir por mais tempo.

Notas de Harmonizacdo: Ideal para harmonizar com carnes vermelhas grelhadas ou assadas, cordeiro, queijos de meias cura ou curados. Para uma
harmonizac@o mais sofisticada, experimente com pratos de caca, como javali ou perdiz, ou com pratos apimentados, como um curry de cordeiro.

Reconhecimentos: 97/100 pontos de Robert Parker.

Servico: servir entre 15 e 17° C. (Sirva em taca Grande modelo Bordeaux para se beneficiar dos aromas de 6tima complexidade deste vinho).

Valor: $SS$S

Importado pela MISTRAL, este vinho, entretanto estava em minha adega guardado para uma grande degustacéo.
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ARTIGO

POR MARCIO OLIVEIRA

A videira é um exemplo de planta perene; ela cresce ou floresce durante a primavera e o verdo, morre durante o outono e o inverno e retoma o ciclo
a partir de sua raiz na primavera seguinte. Sem intervencéio humana, as videiras crescem naturalmente, formando uma densa folhagem e galhos. A poda
e a conduc¢ao meticulosas ajudam as videiras a se manterem organizadas e a concentrarem sua energia no cultivo de uvas de excelente qualidade.

Existem mais de sessenta espécies diferentes de videiras, mas a maior parte da produgéo mundial de vinhos de qualidade provém de um Unico tipo, a Vitis vinifera.
Videiras de origem norte-americana raramente s@o usadas exclusivamente para a produgéo de vinho, sendo utilizadas principalmente por suas raizes para criar-se mudas
ou para o cultivo de uvas de mesa.

O primeiro ano de crescimento da videira tem como objetivo acumular reservas de nutrientes, para crescerem fortes e sauddveis. Para que a videira concentre sua
energia no desenvolvimento de um sistema radicular robusto, os cachos de flores sdo podados. Produzir frutos tdo cedo é uma meta ambiciosa, em detrimento da vida futura
da videira.

Normalmente, por volta do terceiro ano de crescimento, a videira estd pronta para produzir frutos com a qualidade adequada para a produgéo de vinho. Uma videira
amadurece por até 30 anos, antes de seu vigor diminuir drasticamente, sendo que o termo comercial “videiras velhas” ou “vinhas velhas” pode ser aplicado por algumas
vinicolas.

Durante os primeiros anos de vida de uma videira, o crescimento da madeira permanente (tronco) e a construgdo de um sistema radicular robusto sé@o o foco principal.
As videiras precisam de diferentes tipos de cuidados.

Uma videira é produtiva por muitos anos, podendo ser considerada uma planta de longevidade excepcional que vive até 100 anos ou mais, com producéo continua
‘ anual. A partir de 3 a 4 anos apés o plantio, ela comega a produzir frutos, e a produtividade pode aumentar com o tempo, chegando a ser muito alta com manejo adequado. ’
Ha varios fatores que influenciardo na longevidade e produtividade das videiras. A geografia é um fator importante — algumas regides sdo simplesmente mais dificeis de
cultivar uvas do que outras. Isso pode ser devido & topografia da regiéo, a estrutura e drenagem do solo, bem como as suas condicées climaticas, como niveis de umidade
ou temperaturas extremas. Portanto, os viticultores precisam garantir que escolheram o local ideal para as variedades especificas de uva e o tipo de clones que pretendem
plantar.

A videira requer solo bem drenado, fértil e com pH adequado (entre 5 e 6) para um desenvolvimento sauddavel das raizes. A correcéo correta do solo antes do plantio
é essencial para o estabelecimento do vinhedo. Além disto, fatores ambientais como temperatura, luz e umidade do solo afetam o crescimento e a fisiologia da videira. Em
regides de clima temperado, com estacées bem definidas, as plantas tém um periodo de dorméncia que contribui para sua maior longevidade, podendo produzir por até 50
anos ou mais em alguns casos.

A genética e porta-enxerto também fazem parte destes fatores: a variedade da uva e, crucialmente, o tipo de porta-enxerto (a parte da planta que forma o sistema
radicular) influenciam diretamente a resisténcia a doengas de solo (como a filoxera) e a longevidade geral da planta.

As praticas de manejo adequadas séo cruciais. Isso inclui:

Poda: A arte e a técnica da poda (de producéo e verde) sdo vitais para direcionar o crescimento e a producéo da planta, evitando estresse desnecessdrio.

Nutricdo e Adubacédo: Adubacbes corretas e balanceadas (como o uso de NPK e micronutrientes como o boro) estimulam o crescimento inicial e o vigor da planta,
garantindo que ela receba os nutrientes necessdrios ao longo de seu ciclo de vida.

Irrigacdéo: O manejo da dgua, especialmente em periodos de seca ou défice hidrico, é fundamental para o funcionamento da vinha e a composigéo dos frutos, prevenindo
estresse hidrico que pode reduzir a longevidade.

Controle de Pragas e Doencas: A prevencdo e o manejo eficiente de doengas e pragas, como podridées dos cachos, evitam danos que comprometam a saude e a vida
otil da videira.

Os principais fatores que influenciam a produtividade da videira sao:

Variedade: O ciclo de producéo da uva varia de acordo com a cultivar, que pode ser precoce (90 a 120 dias) ou tardia (até 130 dias ou mais).

Regidio: O clima e as caracteristicas de cada regido influenciam o ciclo da videira e sua produtividade.

Manejo: O manejo adequado, incluindo a poda correta, é crucial para garantir uma boa produtividade ao longo dos anos. Hd manejos que permitem uma colheita por
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ano - a videira produz uma safra anual, geralmente no verdo. Hd manejos que permitem duas safras por ano. Com técnicas especificas, é possivel obter duas colheitas por:
ano e até mesmo producéo continua ao longo do ano, dependendo da regido.

O impacto da idade da videira na producéio de vinho - A idade da videira pode ter um impacto significativo na produgéo de vinho. Videiras jovens, geralmente com
menos de 10 anos de vida, apresentam vigor elevado, crescimento acelerado e altos rendimentos. Contudo, este vigor também se traduz em uvas mais diluidas, cachos
grandes e menos concentracéo de acucares, dcidos e compostos aromdaticos. A producdo tende a ser volumosa, porém, com menor intensidade e tipicidade. Vinhas jovens
podem gerar entre 8 e 12 toneladas de uvas por hectare, dependendo da variedade e regiédo.

Ja as videiras mais velhas tendem a equilibrar seu ciclo vegetativo e reprodutivo. O crescimento desacelera e o sistema radicular se aprofunda, podendo chegar a 8
metros. Além de garantir a sobrevivéncia em condicées adversas, estas raizes profundas proporcionam uma expressdo mais complexa do terroir. Com o tempo, o tronco e
os galhos tornam-se mais grossos, o fluxo de seiva se regula, e a planta entéo passa a priorizar a qualidade da fruta em detrimento da quantidade.

Quando uma videira alcanga 30, 50 ou até mesmo 100 anos, sua produgdo atinge niveis muito baixos — cerca de 2 a 4 toneladas por hectare. As uvas tornam-se
menores, com cascas mais espessas em relacdo a polpa, aumentando a concentragdo de compostos fenélicos, taninos, antocianinas e polifendis.

Estes componentes sdo fundamentais para a complexidade aromatica e o potencial de envelhecimento dos vinhos. Embora menos produtivas, as vinhas antigas
costumam ser mais estdveis, entregando safras consistentes mesmo em anos desafiadores ou dificeis.

Vinhas velhas resultam em vinhos melhores? A associagdo entre vinhas velhas e vinhos excepcionais
é frequente e, em muitos casos, verdadeira. Mas a resposta a essa pergunta néo é simples e depende de
* diversos fatores. Videiras mais antigas podem gerar frutos de maior qualidade e complexidade. No entanto, tal
potencial depende do manejo do vinhedo, da variedade da uva, do terroir e dos objetivos do produtor. E possivel
. produzir vinhos ruins a partir de uvas de 6tima qualidade com origem em vinhas velhas se houver descuidos na
vinificagdo. Da mesma forma, vinhas jovens bem conduzidas em 6timos terroirs podem gerar vinhos excelentes.
Os vinhos criados a partir de uvas de vinhedos antigos frequentemente se destacam pela intensidade
aromdtica, profundidade de sabor, textura densa e complexidade. Essa concentragdo é resultado do baixo
rendimento natural das plantas velhas, que direcionam a energia para poucos cachos de uva, conferindo-lhes
" maior riqueza sensorial.
Vinhas antigas, contudo, exigem manejo cuidadoso e, muitas vezes, técnicas de cultivo quase artesanais. A
' baixa producéo faz com que o custo por litro gerado seja maior, tornando esses vinhos mais caros no mercado.
“+ Além disso, se a videira velha néo for bem cuidada, pode produzir uvas de qualidade inferior, apesar da idade

O que é uma vinha velha? Na verdade, ndo existe uma definicéo legal universal do que constitui uma vinha antiga. Dito isso, vale ressaltar que as videiras podem viver:
por mais de 125 anos, com sua producdo tendendo a diminuir gradualmente apés atingirem cerca de 20 a 25 anos de idade.

Néo ha uma lei ou regra internacional sobre quando uma videira passa a ser considerada “velha”. A definicdo pode variar dependendo da regido e do produtor. Em
algumas dreas, considera-se videiras com mais de 25 anos velhas, enquanto em outras, o limiar pode ser de 40 anos ou mais. O consenso é que, a partir de 25 anos, as
videiras comecam a apresentar caracteristicas que podem melhorar a qualidade do vinho.

Na Franga, por exemplo, videiras costumam ser consideradas velhas a partir dos 45 anos. Ja na Espanha, utiliza-se o termo “viejas” (velhas) para videiras com pelo
menos 30 anos. Em Portugal, especialmente na regido do Douro, séo consideradas “vinhas velhas” aquelas com mais de 50 anos, refletindo a extraordindria longevidade
das videiras nesta regié@o histérica. Na Austrélia, o Barossa Old Vine Charter — uma das poucas regulamentagées sobre o assunto — estabeleceu uma classificacdo gradual:
“Old Vine”: 35+ anos
“Survivor Vine”: 70+ anos
“Centenarian Vine”: 100+ anos
“Ancestor Vine”: 125+ anos

Ja na Califérnia, onde a viticultura comercial é relativamente mais recente, vinhas com 30-35 anos jG@ podem ser classificadas como “velhas”, embora regiées como
Sonoma e Lodi orgulhosamente preservem blocos de Zinfandel e outras variedades centendrias.

Vale lembrar que os termos “vinhas velhas”, “vieilles vignes”, “old vines” ou “vinhas antigas” muitas vezes ndo tém regulamentagdo. Em vdrios paises, produtores
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podem usar o rétulo livremente, mesmo com plantas de idade relativamente baixa. Por isso, é recomenddvel pesquisar a reputagdo do produtor e as praticas da vinicola.

Por que as vinhas antigas séo tao valorizadas pelos viticultores e apreciadores de vinho? Além do prestigio que envolve as vinhas antigas e seu lugar na histéria da
viticultura, existem muitas razées praticas pelas quais elas sdo tado valorizadas. Embora as vinhas produzam menos frutos @ medida que envelhecem, os frutos que produzem
tendem a ser mais concentrados, resultando em um vinho mais concentrado.

Quanto mais tempo vivem, mais profundas s@o suas raizes, portanto, as vinhas mais velhas também sédo menos propensas a serem afetadas negativamente por,
condicbées de seca ou variacdes de temperatura, resultando em menos variagdo de safra para safra. Elas também amadurecem de forma mais consistente. E, assim como
qualquer outra coisa que consegue atingir uma “idade avancada e madura”, uma vinha antiga provavelmente serd saudavel.

A idade da videira é, sem duvida, um fator relevante na qualidade do vinho. Videiras antigas, quando bem cuidadas, oferecem menor rendimento, mas uvas de
altissima qualidade, resultando em vinhos mais complexos, elegantes e com capacidade de envelhecimento. Suas raizes profundas, maturidade fisiolégica e estabilidade sé@o
atributos que refletem diretamente na taga.

Por outro lado, é importante néo cair na maxima de que apenas vinhas velhas produzem bons vinhos — ou de que sempre produzirGo 6timos vinhos. Plantas jovens,
quando aliadas a um bom terroir e préaticas enolégicas adequadas, também podem originar rétulos de altissimo nivel, especialmente com foco na expresséo frutada, frescor:
e leveza.

A grande dica, portanto, ao escolher um vinho, serd tentar conhecer a idade do vinhedo, especialmente para quem busca vinhos mais profundos, complexos e
estruturados! Saudel!!ll Aproveite para comentar se gostou ou néo do artigo!!! (Este artigo estd baseado em material disponivel na internet, e minhas consideracées em
relagéo ao tema).
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“DECIFRANDO A ITALIA” - SUZANA BARELLI

Conhecida pela diversidade dos seus vinhos, o pais da Bota foca no Brasil.

O tinto L' Apparita 2020 foi o destaque de uma degustacéo conduzida em Séo Paulo pelo italiano Arturo Pallanti, filho de Marco Pallanti, enélogo referéncia na
Toscana. Elaborado com a merlot, variedade francesa, o L' Apparita mostra que néo sdo apenas as uvas origindrias de seu pais — e a ltdlia é a camped no nimero de
variedades autéctones no mundo, com mais de 300 catalogadas — que podem brilhar em seu territério. Isso porque o Ama Chianti Classico 2022, que abriu a degustacéo,
i@ atestava a qualidade dos vinhos da Castello di Ama, nas diferentes faixas de preco. O L' Apparita, um tinto conceituado e cobicado, é vendido por R$ 3.763 e o Ama, por
R$ 689, respectivamente, na Mistral.

Também nesta semana, Ivan Gennuso, da Tenuta Gorghi Tondi, explicava que a ltdlia pode ser também uma terra de vinhos brancos. Séo eles que brilham nesta
vinicola na Sicilia, sul da ltélia. O destaque, aqui, foram os vinhos de boa qualidade e preco como o Midor 2023, elaborado apenas com a branca catarratto e vendido por
R$ 149, na Cecconello.

Os brancos, mas agora no nordeste do pais da Bota, também deram o tom da apresentacéo de Nicola Primosic, da quinta geracéo da vinicola que leva seu sobrenome,
na DOC Collio, em Friuli. Seu portfélio mescla variedades autéctones, como a ribolla gialla, que chamou atencéo por sua versdo como vinho “laranja” (aquele que fica mais

tempo em contato com as cascas, ganhando coloracéo dmbar), e francesas, como a chardonnay. Na vinicola, até a pinot grigio, variedade que tende a gerar vinhos simples

‘ e frescos, se destaca pelos toques mais minerais — sédo importados pela Vin Vin, mas chegam ao mercado apenas no comeco de 2026. ’

Com portifélios tao distintos, os trés produtores exemplificam a diversidade dos vinhos italianos. Para traduzi-los, o porto seguro pode ser o italiano Marco Sabellico,

diretor do guia Gambero Rosso, que ha 39 anos avalia os vinhos do pais com as cobicadas biccheri (tacas). Na Gltima edicédo, uma equipe de 60 provadores, liderada por

Sabellico, avaliou mais de 24 mil vinhos, de 2.605 vinicolas italianas. E o préprio Sabellico também passou pelo Brasil na semana que passou.. Leia a reportagem completa
em: https://www.estadao.com.br/paladar/le-vin-filosofia/decifrando-a-italia

“A FORCA QUE REINVENTOU O VINHO SICILIANO” - JORGE LUCKI

Com respeito absoluto pelo lugar aliado a uma inquietagéo criativa que recusa férmulas prontas, Planeta mudou a histéria da producéo vinicola da ilha.

Pela grande diversidade que a ltélia apresenta e pela relevancia que seus vinhos ocupam no mercado internacional, marcar presenga na Vinitaly, megafeira realizada
anualmente em Verona tomou-se essencial para acompanhar o pulso da vitivinicultura italiana. E uma rotfina que sigo quase ininterruptamente desde 1993. Nesse periodo,
pude observar de perto o crescimento exponencial do saldo passou de 1000 expositores distribuidos em 59mil m2 para mais de 4.500 estandes ocupando 150mil m2
de drea. O que antes eram espacos livres e até estacionamentos deu lugar a novos pavilhées - hoje mais de 16 - permitindo organizar cada regiéo vinicola italiana em
territérios préprios

A transicdo da Sicilia para préticas modernas néo foi imediata. Persistiam estruturas quase feudais de agricultura e poder, que mantinham a vitivinicultura estagnada.
O avango s6 ganhou velocidade apés as reformas agrdarias das décadas de 1950 e 1960, que fragmentaram grandes latifondios e estimularam a formacéo de cooperativas
gigantescas, destinadas a unir milhares de pequenos produtores... Leia a reportagem completa em: https:

reinventou-o-vinho-siciliano.ghtml
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O CAVA, ESPUMANTE ESPANHOL, SE RENOVA E ALCANCA NOVOS PATAMARES” - MARCELO COPELLO

O Cava vive um novo momento. E é maior do que a maior parte do mercado imagina.

Voltei recentemente do Cava Meeting, realizado na regiéo de Barcelona, e confesso: minha visdo sobre o espumante espanhol mudou profundamente. O encontro,
que reuniu jornalistas do mundo inteiro, colocou em perspectiva ndo apenas a qualidade surpreendente dos vinhos degustados — incluindo uma bateria impressionante de
Cavas com 100 a 230 meses sur lie — como também a transformacéo estrutural vivida pela Denominagéo de Origem Cava (D.O. Cava) nos Ultimos anos.

E evento foi excelente, com diversas palestras educacionais, painéis de debate e provas guiadas, além de visitas a vinicolas. O Cava vive um novo momento. E é maior
do que a maior parte do mercado imagina.

Uma D.O. histérica - e global: Com mais de 150 anos de histéria, o Cava se consolidou entre as trés maiores regidées produtoras de espumantes do mundo, ao lado de
Champagne e Prosecco. E uma denominacéo sélida, organizada e, sobretudo, internacionalizada: mais de 70% de sua producéo é exportada, chegando a 100 paises.

E, diferentemente do que muitos consumidores ainda pensam, o Cava nunca foi e nunca serd “mais um espumante Charmat”. Ele é um espumante mediterréaneo
elaborado exclusivamente pelo método tradicional (champenoise) - o mesmo de Champagne - aliando: castas nativas como Xarel-lo, macabeo e Parellada, uvas internacionais
nobres, como chardonnay e pinot noir, identidade territorial e diversidade de estilos.

A nova arquitetura do Cava: clareza, qualidade e identidade: Um dos pilares da renovacgdo da D.O. Cava é sua estrutura de categorias — hoje simples, clara e orientada
para qualidade:

1) Cava de Guarda - minimo de 9 meses sur lie engloba todos os niveis de docura estilo mais fresco e acessivel

2) Cava de Guarda Superior - Com trés niveis crescentes, onde todos as uvas precisam ser de vinhedo especifico e de cultivo orgénico.

Reserva — minimo de 18 meses, engloba todos os niveis de dogura

Gran Reserva — minimo de 30 meses, apenas Brut, Extra-Brut e Nature

Paraje Calificado — minimo de 36 meses, apenas Brut, Extra-Brut e Nature, vinhedo com idade minima de 10 anos, Producdo méxima de 10 toneladas por hectare. Essa '
segmentacdo coloca o Cava em linha com as grandes denominacées do mundo e reforca sua identidade premium.

Diversidade que enriquece: A D.O. Cava abriga vinicolas de perfis muito distintos: grandes e tradicionais casas pequenas bodegas artesanais especialistas em Guarda
Superior elaboradores integrales, que controlam 100% do processo (da uva ao engarrafamento) marcas globais com forte presenca internacional. Essa pluralidade cria uma
riqueza estilistica que poucos espumantes do mundo conseguem replicar.

Quatro zonas, inUmeros terroirs: O CAVA se estende ao longo de 4 Zonas

— Comtats de Barcelona

— Valle del Ebro

- Vifledos de Almendralejo

- Requena

Obs: as zonas acima sdo subdivididas em diversas subzonas com inUmeros vinhedos demarcados e alguns reconhecidos como de qualidade superior, no mesmo conceito
da Borgonha. As subzonas reconhecidas s6 podem produzir Cavas de Guarda Superior

CASTAS - Xarel-lo: E o pilar estrutural do Cava — dé corpo, estrutura e capacidade de envelhecimento. Muitos Cavas de alta gama séo hoje 100% Xarel-lo.

Macabeo (Viura) - Agrega frescor, acidez média e finesse aromatica.

Parellada - Aporta notas florais e citricas e dé leveza e elegéncia ao corte.

Chardonnay - Contribui com aromas de frutas tropicais, manteiga e notas de fermentacéo (brioche). E mais comum nos Cavas

Reserva e Gran Reserva, buscando estilo mais internacional. Nas tintas, usadas para os rosados ou em menor proporgéo nos blends brancos, temos principalmente a Pinot
Noir, Garnacha e a autéctone Trepat... Leia mais em: https://vejario.abril.com.br/coluna/vinoteca/o-cava-espumante-espanhol-se-renova-e-alcanca-novos-

patamares/
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VIAGENS

3 A 8 DEZ. 2025 - ESCAPADA ENOGASTRONOMICA AO CENTRO-SUL MG

Viva o Encanto da Dupla Poda em uma Jornada que Celebra o Melhor de Minas. Em dezembro, partiremos rumo a uma
experiéncia que vai muito além do turismo: uma verdadeira imerséo sensorial nos aromas, sabores e encantos da vitivinicultura
mineira.

Serdo dias inteiramente dedicados ao que hda de melhor na regiGo — queijos premiados, azeites artesanais, cafés '
especiais e, claro, os mais refinados vinhos produzidos sob o método da Dupla Poda.

Um roteiro cuidadosamente elaborado para quem aprecia viver o vinho em sua esséncia — com almocos e jantares
exclusivos, pensados especialmente para o nosso grupo, em ambientes que combinam elegéncia, autenticidade e hospitalidade
mineira.
€ De 3 a 8 de dezembro — feriado prolongado em BH (N. Sra. da Conceicéo)

() Acompanhamento: Sommelier Adelaide Machado
S Operacéo: Zénithe Travelclub
% Grupo exclusivo e vagas limitadas!

] #

v ﬁrncd.-[u‘:h Poda | Queijos | Adsites | CEISET
O PACOTE TERRESTRE INCLUI: - Dagitiac b | ¥ Rafcicion | Hermoimizactns

- 5 noites de acomodacgé@o com café da manhéa e impostos, sendo 1 em Tiradentes (3-4 DEZ | 4° a 59), 2 em Aiuruoca (4-6 DEZ Rl e by s I L LS

| 5° a SAB) e 2 em Varginha (6-8 DEZ | SAB a 2°) em meios de hospedagem conforme indicados no roteiro ou similares. : :::l;::::':?mﬁ:rlg’mﬁfrér :

- 5 cafés da manha tipo buffet nestes mesmos meios de hospedagem. v RESERVAS: Zénithe Travoichub | (31) 558342261 s e
- 5 visitas a produtores locais de vinho com degustacdo (Mil Vidas -3 rétulos, mesmos do almogo-, Casa Correa & Medici -3

rétulos-, Barbara Eliodora -3 rétulos-, Maria Maria -5 rétulos, mesmos do almoco- e Alma Gerais -4 rétulos-).

- 1 visita a produtor com degustacdo de QMA-Queijo Minas Artesanal (Cataud)

- 1 visita a produtor com degustacdo de AOVE-Azeite de Oliva Virgem Extra (Olibi)

- 1 visita a produtor com degustacéo de Café Especial (Fazenda dos Tachos)

- 9 degustacées adicionais de outros produtos locais (Charcutaria Cataud, Queijos Cruzilia, Café Olibi, Queijos Lejane, AOVE Soul Mantiqueira, Café Villa di Ayuruoca,
Cachaca Organica Tié, Cerveja Artesanal Bella Flor e Café Origem)

- 7 Refeicées, sendo 6 Almocos, dos quais 4 em vinicolas entre 2 e 3 tempos (Mil Vidas, Barbara Eliodora, Maria Maria e Alma Gerais) com vinhos, dgua e café, 1 em Laticinio
(Cataud) e 1 em restaurante campestre sem bebidas (Casal Garcia). E 1 Jantar em Pousada tipo buffet sem bebidas.

- 1 visita de tipo paisagistico e natural com banho em cachoeira no Vale dos Garcias com deslocamentos pelo vale em veiculos 4x4 em servigo privativo com motoristas e
guia local assistente (Cachoeira dos Garcias Aiuruocal).

- Todos os traslados em servico privativo com motorista entre cidades e locais a serem visitados conforme indicados no roteiro em Microénibus Marcopolo Volare W-9 de 28
lugares com Ar-condicionado, Frigobar e Poltronas Soft, ou similar, para todo o percorrido dos 6 dias do roteiro desde saida e retorno a Belo Horizonte por aprox. 1.200 km e
com capacidade de 1 peca de bagagem de tamanho médio e caixa de acOmulo de compras durante a viagem por pessoa. E todos os custos de combustivel, estacionamentos,
peddgios e eventuais multas, assim como do motorista com alimentacéo e hospedagem.

- Acompanhamento desde Belo Horizonte e durante todo o percurso da Sommelier e Consultora Enolégica Adelaide Machado (*).

- Acompanhamento durante o percurso de guia operacional, assistente e Consultor de Viagens de Conhecimento e EnoGastronémicos.

- Completa apostila com informacgdes do destino, regides e produtores vitivinicolas visitados.

® Inscricdo e informacdes especificas: fazer contato com o Gestor de Hospedagem e Logistica Operacional: Germén Alarcén-Martin. Belo Horizonte (MG). Cel. /WA (31)
99834-2261. german@zenithe.tur.br
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FRANCA APOIA O ARRANQUE E DESMATAMENTO DE VINHEDOS COM AJUDA FINANCEIRA DE 130 MILHOES DE EUROS

Ministério da Agricultura anuncia plano de ajuda emergencial

O Ministério da Agricultura francés pretende apoiar o arranque e o desmatamento de areas de vinhedos com 130 milhées de euros. A informacéo foi divulgada pela
imprensa francesa. Desse montante, 70 milhées de euros estdo reservados para o ano de 2026. Segundo o Instituto Francés de Produtos Agricolas e Marinhos (FranceAgriMer),
cerca de 34.400 hectares de vinhedos estdo atualmente em condicées de serem desmatados. Essas dreas estdo localizadas principalmente no sul do pais.

Com o orcamento prometido de 130 milhées de euros, 32.500 hectares poderiam ser desmatados. A Associacéo Nacional de Vinhos e Bebidas Espirituosas de Origem
Protegida (CNAOC) estima a darea total de vinhedos desnecessdrios em 100.000 hectares, dos quais 47.000 hectares ja foram desmatados.

O “Plano Nacional de Gestdo de Crises” da Ministra da Agricultura, Annie Genevard, prevé também um alivio nas contribui¢ées para a seguranca social no valor,
de 15 milhées de euros para o setor agricola. A ministra planeia ainda facilitar o acesso a empréstimos especiais para o setor e prorroga-los até 2026. Além disso, apelou
a Comissé@o Europeia para a libertacdo de fundos destinados a financiar a liquidacdo emergencial dos excedentes de vinho invendéaveis. “Este ndo é o enésimo plano de
emergéncia destinado a corrigir um desequilibrio estrutural”, sublinhou Genevard. Pelo contrério, este plano final de liquidacdo é um investimento para dar as regides
vinicolas um futuro promissor.

O anuncio do Ministério da Agricultura foi precedido por manifestacées no sul da Franca. Vdarios milhares de viticultores exigiram ajuda emergencial do governo. O setor,
vitivinicola sofre com a queda no consumo, os efeitos das mudancas climdticas, além de conflitos econémicos e politicos. (Fontes: La Revue du Vin de France , Vitisphere, Terre
des Vins)... Leia mais em: https://magazine.wein.plus/news/france-supports-vineyard-clearances-with-130-million-euros-ministry-of-a rlculture-announces-
crisis-aid-plan?utm_campaign=Newsletter&utm_source=Newsletter 2025 48&utm_medium=EN (Fonte — Wein Plus - 26/11/2025).

VINiCOLA PORTUGUESA FALSIFICA VINHOS DO DOURO

Engarrafamento atrés de diviséria oculta.

Uma producéo clandestina e engarrafamento foi descoberta na cidade portuguesa de Vila Real, perto da fronteira com a Espanha. A informacéo foi divulgada pelo
jornal The Portugal News. Inspetores da Autoridade de Segurancga Alimentar e Econémica (ASAE) encontraram rétulos falsificados atras de uma diviséria oculta, com garrafas
i@ prontas rotuladas como Douro DOC Reserva. No total, foram apreendidas cerca de 1.330 garrafas com rétulos falsos e 12.000 rétulos. A adega foi fechada e foram
instaurados processos criminais contra os responsdveis por uso indevido de denominacgéo de origem.

A ASAE anuncnou que reforcard ainda mais seus controles para comba'rer a fraude e garanhr a concorréncia justa entre os produ’rores Leia mais em:

A COLHEITA DO VINHO DO GELO NA ALEMANHA COMECA MAIS CEDO DO QUE O HABITUAL

Onda de frio traz geada noturna em muitas dreas.

Em muitas regides vinicolas alemas, a colheita do vinho de gelo comecou no Gltimo fim de semana. Foi o caso, entre outras, de Rheinhessen, Francénia e Saxénia,
bem como do Palatinado, ao longo do Mosela e na Bergstraie, em Hesse. De acordo com o Instituto Aleméo do Vinho (DWI), essa data é anterior @ média histérica.

Em uma noite estrelada, com temperaturas que chegaram a nove graus negativos, os viticultores trouxeram as uvas congeladas. Por lei, é exigida uma temperatura
minima de sete graus negativos. As uvas devem estar sadias e ter um peso especifico do mosto de pelo menos 120 graus Oechsle.

Segundo a DWI, as vinicolas colheram principalmente Riesling, Silvaner e Souvignier Gris. A nova variedade branca é resistente a fungos e particularmente robusta
devndo a sua casca muito grossa... Leia mals em: https://magazine.wein. Ius news |ce-wme-hurvesI-|n- ermany-be ms-earluer-ihan usual-cold-snap-brings-

OS PRECOS DE VINHEDOS EM BORDEAUX CONTINUAM A CAIR
Os iméveis em regides vinicolas prestigiadas também estéo ficando mais baratos.
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Os precos dos vinhedos em Bordeaux estdo em queda livre. Desde 2014, o preco por hectare em dreas com a denominagédo de origem controlada (AOC) Bordeaux
caiu de uma média de 15.000 euros para 8.000 euros. Agora, os precos de denominagdes comunais mais prestigiosas, como Pauillac, Saint-Julien, Margaux e Saint-Estéphe,
também estdo em declinio. A informagéo foi divulgada por Michel Lachat, diretor do departamento de Gironde da Safer (organizacéo nacional para o desenvolvimento rural),
a revista Vitisphere. O preco médio em Pavillac caiu de 3,5 milhées de euros para 2,5 milhées de euros desde 2021. Em Margaux, os precos dos iméveis também cairam
7%. Em Saint-Emilion, os interessados pagaram pouco mais de 100.000 euros por hectare por vinhedos na planicie - metade do que os vendedores esperavam.

Lachat n@o espera que os precos dos vinhos Bordeaux AOC caiam muito mais. Devido aos desmatamentos, o equilibrio entre oferta e demanda estd sendo gradualmente
restabelecido. “No entanto, acho que ainda ndo superamos completamente o declinio nas regiées comunais, nas denominagées mais prestigiosas”, explicou. (Fontes:
Vitisphere, Decanter)... Leia mais em: https://magazine.wein.plus/news/prices-for-bordeaux-vineyards-continue-to-fall-locations-in-prestigious-appellations-
r2utm_campaign=Newsletter&utm_source=Newsletter 2025 48&utm_medium=EN (Fonte — Wein Plus — Alexandre Lupersbéck -

24/11/2025).
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